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INTRODUCCION

Los puertos son nodos de cadenas de transporte multimodales puerta a puerta, y la
competitividad de los mismos se basa en el valor que aporten a las mismas, medida,
entre otras cuestiones, por las condiciones de tiempo y de oferta de servicios. Las
condiciones y el nivel de servicio con que los Servicios de Inspeccion en Frontera (SIF)
ejercen sus funciones en los puertos, han sido sefialados, en varias ocasiones, como uno
de los factores que influyen directamente en la cadena de valor de los servicios
portuarios.

Uno de los elementos que mds puede contribuir a la mejora de estas condiciones de
servicio son las infraestructuras e instalaciones en las que los SIF desempefian sus
cometidos de inspeccion y control de las mercancias. Las propias infraestructuras e
instalaciones deben permitirles prestar los servicios con la rapidez, nivel de calidad y
eficacia que reclaman los agentes economicos.

Ademds, el nivel de exigencia ha venido aumentado a lo largo de los afios, seguin ha ido
aumentando la importancia de los controles e inspecciones que realizan los SIF.
Actualmente, por razones de salud y seguridad nacional, los controles veterinarios y
sanitarios sobre las mercancias son cada dia mds necesarios y estdn cobrando mds
importancia.

Desde principios de los afios 90, las Autoridades Portuarias (AAPP) vienen atendiendo
las necesidades de infraestructura al respecto, en coordinacién con los distintos SIF,
teniendo en cuenta los requisitos que se han ido estableciendo por la Unién Europea o
en la normativa espafiola. Pero es que, ademds, el 17 de febrero de 2006 se aprobé un
Acuerdo del Consejo de Ministros por el que se establece un Plan de Medidas para la
Mejora de los Servicios de Sanidad Exterior (PMMSSE) que asigna a las AAPP la
responsabilidad de dotar las infraestructuras e instalaciones precisas para el ejercicio
de los controles e inspecciones de los SIF.

La mayor parte de estas instalaciones llevan en servicio alrededor de 10 afios, periodo
en que se han multiplicado los trdficos y las necesidades de control e inspeccion, lo que
hace que se trate, por lo general, de instalaciones que se han quedado algo pequefias
para la funcion que deben desempefiar, y que requieren de una evolucion. De hecho,
algunas AAPP ya han ejecutado, y otras tienen en marcha, proyectos de ampliacién o de
nueva construccion de instalaciones.

Es decir, las AAPP son responsables de que las referidas infraestructuras e
instalaciones cumplan los requisitos minimos exigidos por la normativa vigente en la
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materia. En este sentido, en varias ocasiones se ha podido constatar que dichos
requerimientos o no estdn claramente establecidos o su interpretacion no es univoca.
La dispersion de responsabilidades es tal que, en ocasiones, incluso se han planteado
requerimientos incompatibles entre si. La propia Union Europea no ha dictado
requerimientos completos que cubran las necesidades que plantean todo tipo de
productos.

Por otra parte, resulta imprescindible, igualmente, una gestion adecuada de las
actividades que se desarrollan en las instalaciones en cuestién, algo que esta
relacionado con el disefio y la disposicion de las infraestructuras. En un caso como el
que nos ocupa, en el que las responsabilidades estdn repartidas entre diferentes
organismos y 6rganos, la mejora de la eficacia de las administraciones publicas
implicadas pasa por una adecuada coordinacién entre las mismas.

Con esta Guia hemos pretendido elaborar un compendio de recomendaciones que puedan
ser de utilidad para las AAPP y las comunidades portuarias a la hora de planificar,
disefiar, construir y gestionar Instalaciones de Inspeccion en Frontera (ya sean PIF,
RAH, PDI o PIF-fito), teniendo en cuenta las exigencias de la normativa comunitaria y
los requisitos y protocolos de los Ministerios implicados, (Ministerios de Sanidad y
Consumo, de Industria, Turismo y Comercio, de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino y de Administraciones Pdblicas), asi como la experiencia acumulada a través de
las diferentes visitas de inspeccion recibidas de personal de la Oficina Veterinaria y
Alimentaria de la Unién Europea (OAV) y de los programas de control llevados a cabo
por los Ministerios funcionales antes citados.

Para el desarrollo de la Guia se ha contado con un Grupo de Trabajo integrado por
Jaime Luezas de Puertos del Estado, Aurora Fuentes de la Autoridad Portuaria de
Barcelona, Rafael Olivares de la Autoridad Portuaria de la Bahia de Algeciras, y
Rubén Marin de la Autoridad Portuaria de Vigo. La Guia ha sido preparada por el
equipo de la empresa SENER, S.A. bajo la responsabilidad de Almudena Gémez.
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Recomendaciones para el disefio, desarrollo y Conceptos bdsicos
gestion de instalaciones de inspeccidn en frontera

1.1 PROCESO DE DESPACHO DE UNA MERCANCiA

En general, las mercancias objeto de transporte, antes de abandonar el puerto hacia
su destino, deben ser despachadas por la Aduana.

La solicitud de despacho de la mercancia, tanto en exportacion como en importacion y
transito, se presenta ante la Aduana mediante el Documento Unico Aduanero (DUA).
En el caso de importacion y trdnsito, debe presentarse también la Declaracion
Sumaria de Descargay, en caso de exportacion, previamente al DUA, el Manifiesto de
Carga.

El procedimiento de presentacion estd concebido en forma de ventanilla dnica
aduanera, de tal forma que el DUA se presenta ante la Aduana y el Manifiesto de
Carga o Declaracion Sumaria se presenta ante la Autoridad Portuaria que, una vez lo
ha validado, lo reenvia a la Aduana.

En el caso de determinados productos, es necesaria, ademds, la intervencion previa de
los denominados Servicios de Inspeccién en Frontera (SIF). Este es el nombre
genérico con el que podemos englobar al conjunto de servicios desarrollados por
determinados Organismos de la Administracion General del Estado, consistentes en el
control e inspeccion de los productos que se importan y exportan, con el fin de
asegurar que relnen adecuadas condiciones higiénico-sanitarias y de calidad comercial
y seguridad industrial.

Cuando, para el proceso de despacho de una mercancia, proceda la intervencion de los
SIF, el operador econdmico (importador de la mercancia o su representante) deberd
presentar, ante cada uno de los SIF que deban intervenir, un Solicito de Inspeccion.
A partir de ahi, los SIF intervinientes inician una operativa en la que se controla e
inspecciona la mercancia.

Una vez fterminados sus controles, los SIF emiten el correspondiente Dictamen, que
debe adjuntarse al DUA para que la Aduana conceda el despacho de la mercancia,
expida el levante de la misma, y ésta pueda abandonar el recinto portuario y
proseguir el transporte.

En todo este proceso, es hecesario que los declarantes identifiquen las mercancias de

acuerdo al cédigo correspondiente segin el TARIC. A continuacion se muestra una
breve explicacién acerca del sistema de codificacién TARIC.
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Recomendaciones para el disefio, desarrollo y Conceptos bdsicos
gestidn de instalaciones de inspeccién en frontera

cQuéese TARIC?
Extracto dela“ RESOLUCION de 17 de diciembre de 2004, del Departamento de Aduanas e |mpuestos Especiales de la Agencia Estatal
de la Administracion Tributaria, por la que se actualiza el Arancel Integrado de Aplicacion (TARIC)”

TARIC es el nombre dado a Arancel Aduanero Comunitario Integrado, esta denominacion procede del
anagrama formado a partir de "Tarifa Integrada Comunitarid’ y recoge en un documento la totalidad de las
medidas arancelarias aplicables y en vigor en el territorio aduanero de la Comunidad. Se ha creado por la
propia evolucion del comercio internacional de la CEE y sus convenios bilaterales para incluir todas las
medidas de politica comercia que no estaban incluidas en € Arancel Aduanero Comun. El alcance del
TARIC se circunscribe solo ala Unién Europea.

Lasiguiente figura es un extracto del listado TARIC. Tal y como se observa, el formato de la nomenclatura

esta compuesto por cuatro columnas:

1. Columna Codificacion:
La clasificacion de mercancias se hace mediante una codificacion a 10 digitos, tal que:
- Los6 primeros corresponden al Sistema Armonizado (SA)
- Los 2 siguientes correspondientes a Subpartida de la Nomenclatura Combinada (NC)
- Los 2 ultimos correspondientes a la normativa comunitaria relativa a suspensiones, contingentes,

preferencias arancelarias y demas medidas de politica comercial.

2. Columna Designacion de las Mercancias:

Descripcién de las mercancias siguiendo el sistema de guiones'y estructura en arbol.

3. Columna US Unidades Suplementarias:
Las unidades suplementarias tienen como objetivo recoger estadisticas sobre una caracteristica adicional,

distinta que €l peso en Kg., de lamercancia de que se trate.

4. Columna Observaciones:
Esta columna recoge la existencia de las medidas aplicables a la Importacion y/o Exportacion. Entre las
medidas aplicables encontramos aquellas referidas a las mercancias que precisan de alguna intervencion de

los Servicios de Inspeccion en Frontera, que se indican con |os siguientes codigos.

- FITIM, cuando se requiere lainspeccion fitosanitaria de productos a laimportacién
- SANIM, cuando se requiere lainspeccion sanitaria de productos a laimportacién

- SOVIM, cuando se requiere lainspeccion SOIVRE alaimportacion

- VETIM, cuando se requiere lainspeccion veterinaria alaimportacion
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Recomendaciones para el disefio, desarrollo y Conceptos bdsicos
gestion de instalaciones de inspeccidn en frontera

1.2 PROCESO DE CONTROL E INSPECCION DE UNA MERCANCIA

En el caso de que una mercancia deba ser objeto de inspeccidn por parte de los

Servicios de Inspeccién en Frontera (SIF), se distinguen las siguientes fases:

FASE 01 Presentacién del So/icito de Inspeccion

Una vez el operador econémico ha presentado el Solicito de Inspeccion a los SIF
correspondientes, éstos, segln los distintos pardmetros establecidos, deciden el tipo
de inspeccidn a efectuar. Hay tres tipos de inspecciones:

* documental
(sdlo se revisa la documentacién al respecto)

» de identidad

(sdlo se comprueba que la mercancia efectivamente corresponde con la
documentacion entregada)

= fisica

(se inspecciona la mercancia y, en su caso, se foman muestras)

Si alguno de los SIF precisa realizar una inspeccién fisica o de identidad sobre
determinado producto, se requiere que la Aduana emita, al solicitante de la
inspeccidn, una autorizacién denominada ¢-5 (actuaciones previas al despacho).

En funcion del SIF de que se trate y del puerto, las comunicaciones entre operadores

econdmicos y el resto de los organismos intervinientes se puede realizar por via
telemdtica.

FASE 02 Control e Inspeccidn de la mercancia por los SIF correspondientes

Si se frata de una inspeccion solamente documental, el inspector analiza la
documentacion en su despacho.

Sin embargo, las inspecciones de identidad o fisicas siempre se hardn en las
instalaciones de inspeccién autorizadas a tal efecto. En ese caso, el operador
econdémico deberd posicionar la mercancia en las Instalaciones de Inspeccion. Para
ello, deberd gestionar la preparacién y transporte de la unidad de carga desde la
Terminal a las instalaciones de inspeccion. El lugar y la hora en la que posicionar la
mercancia en la instalacion de inspeccion se gestionard con la Autoridad Portuaria o
con la entidad privada a la que se haya subcontratado la gestién de la instalacion. Esta
entidad es conocida cominmente como Entidad Gestora.
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Recomendaciones para el disefio, desarrollo y Conceptos bdsicos
gestion de instalaciones de inspeccidn en frontera

Entonces se desarrollan las siguientes actividades:

- El camidn o contenedor se posiciona en la boca del muelle de descarga que le ha
sido indicado.

- Los operarios de las instalaciones abren el camién o contenedor y, tal y como el
inspector indique, proceden a descargar parcial o totalmente la mercancia y
colocarla en la zona de operaciones.

- El inspector analiza la documentacion al respecto, se dirige a la zona de
operaciones, comprueba la mercancia y, si procede, toma muestras que analiza en
la sala de inspeccion. En algunas ocasiones es necesario realizar un tipo de
andlisis mds elaborado que se encarga a un laboratorio exterior homologado.

La mercancia es cargada de nuevo al camién o contenedor, y se retira de la boca
del muelle de descarga, a espera del Dictamen.

En ocasiones, cuando el tipo de mercancia asi lo requiere, es el propio inspector el que
se traslada al muelle portuario para realizar la inspeccién.

FASE 03 Emisidn del Dictamen por los SIF correspondientes

Una vez que el personal inspector del SIF ha practicado los andlisis correspondientes
toma la decision sobre su admisién o rechazo, emitiendo el correspondiente Dictamen
que se entrega al operador econdmico. Esta comunicacién también puede ser por via
telemdtica dependiendo del SIF y del puerto del que se trate.

Cuando la mercancia es admitida, ésta podra continuar con el proceso de despacho. Si,
por el contrario, es inmovilizada o rechazada, se pone en marcha un proceso
especifico para cada caso, que puede ser de destruccion, reexpedicion o bien
subsanacion.

En definitiva, las diferentes entidades y organismos que intervienen en el proceso de
control e inspeccién de mercancias en frontera, desde el punto de vista higiénico-
sanitario y de calidad comercial y seguridad industrial, son:

Aduana. El Departamento de Aduanas e Impuestos Especiales de la Agencia Estatal
de Administracion Tributaria, entidad pulblica dependiente del Ministerio de
Hacienda, estd encargado del control aduanero, y de pago de aranceles e impuestos,
en los casos de compra y venta de productos de paises terceros a la Unién Europea.
En los puertos estas funciones se desarrollan por la Administracién de Aduanas en el
Puerto correspondiente, que dependen directamente del Departamento de Aduanas e
Impuestos Especiales. En Canarias participa ademds la Administracion Tributaria
Canaria.
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Recomendaciones para el disefio, desarrollo y Conceptos bdsicos
gestion de instalaciones de inspeccidn en frontera

Autoridades Portuarias. Son entidades de derecho publico, con personalidad y
patrimonio propios, y plena capacidad de obrar para el cumplimiento de sus fines. A
las Autoridades Portuarias corresponde la gestion y administracién de los puertos de
interés general que les asigne especificamente la legislacion portuaria, la cudl
desarrollan en régimen de autonomia funcional y de gestion.

En el proceso que analizamos aqui, la Autoridad Portuaria es la responsable de dotar
al puerto en cuestion de las diferentes instalaciones de inspeccién que sean precisas y
de ocuparse de gestionar la operativa de las mismas. En ocasiones la gestion de la
instalacion es contratada a una entidad externa especializada (entidad gestora).

Entidad gestora de la instalacion de inspeccion. Empresa privada contratada en
gestion indirecta por la Autoridad Portuaria para hacerse cargo de la gestion de las
instalaciones de control e inspeccién de mercancias.

Operadores economicos (o Declarantes). Toda persona que, en el marco de sus
actividades profesionales, efectia actividades reguladas por la legislacion aduanera,
como representante legal de la mercancia. !

Servicios de Inspeccion en Frontera (SIF). Son los servicios desarrollados por
determinados Organismos de la Administracién General del Estado, consistentes en el
control e inspeccion de los productos que se importan y exportan, con el fin de
asegurar que retinen adecuadas condiciones higiénico-sanitarias y de calidad comercial
y seguridad industrial.

En el apartado 1.3 se analizan, de forma individual y mds amplia, cada uno de los
diferentes Organismos Oficiales que desarrollan estas actividades.

! Ver explicacién de la figura del Operador Econémico Autorizado.
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Recomendaciones para el disefio, desarrollo y Conceptos bdsicos
gestidn de instalaciones de inspeccién en frontera

Lafigura del Operador Econdmico Autorizado (OEA)
(texto extraido de www.agenciatributaria.es)

Seguin la definicion contenida en las Disposiciones de Aplicacion del Cédigo Aduanero Comunitario,
operador econdmico es una persona que, en el marco de sus actividades profesionales, efectla actividades
reguladas por la legislacion aduanera. Un Operador Econdmico Autorizado puede ser definido como un
operador econémico de confianza para |as operaciones aduaneras y que, en consecuencia, puede disfrutar de

ventajas en toda la Union Europea.

Los riesgos de diferente indole a los que se enfrentan los paises de la Unidn Europea han obligado a que,
ademas de efectuar |os controles aduaneros tradicionales, se incremente el papel de las aduanas en materia de
seguridad de la cadena logistica internacional. La figura del Operador Econémico Autorizado es uno de los
mecanismos, seguramente el méas importante, a través del cual las aduanas van a desarrollar este nuevo papel

en beneficio del comercio legitimo.

Las principales ventajas derivadas de la posesion del  certificado de Operador Econémico Autorizado, segin
lo que establece la normativa aduanera comunitaria son las siguientes:

- Menor n° de controles fisicos y documental es

- Prioridad en los controles

- Posibilidad de elegir €l lugar de lainspeccion (incluyendo el despacho centralizado nacional)

- Mayor facilidad para acogerse a procedimientos aduaneros simplificados

- Declaraciones sumarias de entrada o salida con datos reducidos

- Notificacion previa de decision de reconocimiento fisico

La siguiente figura ilustra esquemdticamente el proceso descrito, ubicando en él los
agentes implicados.?

% Ver relacién de este proceso con el disefio arquitectdnico de las instalaciones en el apartado 2 de esta Guia: Disefio
de las instalaciones de inspeccion.
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gestién de instalaciones de inspeccién en frontera
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La ejecucion del proceso de inspeccion de mercancias en condiciones de agilidad,
eficiencia y ausencia de errores, en cada puerto, requiere la participacion coordinada
de todas las partes implicadas, es decir, de la Autoridad Portuaria, de los
denominados SIF, de los operadores econémicos, y de la Aduana. El mal
funcionamiento de alguna de ellas supone un deterioro en la calidad global del proceso,
del servicio conjunto prestado por los organismos y, en definitiva, del servicio que el

puerto presta a sus clientes finales.
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1.3 ORGANISMOS OFICIALES DE INSPECCION

Los organismos que realizan los controles e inspecciones sobre las mercancias para
asegurar que reulnen adecuadas condiciones higiénico-sanitarias, y de calidad
comercial y seqguridad industrial, son bdsicamente cuatro. Cada uno tiene sus propias
competencias, e interviene, sobre determinadas categorias de productos:

Sanidad Exterior

Sanidad Exterior realiza las funciones de control y vigilancia de los productos
destinados al uso y consumo humano que proceden de paises terceros. Sanidad
Exterior depende funcionalmente de la Direccidn General de Salud Piblica, Ministerio
de Sanidad y Consumo. Por otro lado, su estructura territorial tiene dependencia
orgdnica de la Delegacién o Subdelegacion del Gobierno en el lugar de prestacién de
los servicios.

Farmacia y Productos Sanitarios

Conocida como la Inspeccion de Farmacia, determina controles sobre productos
cosméticos y sanitarios, con el fin de autorizar la entrada de productos
hemoderivados y de medicamentos. Se frata de un servicio que depende
funcionalmente de la Direccion General de Farmacia y Productos Sanitarios del
Ministerio de Sanidad y Consumo. Su estructura territorial tiene dependencia
orgdnica de la Delegacién o Subdelegacién del Gobierno en el lugar de prestacién de
los servicios. En la prdctica, las inspecciones las desarrollan las mismas personas que
las de Sanidad Exterior.

Sanidad Animal

El dmbito de actuacion de Sanidad Animal corresponde a la inspeccién de animales
vivos, medicamentos para animales, y de productos de origen animal no
destinados a consumo humano. Es un servicio que depende funcionalmente de la
Direccién General de Recursos Agricolas y Ganaderos del Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino. Su estructura ferritorial tiene dependencia
orgdnica de la Delegacién o Subdelegacion del Gobierno en el lugar de prestacién de
los servicios.

Sanidad Vegetal

Se ocupa de la inspeccion y control fitosanitario, y de la expedicion de certificados
fitosanitarios de exportacion y autorizaciones de introduccién de vegetales vy
productos vegetales. Es un servicio que depende funcionalmente de la Direccion
General de Direccién General de Recursos Agricolas y Ganaderos del Ministerio de
Medio Ambiente y Medio Rural y Marino. Su estructura ferritorial tiene dependencia
orgdnica de la Delegacién o Subdelegacion del Gobierno en el lugar de prestacién de
los servicios.
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SOIVRE

SOIVRE (Servicio Oficial de Inspeccion, Vigilancia y Regulacion de las Exportaciones)
depende orgdnica y funcionalmente de la Secretaria General de Comercio Exterior del
Ministerio de Industria, Turismo y Comercio. Es el servicio encargado del control de
calidad comercial y seguridad industrial de una serie de productos objeto de
comercio exterior, incluido el intracomunitario, tanto en importacién como en
exportacién, para garantizar que los productos se importen o exporten en las
condiciones adecuadas.

También realiza actuaciones como autoridad de coordinacion sobre controles de
conformidad con las normas de comercializacion en el sector de frutas y hortalizas
frescas, asi como actuaciones en calidad de autoridad administrativa principal y de
control, inspeccién y certificacion derivadas de la aplicacion del Convenio sobre el
comercio Internacional de Especies amenazadas de Fauna y flora Silvestre (CITES).

Enlaces de interés:

Sanidad Exterior:  http://www.msc.es/profesional es/saludPublica/sanidadExterior/
Sanidad Animal:  http://rasve.mapa.es/index.asp

Sanidad Vegetal:  http://www.mapa.es/es/agricultura/pags/sanidadV egetal/Int.htm
SOIVRE: http://www.comercio.es

CITES: http://www.cites.es
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1.4 CATEGORIAS DE PRODUCTOS

Los Servicios de Inspeccién en Frontera que deben controlar e inspeccionar cada
mercancia, y el tipo de instalacién donde deben practicarse dichos controles e
inspecciones, vienen determinados, bdsicamente, por la categoria de la mercancia.

La categorizacién principal de las mercancias depende de su origen y destino
posterior. Se distinguen las siguientes categorias:

- Productos de Origen Animal
o Consumo Humano
o Consumo No Humano

o Animales Vivos

- Productos de Origen No Animal
o Consumo Humano

o Consumo No Humano

- Productos de Origen No Animal, productos sometidos a normas fitosanitarias
especificas (Origen Vegetal)

o Consumo Humano

o Consumo No Humano

- Productos sometidos a especiales medidas de proteccién’®

Por cuestiones prdcticas se suelen utilizar siglas para referirse a estos productos, las
cudles figuran en el TARIC. Las mds usuales son CH para Consumo Humano y NCH
para Consumo No Humano (HC, NHC, en inglés). En esta Guia se han adoptado las
siguientes:

- Productos de Origen Animal Consumo Humano POACH
- Productos de Origen Animal Consumo No Humano POACNH
- Animales Vivos AV

% Se trata de productos alimenticios, procedentes de una serie de paises determinados, en los que se han superado
regularmente niveles mdximos de determinados contaminantes, en particular los conocidos como aflatoxinas.
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- Productos de Origen No Animal Consumo Humano PONACH

- Productos de Origen No Animal Consumo No Humano PONACNH
- Productos de Origen Vegetal Consumo Humano POVCH

- Productos de Origen Vegetal Consumo No Humano POVCNH

- Productos sometidos a especiales medidas de proteccidn PSEMP

Existen otras categorizaciones secundarias que limitan las inspecciones autorizadas
en cada una de las instalaciones, por ejemplo:

Segln los requisitos de temperatura: Sin requisitos de temperatura (NT), Productos
Congelados-Refrigerados (T), Productos Congelados (T-FR) y Productos Refrigerados
(T-CH).

Entre los animales vivos se distinguen las autorizaciones para inspeccionar animales
Ungulados (V), Equidos (E), u Otros (O).

En otras ocasiones podemos encontrar restricciones especiales, por ejemplo
instalaciones en las que Unicamente se permita inspeccionar productos embalados,
dnicamente productos de la pesca, Unicamente proteinas, Unicamente lanas, cueros y
pieles, o Unicamente productos a granel para animales.
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INSTALACIONES FRONTERIZAS DE CONTROL DE MERCANCIAS

Cuando los Servicios de Inspeccién en Frontera llevan a cabo inspecciones de
mercancias, deben hacerlo en unas instalaciones determinadas, que deben estar
homologadas como tales, y que reciben la denominacién genérica de IFCM
(Instalaciones Fronterizas de Control de Mercancias).

Dichas instalaciones reciben una denominacién u otra en funcion del tipo de producto
que en ellas se inspecciona.

Asi, un PIF, Puesto de Inspeccion Fronteriza, son unas instalaciones homologadas
para la inspeccion de animales vivos y de productos de origen animal, consumo humano
y no consumo humano. Esta homologacion la conceden los SIF intervinientes, Sanidad
Exterior'y Sanidad Animal, previa aprobacion de la Oficina Alimentaria y Veterinaria
que depende de la Comisién Europea.

Por RAH, Recinto Aduanero Habilitado, se entiende aquellas instalaciones
homologadas para la inspeccion de productos de origen no animal para el consumo
humano. Esta homologacion la concede el SIF interviniente, Sanidad Exterior.

Sanidad Vegetal denomina a las instalaciones donde inspecciona los productos de su
competencia, es decir, productos de origen vegetal, PIF (puesto de inspeccion
fronteriza fitosanitaria). En este punto nos encontramos con que, para la inspeccion
de productos de origen vegetal consumo humano, Sanidad Vegetal/ denomina a las
instalaciones PIF y Sanidad Exterior RAH. En esta Guia vamos a denominar a este
tipo de instalaciones PIF-fito, Puesto de Inspeccion Fronteriza Fitosanitaria.

Por dltimo, determinados productos estdn sometidos a medidas especiales de
proteccion, son bdsicamente frutos secos con riesgo de contener sustancias
contaminantes y nocivas. La Unién Europea considera que estos productos deben
inspeccionarse por separado y denomina a las instalaciones homologadas para estas
inspecciones PDI, Punto Designado de Importacion. Esta homologacion la concede
Sanidad Exterior, previa aprobacion de la Oficina Alimentaria y Veterinaria que
depende de la Comisién Europea.

En el caso de la inspeccién de calidad comercial y de seguridad industrial, llevada a
cabo por el SOIVRE, segln la ORDEN PRE/3026/2006 de 30 de octubre, ésta se
realizard en los puntos habilitados al efecto por el Ministerio de Economia o en las
instalaciones de confeccién, envasado, produccién, almacenamiento, carga o
distribucién del propio operador comercial. En ocasiones la inspeccion y control se
realizan en lugares homologados como IFCM (Instalaciones Fronterizas de Control de
Mercancias), siempre previa autorizaciéon de los SIF competentes. De hecho los
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productos que deben ser inspeccionados por el SOIVRE pueden pertenecer a todas
las categorias (su listado se actualiza periddicamente en el BOE).

Resumiendo, existen cuatro tipos de homologaciones distintas para las IFCM, todas
ellas en funcion del tipo de producto que se vaya a inspeccionar:

= PIF Puesto de Inspeccion Fronterizo
Para la inspeccién de animales vivos y productos de origen animal,
consumo humano y ho consumo humano. También se inspeccionan
productos de origen no animal para consumo animal.

» RAH Recinto Aduanero Habilitado
Para la inspeccién de productos de origen no animal consumo humano.

PIF-fito Puesto de Inspeccion Fronterizo Fitosanitario
Para la inspeccion de productos de origen vegetal, consumo humano y
no consumo humano.

= PDI  Punto Designado de Importacion
Para la inspeccién de productos sometidos a especiales medidas de
proteccion.

A continuacién se muestra un esquema con las relaciones entre cada uno de los
conceptos explicados anteriormente:

p—— C ATEGORIA DE P

o= ORIGEN * o
IR
ORIGEN ANIMAL ki NO ANIMAL PSEMP.

NO ANIMAL (Origen Vogetal)

HORTAIIZAS,
ERTAS, MADERAS,
D, TEsRAS,

fkap LOS PRODUCTON BF ORMGEN HO ANIMAL PARA LECHE, LTS SPEROKICS | romnaes
o 101 i ) ol kgt 3
CHELIME ANIMAL BE BEPECOIOHAN B 103 MRy Hsvas, FECES, c

MISACO
Ministeria de
Snided y Comume |

Miniveris se
Indursiria, Turisma
Comerdo

s OJRGANISMO INSPECTOR s—

HOMOLOGACION ot e
PIF senocerasscoimommes

DE LA :
INSTALACION PIF (Fito)
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Por tanto, un mismo edificio puede estar homologado Unicamente como PIF, RAH, PIF-
fito o PDI o bien puede tener, si cumple con sus requisitos especificos, varias
homologaciones a la vez. Se puede ver un ejemplo de esta posibilidad en el apartado 2
de esta Guia: "Disefio de las Instalaciones de Inspeccidn”.

La homologacidn de las instalaciones se consigue a través de un proceso en el que se
comprueba que dichas instalaciones cumplen con todos los requisitos contemplados en
la normativa de aplicacion. Los PIF y los PDI se homologan de acuerdo con la
legislacion europea especifica y la normativa de aplicacién nacional. Para los RAH y los
PIF-fito se aplica la normativa nacional. Dicho proceso es contfrolado por los
Organismos Oficiales competentes en cada uno de los casos y la Comisién Europea
cuando procede.

El marco normativo para las instalaciones de inspeccion es el que se muestra en el
siguiente esquema:

.
PIF RAH PIFfito PDI
Puesto de Inspeccién Recinto Aduanero Puesto de Inspeccién Punto Designado
Fronterizo Habilitado Fronterizo Fitosanitario de Importacién
DECISIONES DE LA
UNION EUROPEA D';T::;\IIVA::Z%‘/::EY - DIRECTIVA 98/22/CE COMISION 2006/504/CE y
2007/459/CE
ESPANA REAL DECRETO 1977/1999 ORDEN de 20 de enero de | ORDEN 10 de diciembre
1994 1998
MINISTERIO NORMAS DE REQUISITOS | NORMAS DE REQUISITOS NORMAS DE REQUISITOS
SANIDAD Y SANIDAD EXTERIOR INSTALACIONES INSTALACIONES INSTALACIONES
CONSUMO PIF y CI-OA RAH y CI-NOA PDI
SANIDAD ANIMAL EN PREPARACION
MINISTERIO
MEDIO
PRACTICAMENTE SON LOS

AMBIENTE Y MISMOS REQUISITOS PARA
MEDIO RURAL Y LAS 3 HOMOLOGACIONES

MARINO
SANIDAD VEGETAL EN PREPARACION

En los capitulos siguientes se explican las caracteristicas principales de cada una de
las cuatro homologaciones.
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1.5 PUESTO DE INSPECCION FRONTERIZO, PIF

A.DEFINICIONES

Con el fin de garantizar la salud pdblica, la Union Europea considera que debe
aplicarse un régimen de control dnico, en todos sus paises miembros, para los
productos de origen animal. Por ello, los controles veterinarios de los productos de
origen animal que se introduzcan en la Union Europea se rigen por unas normas y unos
principios comunes recogidos por la normativa europea.*

Asi, en la Directiva 97/78/CE de 18 de diciembre de 1997, se define Puesto de
Inspeccion Fronterizo (PIF) como una instalacién, autorizada por la Comision
Europea, para el control veterinario en frontera de productos y subproductos de
origen animal, incluidos los animales vivos, y de algunos productos vegetales que,
debido a su destino posterior, pueden representar riesgos de propagacion de
enfermedades infecciosas o contagiosas para animales.

B.CENTROS DE INSPECCION ADICIONALES A LOS PUESTOS DE
INSPECCION FRONTERIZOS

Si las condiciones geogrdficas o la dimensién de los sitios fronterizos lo justifican, o
para la gestion eficaz de los controles fronterizos, la normativa permite que los
puestos de inspeccién fronterizos puedan dividirse en varios centros de inspeccion,
sin exigir la duplicacion de aquellas instalaciones o equipos comunes al puesto. Por
tanto, Centro de Inspeccion de productos de Origen Animal (CI-OA) se define
como una instalacién adicional, dependiente de un PIF, para el control veterinario en
frontera de productos de origen animal.

Las condiciones que deberdn tener los centros de inspeccion que se propongan como
centros adicionales a los puestos de inspeccion, son las siguientes:

= Estar ubicados en la misma zona o recinto aduanero que el puesto de
inspeccion fronterizo al que se encuentran adscritos.

= Estar ubicados a una distancia operativa razonable de la oficina central
designada del puesto de inspeccion fronterizo y estar claramente bajo la
supervisién del veterinario oficial.

* Ver Anexo II: Normativa de Aplicacion.
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En la siguiente figura se muestra un ejemplo del PIF de Algeciras compuesto por
varios Centros de Inspeccién asociados:

W
PIF

Yo
PUERTO DE ALGEC&AS :

S e =

- CENTRO DE INSPECCION COMNSUMO HUMANO

- CENTRO DE INSPECCION CONSUMO NO HUMANO
- CENTRO DE INSPECCION ANIMALES VIVOS

- OFICINAS

Los animales vivos siempre se inspeccionan en unas instalaciones especiales aisladas,
constituyendo, normalmente, un Centro de Inspeccién Asociado.

En ocasiones, se homologan instalaciones dentro de concesiones portuarias que son
centros de inspeccion asociados a un PIF. Un ejemplo es el PIF de Vigo, que dispone
de varios Centros de Inspeccién Asociados pertenecientes a instalaciones privadas en
concesion.

C.LISTA DE PUESTOS DE INSPECCION FRONTERIZO

La Comisién Europea mantiene una relacién de PIF autorizados que actualiza
periédicamente teniendo en cuenta posibles cambios relativos a las categorias de
animales o productos que pueden controlarse en determinados puestos de inspeccion
fronterizos y la organizacion de inspeccion de dichos puestos. Actualmente la lista de
puestos de inspeccién fronterizos queda establecida por la Decision de la Comision de
19 de abril de 2007 (2007/276/CE).
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EXTRACTO DE LA LISTA DE PUESTOS DE INSPECCION FRONTERIZOS
DECISION DE LA COMISION de 19 de abril de 2007 (2007/276/CE)

En lafigura siguiente se muestra un extracto de dichalista:

Cmpam: Mowems — Femé Spanfsco — land: Spanien — Lamat Spamen — Ridke Hepaama —

Comnitry: fpam — Pads: Espata — Payx Bspagne — Paeses Spagma — Vabste Spdnma —

Kispan
Salic lpanza

= bommvin
— Omszdg

Spayolorsidg — Paific Spama — land: Spanje — Kmf Hempamia — Pais: Epala — Tara Spama — Krajine
rpamelsko — Driavac dpanga — Maa: Espama — Lamdd: Spanien

1 3 1 4 5 &
A Corgfia-Laxe ES 48R0 F | A Congfa HC, MHC

Laxa HC
Algecims ES 47599 F | Prodecros HC, MHT

Ammaes U E O
Alicame ES 49999 A HOZ), MHOZ a
Alicamee ES 45200 P HC, MHC-NT

La primera columna indica € nombre del puesto de inspeccion fronterizo. La segunda columna indica €
codigo TRACES con € que se designa a puesto de inspeccién (TRACES es € sistema informético
veterinario integrado que registrar los datos relativos a todas las importaciones de animales y productos
animales procedentes de terceros paisesy con el fin de elaborar documentos veterinarios comunes de entrada
en los puestos de inspeccion fronterizos). La tercera columna muestra una P, A, R o F en funcién de la
localizacion portuaria, aeroportuaria, viaria o ferroviaria del puesto de inspeccion. La cuarta columna indica
el nombre del centro de inspeccion. La quinta 'y sexta columnas especifican la categoria de los productos
cuyo control esta autorizado en cada centro de inspeccion (ver capitulo A.1.4. Categorias de productos). En
algunos casos hay menciones especiales como: (2) Productos Unicamente embalados, (3) Unicamente
productos pesqueros,...que suponen una restriccion complementaria de los productos que un determinado

puesto de inspeccién fronterizo puede inspeccionar.

En el extracto anterior se observa como en el caso del PIF de Algeciras se distingue entre dos centros de
inspeccion, uno destinado a productos y autorizado para las categorias de Consumo Humano y No Consumo
Humano y otro destinado a la inspeccion de animales vivos y autorizado para las categorias de ungulados,
équidos y otros animales. En €l caso del PIF del Puerto de Alicante, Gnicamente se autorizan los productos

de Consumo Humano y los de No Consumo Humano sin requisitos de temperatura.
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D.ORGANIZACION ADMINISTRATIVA
La responsabilidad de los PIF recae sobre tres Ministerios:

La competencia orgdnica recae sobre el Ministerio de Administraciones Pulblicas. Este
Ministerio es el responsable de la asignacion del personal inspector y de la dotacién
del equipamiento completo que éste necesite para realizar los controles e
inspecciones.

El protocolo técnico de inspecciones depende, en el caso de productos para el
consumo humano, del Ministerio de Sanidad y Consumo (Sanidad Exterior) y, para los
productos de consumo no humano y animales vivos, del Ministerio del Medio Ambiente
y Medio Rural y Marino (Sanidad Animal).

E. PROCESO DE AUTORIZACION DE UN PIF

La iniciativa para autorizar un nuevo PIF corresponde a las Autoridades Autondmicas,
Provinciales, Locales, Cdmaras de Industria, Comercio y Navegacién, Asociaciones
empresariales, Autoridades Portuarias (AAPP) y otras Instituciones. Aunque pueden
tener la iniciativa cada una de ellas por separado, es positivo que se coordinen y
demuestren una iniciativa compartida. La solicitud deben dirigirla a la Delegacién o
Subdelegacion del Gobierno en el lugar.

La Delegacién o Subdelegacién del Gobierno remite al Ministerio de Administraciones
Pdblicas (MAP) la solicitud recibida junto con la informacién justificativa que la
acompaiie y el informe de las correspondientes Areas funcionales de Sanidad
Exterior y de Sanidad Animal. El MAP recaba informes de Puertos del Estado, del
Ministerio de Sanidad y Consumo, y del Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y
Marino. Una vez contrastados dichos informes, los remite a la COMINPORT (Comisidn
Interministerial de Coordinacion de los drganos de la Administracion que participan
en la operativa portuaria) para que dé su aprobacidn.

Una vez se ha recibido la aprobacién, el MAP lo comunica a las AAPP para que puedan
iniciar la elaboracién del proyecto de construccién de las instalaciones.

F. APROBACION DEL PROYECTO DE CONSTRUCCION DE UN PIF Y
HOMOLOGACION DE LA INSTALACION

El proyecto de construccién de unas Instalaciones de Inspeccion debe ser en primer

lugar aprobado por los Ministerios correspondientes para que acepten el disefio de las
mismas. En el caso de los PIF, estos Ministerios son el Ministerio de Sanidad y
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Consumo (Sanidad Exterior) y el Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino (Sanidad Animal).

No es recomendable remitirles un proyecto ejecutivo finalizado, bastard con un
anteproyecto que contenga la siguiente documentacion:

* Documentacién grdfica:

0 Planos de situacion y emplazamiento dentro del recinto portuario donde
estd, o estard, si se trata de un nuevo proyecto, ubicada la instalacién.

o Delimitacién aduanera del recinto

0 Plano de distribucién de los distintos locales necesarios para la instalacion
indicando superficies y volimenes, en especial de cdmaras de temperatura
controlada y despachos.

0 Planos indicativos de los flujos de mercancias y de personas, donde se vea
claramente que se separan las zonas "sucias” de las "limpias”, y los filtros
de higiene de paso de unas zonas a otras.”

* En caso de que se trate de un nuevo proyecto: cronograma de las obras.

= Programa de limpieza, desratizacién y desinfeccién de las instalaciones.®

Cuando esta documentacién es aprobada por los Ministerios, ellos mismos la envian a
la Oficina Veterinaria y Alimentaria (OAV) de la Unién Europea para obtener la
aprobacién final. Si la UE acepta el proyecto se puede abordar la construccion. Una
vez construido es precisa la visita de técnicos de la OAV la cual debe gestionarse por
los Ministerios funcionales. Si la OAV estd conforme con la instalacién construida da
su homologacién. Paralelamente el MAP debe asegurar la dotacién de los medios
humanos y materiales precisos sin los cuales la OAV nunca autorizard el inicio de la
actividad.

Finalmente, se producird una modificacién legislativa, que se tramita a partir de la
propia OAV, para incluir el nuevo PIF en la Decision que aprueba la lista de PIF
autorizados. La nueva Decisién se votard en el Comité Veterinario Permanente y la
aprobacién final corresponde al Colegio de Comisarios. Por Ultimo, se publica en el
DOCE.

6. PROCEDIMIENTO DE MODIFICACION O REFORMA DE UNA INSTALACION
EXISTENTE

5 Ver disefio arquitecténico de las instalaciones en el apartado 2 de esta Guia: Disefio de las Instalaciones
® Ver gestién de las instalaciones en el apartado 3 de esta Guia: Gestién de las Instalaciones
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La iniciativa suele partir de la Autoridad Portuaria, que debe plantearlo a los
Ministerios funcionales correspondientes para que acepten el proyecto de reforma de
la instalacién. En el caso de los PIF, una vez admitido por los Ministerios funcionales
debe tramitarse ante la OAV, con el mismo procedimiento que en el caso de una
autorizacion nueva. La diferencia es que no es precisa una visita, previa a la entrada
en funcionamiento de las nuevas instalaciones, de técnicos de la OAV.

El procedimiento es el mismo para cambio de ubicacién, ampliacion o reduccion de
espacios o categorias de autorizacién.

H.CONDICIONES Y REQUISITOS DE LOS PIF.

Las condiciones y los requisitos para que una Instalacién de Inspeccién se homologue
como Puesto de Inspeccion Fronterizo, se fijan segin el Pliego de Condiciones para
Instalaciones de la Norma de Reguisitos NR-I/001 (PIF y CI-OA) redactada por el
Ministerio de Sanidad y Consumo que se basa en el Rea/ Decreto 1977/1999, que a su
vez, es el que traslada al marco juridico espafiol las hormas marcadas por la normativa
europea a ese respecto.

En dicha normativa se establecen las condiciones de homologacién referidas a:
A.  Personal de control veterinario

B. Infraestructura e instalaciones

C. Infraestructuras externas a disposicion del PIF (instalaciones autorizadas
para la transformacion y/o eliminacion de las partidas rechazadas)

D. Equipamiento
E. Control de las condiciones higiénico-sanitarias

F.  Documentacidn / base de datos de control veterinario

En esta Guia sélo se van a estudiar aquellos requisitos que son competencia de las
AAPP, es decir, las condiciones del punto B- Infraestructuras e instalacionesy las
del punto £- Control de las condiciones higiénico-sanitarias. Las primeras se comentan
en el apartado 2 de esta Guia: Disedo de /as instalacionesy la segundas en el apartado
3: Gestion de las instalaciones.

Estas condiciones son de aplicacién al puesto de inspeccion y a todos los centros de
inspeccién asociados que lo componen. No obstante, si un puesto o centro de
inspeccion estd autorizado Unicamente para determinadas categorias de productos,
sus instalaciones podrdn simplificarse para adecuarlas a las necesarias para realizar
los controles de las correspondientes categorias de productos.
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1.6 PUNTOS DESIGNADOS DE IMPORTACION, PDI

A.DEFINICIONES

Con el fin de garantizar la salud publica, la Unién Europea considera que, en relacion
con algunos productos alimenticios procedentes de determinados paises terceros, son
necesarias medidas de control especiales adicionales para su importacién.”

Se trata de productos alimenticios, procedentes de una serie de paises determinados,
en los que se han superado, regularmente, niveles mdximos de determinados
contaminantes, en particular los conocidos como aflatoxinas.

Para estos productos alimenticios, se exige que la importacion, y la inspeccion
sanitaria, sélo pueda ser realizada a través de los Puntos Designados de Importacion
(PDI) autorizados de acuerdo con la normativa comunitaria especifica.

Se define Punto Designado de Importacion como una instalacion, autorizada por
normativa especifica comunitaria, utilizada para control sanitario en frontera de
productos sometidos a medidas especiales de proteccidn.

Los PDI podrdn estar autorizados para la inspeccién de todos los productos o
solamente para determinados controles. Las autorizaciones que puede tener un PDI
son:

- Frutos secos

- Alimentos irradiados
- Control de 3-MCPD

- Control de PPP
Control de SUDAN

B.LISTADO DE PUNTOS DESIGNADOS DE IMPORTACION

Las lista de PDI autorizados estd establecida, en la actualidad en el Anexo II de la
Decision de la Comision de 25 de junio de 2007 (2007/459/CE). A continuacion se
muestra un extracto de dicho listado:

7 Ver Anexo II: Normativa de Aplicacion.
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ANEXO U
SANEXD 1T

Lista de pumos designados de impartaciin a tmvés de los omles pueden imparame en b Comamidad los
productos alimenticios comemplelos en o aticulo |

Eaaly micsheo Punnes disigaadns de impoencion
Bl Amwepen, Zeebragg, BroselBnmles Adx
Bulgaa Bungs, aeropaemo,

Burgs, “poemo pesguero — Oeme”,
Aeropaeno de Vama,

Poemo de Varma - Oeste,

Poemo de Varma,

Vama - peemo de sanshorda dores,
Svilengrad - emacdn de ferrocarzl,
Kapman Andreeva,

Rupe — termimal &l puemo Ewe
Zafia - aeropuemo,

Servico de Adumas - Sofa,
Fervico de Adumas - Plowdy

Repdblca Chea Celni @fad Praha D5

[Enamarca Todos los pueras ¥ asrapaenas daneses

Alemmania HZA Larrach — ZA Well am Bhem-Awmobabn, HZA Samgar - ZA Floghafen, HZA Manchen
- ZA Mamchen - Fiogiuden, HZA Berln - ZA Dreimden HZA Frinchm (Dder) - ZA
Faincion: {0den) Amobabn, HZA Fainciom {Oder) - 24 Fors-Aawcbain, HZA Bremen -
ZA Mezmadter Hafen, HZA Bremen — ZA Bremerhawen, HZA Mambearg - Haden - 24 Wal
vershiod, HZA Hamburg — Suady HZA lmwetoe - ZA Hambarg - Fughadfen, HZA Frindon
—am-Man-Fiaghaden, HZA Bramsdmwesg - ZA Braunschweig—Bmezem, HZA Hannover - ZA
Hannower-Mamd, HZA Kablenz — 74 Hatm - Faghafen, HZA Oldenburg - 74 Wildmshaven,
HZA Bidedeld — ZA Ecrendorfer Smafle Bidedeld, HZA Erfur — ZA Bwnach, HZA Passdam —
ZA loéwigdelde, HZA Poméam — ZA Berlin - Rughafen Schomefeld, HZA Potsdam - ZA
Berin — Froghafen Tegel HZA Angdarg — ZA Memmingen, HZA Ulm - 74 Wm {Dhonaoal),
HZA Karlendhe - ZA Karlsnahe, HZA Gueflen - ZA Gieen, HZA Goeflen - 284 Mabuarg HZA
Singen — ZA Bahnhof HZA Lorrach - ZA4 Wel am Rhen - Schomermsel, HZA Hambag—
Zads - ZA Obembe HZA Mamburg—fad - ZA Obeebe - Abferspungssels Bibrook,
HZA Hamburgfzad - ZA Oberelbe - Abfersgungaele Grofmaris, HZA Dasseldori - ZA
Disseldorf Mard, HZA Kain - ZA Kaln Mehl HZA Edan - ZA Jma

Esonia Tode L ofcmas de adumas esomas

Gracia Adtmna, Pireas, Adtina Imerneional Ampon, Thessalonio, Vilos, Nafplio, Pera, Egion, kralkdon
Krims, larima, bammima, Keerimi, Komomni, Versa, Drama, Serres, Kawala, Xandhi, Alexadnon pols

Espafa Algmonas (peerol, Alcanne (puemo), Almeria jpoena), Brceloma jpoemo) Bibao (poemol,
Cidm (paemo) Cesm jpuemo), las Palmas de Gran Canara fpeemo), Mdaga fpeema), Mella
ipeemal, fevila peemo), Tamagoma fpeero), Valmca (poemo), Jum Bscoda 54 - Tamagoma
ipuemo), Impomaco - Waenca jpuema)

Framca Marsele (o hes—da—Fhome), L Havre [Seme-Mazeime, Rongs MIN (Val-de-Mame), Lyon
Crazses CRD Rbdme), Srmshougy CRD Jas-Bam), Lfe CROD Mard), Same-Mamaire Monsoer
CRD (Loore-Adameiguel, Agen (Loter-Garamne), Pom de la Pome des Gades 3 la Rémion

C. ORGANIZACION ADMINISTRATIVA

La responsabilidad de los PDI recae sobre dos Ministerios:

La competencia orgdnica recae sobre el Ministerio de Administraciones Publicas
(MAP). Este Ministerio es el responsable de la asignacidn del personal inspector y de
la dotacion del equipamiento completo que éste necesite para realizar los controles e

inspecciones.

El protocolo técnico de inspecciones depende del Ministerio de Sanidad y Consumo
(Sanidad Exterior).
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D.PROCESO DE AUTORIZACION DE UN PDI

La iniciativa para autorizar un nuevo PDI corresponde a las Autoridades Autondmicas,
Provinciales, Locales, Cdmaras de Industria, Comercio y Navegacién, Asociaciones
empresariales, Autoridades Portuarias (AAPP) y otras Instituciones. Aunque pueden
tener la iniciativa cada una de ellas por separado, es positivo que se coordinen y
demuestren una iniciativa compartida. La solicitud deben dirigirla a la Delegacién o
Subdelegacion del Gobierno en el lugar.

La Delegacién o Subdelegacion del Gobierno remite al Ministerio de Administraciones
Pdblicas (MAP) la solicitud recibida junto con la informacién justificativa que la
acompafie y el informe de la correspondiente Area funcional de Sanidad Exterior. El
MAP recaba informes de Puertos del Estado y del Ministerio de Sanidad y Consumo v,
una vez contrastados s, los remite a la COMINPORT (Comisién Interministerial de
Coordinacion de los érganos de la Administracion que participan en la operativa
portuaria) para que dé su aprobacion.

Una vez se ha recibido la aprobacién, el MAP lo comunica a las AAPP para que puedan
iniciar la elaboracién del proyecto de construccién de las instalaciones.

E. APROBACION DEL PROYECTO DE CONSTRUCCION DE UN PDI Y
HOMOLOGACION DE LA INSTALACION

El proyecto de construccién de unas Instalaciones de Inspeccion debe ser en primer
lugar aprobado por los Ministerios correspondientes para que acepten el disefio de las
mismas. En el caso de los PDI, el dnico Ministerio interviniente es el Ministerio de
Sanidad y Consumo (Sanidad Exterior).

No es recomendable remitirles un proyecto ejecutivo finalizado, bastard con un
anteproyecto que contenga la siguiente documentacion:

* Documentacién grdfica:

0 Planos de situacién y emplazamiento dentro del recinto portuario donde
estd, o estard, si se trata de un nuevo proyecto, ubicada la instalacién.

o Delimitacion aduanera del recinto

0 Plano de distribucién de los distintos locales necesarios para la instalacion
indicando superficies y volimenes, en especial de cdmaras de temperatura
controlada y despachos.
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0 Planos indicativos de los flujos de mercancias y de personas, donde se vea
claramente que se separan las zonas "sucias” de las "limpias”, y los filtros
de higiene de paso de unas zonas a otras.®

* En caso de que se trate de un nuevo proyecto: cronograma de las obras.

= Programa de limpieza, desratizacién y desinfeccién de las instalaciones.’

Cuando esta documentacién es aprobada, el propio Ministerio la envia a la Oficina
Veterinaria y Alimentaria (OAV) de la Unién Europea para obtener la aprobacién final.
Si la UE acepta el proyecto se puede abordar la construccién. Una vez construido es
precisa la visita de técnicos de la OAV la cual debe gestionarse por el Ministerio de
Sanidad y Consumo. Si la OAV estd conforme con la instalacion construida da su
homologacién. Paralelamente el MAP debe asegurar la dotacién de los medios humanos
y materiales precisos sin los cuales la OAV nunca autorizara el inicio de la actividad.

Finalmente, se producird una modificacién legislativa, que se tramita a partir de la
propia OAV, para incluir el nuevo PDI en la Decision que aprueba la lista de PDI
autorizados. La hueva Decisién se votard en el Comité Veterinario Permanente y la
aprobacion final corresponde al Colegio de Comisarios. Por dltimo, se publica en el
DOCE.

F. PROCEDIMIENTO DE MODIFICACION O REFORMA DE UNA INSTALACION
EXISTENTE

La iniciativa suele partir de la Autoridad Portuaria, que debe plantearlo al Ministerio
correspondiente para que acepte el proyecto de reforma de la instalacién. En el caso
de los PDI, una vez admitido por el Ministerio funcional debe tramitarse ante la OAV,
con el mismo procedimiento que en el caso de una autorizacién nueva. La diferencia es
que no es precisa una visita previa a la entrada en funcionamiento de las nuevas
instalaciones de técnicos de la OAV.

El procedimiento es el mismo para cambio de ubicacién, ampliacion o reduccion de
espacios o categorias de autorizacidn.

6. CONDICIONES Y REQUISITOS DE LOS PDI

Las condiciones de autorizacion de los PDI se fijan segln el Pliego de Condiciones
para Instalaciones de la Norma de Requisitos NR-I/003 (PDI) redactada por el
Ministerio de Sanidad y Consumo.

8 Ver disefio arquitecténico de las instalaciones en el apartado 2 de esta Guia: Disefio de las Instalaciones
® Ver gestién de las instalaciones en el apartado 3 de esta Guia: Gestién de las Instalaciones
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En dicha normativa se establecen las condiciones de homologacion referidas a:

Personal de control veterinario
Infraestructura e instalaciones
Equipamiento

Control de las condiciones higiénico-sanitarias

mo o ® >

Documentacidn / base de datos de control sanitario

En esta Guia sélo se van a estudiar aquellos requisitos que son competencia de las
AAPP, es decir, las condiciones del punto B- Infraestructuras e instalacionesy las
del punto D- Control de las condiciones higiénico-sanitarias. Las primeras se comentan
en el apartado 2 de esta Guia: Disedio de las instalacionesy la segundas en el apartado
3: Gestion de las instalaciones.
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1.7 RECINTOS ADUANEROS HABILITADOS, RAH

A.DEFINICION

Se define Recinto Aduanero Habilitado (RAH) como una instalacién, autorizada por el
Ministerio de Sanidad y Consumo, para el control oficial en frontera de productos de
origen no animal, destinados a uso y consumo humano procedentes de paises
terceros.™

Estas instalaciones pueden también configurarse como Centro de Inspeccion
Asociado de Productos de Origen No Animal (CI-NOA) que se define como una
instalacién adicional, dependiente de un RAH, para el control sanitario en frontera de
productos de origen no animal.

Dentro de los productos de origen no animal para consumo humano que se inspeccionan
en un RAH, se pueden distinguir los que son de origen vegetal. Este tipo de productos
son inspeccionados, ademds de por Sanidad Exterior, por Sanidad Vegetal, organismo
dependiente del Ministerio de Medioambiente, Medio Rural y Marino. Sanidad Vegetal
denomina a las instalaciones donde inspecciona este tipo de producto, puesto de
inspeccién fronterizo fitosanitario (PIF-fito). Es decir, la instalacion donde se
inspeccionan los productos de origen vegetal consumo humano se denomina de RAH
por parte de Sanidad Exterior y PIF-fito por parte de Sanidad Vegetal.

Controles especiales como consecuencia del accidente ocurrido en la central nuclear de Chernobil

Debe hacerse la distincion de aguellos Recintos Aduaneros Habilitados (RAH) autorizados para €l control de
productos agricolas originarios de terceros paises como consecuencia del accidente ocurrido en la central
nuclear de Chernobil. El Reglamento (CE) N° 1635/2006 de la Comision, de 6 de noviembre de 2006, por €l
que se establecen |as disposiciones de aplicacion del Reglamento (CEE) N° 737/90 del Consgjo relativo alas
condiciones de importacion de productos agricolas originarios de terceros paises como consecuencia del
accidente ocurrido en la central nuclear de Chernobil, establece en su articulo 1.3.b. que: “todo envio que
supere los 10 Kg. de los productos que se incluyen en el Anexo | frescos o su equivalente estara sujeto a
muestreos y andlisis sistematicos’ y “estos productos solo podran ser despachados a libre préctica en €
Estado miembro de destino en un nimero limitado de oficinas de aduanas’.

La lista de aduanas autorizadas por Espafia para la entrada de estos productos es la siguiente: Barcelona

(Aeropuerto), Bar celona (Puerto), Irdn (Carretera), La Jonquera (Carretera), Madrid (Aeropuerto)

19 Ver Anexo II: Normativa de Aplicacion.
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B. ORGANIZACION ADMINISTRATIVA

La responsabilidad de los RAH recae sobre dos Ministerios:

La competencia orgdnica recae sobre el Ministerio de Administraciones Publicas
(MAP). Este Ministerio es el responsable de la asignacidn del personal inspector y de
la dotacion del equipamiento completo que éste necesite para realizar los controles e
inspecciones.

El protocolo técnico de inspecciones depende del Ministerio de Sanidad y Consumo
(Sanidad Exterior).

C. PROCESO DE AUTORIZACION DE UN RAH

En la actualidad no hay un procedimiento formalizado de autorizacién de una nueva
instalacion de este tipo aunque, al igual que en casos anteriores, debe haber una
iniciativa, que puede corresponder a la Autoridad Portuaria, a Autoridades
autonémicas, provinciales o locales, a Cdmaras de Industria y Navegacion, a
Asociaciones empresariales, o a otras organizaciones. Lo mds adecuado es que sea una
iniciativa conjunta y coordinada.

La autorizacion debe darla el MISACO pero, como el personal debe asignarlo el MAP,
la iniciativa debe tramitarse ante ambos Ministerios. De acompafiarse documentacién
justificativa de la necesidad y viabilidad de la nueva instalacion e informe de la
correspondiente Area funcional de Sanidad Exterior en el lugar. Es previsible que se
recabe informe de Puertos del Estado al respecto y, del mismo modo, MAP recabarad
informe de MISACO vy, este ultimo, deberd tener la certeza de que se asignard el
personal necesario antes de autorizar el inicio de actividad de nuevo RAH.

En todo caso la Autoridad Portuaria deberd presentar el proyecto constructivo de la
nueva instalacién una vez de tenga la certeza de que se autorizard la actividad de la
misma.

D. APROBACION DEL PROYECTO DE CONSTRUCCION DE UN RAH Y
HOMOLOGACION DE LA INSTALACION

El proyecto de construcciéon de unas Instalaciones de Inspeccion debe ser
homologado por los Ministerios correspondientes para que acepten el disefio de las
mismas. En el caso de los RAH, el dnico Ministerio intervieniente es el de Sanidad y
Consumo (Sanidad Exterior).

No es recomendable remitirles un proyecto ejecutivo finalizado, bastard con un
anteproyecto que contenga la siguiente documentacion:
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» Documentacion grdfica:

0 Planos de situacién y emplazamiento dentro del recinto portuario donde
estd o estarq, si se trata de un nuevo proyecto, ubicada la instalacion.

o Delimitacién aduanera del recinto

0 Plano de distribucién de los distintos locales necesarios para la instalacion
indicando superficies y volimenes, en especial de cdmaras de temperatura
controlada y despachos.

0 Planos indicativos de los flujos de mercancias y de personas donde se vea
claramente que se separan las zonas "sucias” de las "limpias” y los filtros de
higiene de paso de unas zonas a otras.!

» En caso de que se trate de un nuevo proyecto: cronograma de las obras.
= Programa de limpieza, desratizacién y desinfeccién de las instalaciones."

Cuando esta documentacion es comprobada por el MISACO se puede abordar la
construccién de la instalacién. Una vez concluida la obra, el MISACO visita la
instalacién para dar su aprobacién final. Paralelamente el MAP debe asegurar la
dotacién de los medios humanos y materiales precisos, sin los cuales no es previsible
que el MISACO apruebe el inicio de actividad del RAH.

E. PROCEDIMIENTO DE MODIFICACION O REFORMA DE UNA INSTALACION
EXISTENTE

La iniciativa suele partir de la Autoridad Portuaria correspondiente, que debe
plantearlo al MISACO para que acepte el proyecto de reforma de la instalacion. El
procedimiento es el mismo para cambio de ubicacion, o para ampliacién o reduccion de
espacios o categorias de autorizacidn.

F. CONDICIONES Y REQUISITOS DE LOS RAH.

Las condiciones de homologacion de los RAH se fijan segun el Pliego de Condiciones
para Instalaciones de la Norma de Reguisitos NR-I/002 (RAH y CI-NOA) redactada
por el Ministerio de Sanidad y Consumo.

! Ver disefio arquitectdnico de las instalaciones en el apartado 2 de esta Guia: Disefio de las Instalaciones
12 Ver gestién de las instalaciones en el apartado 3 de esta Guia: Gestién de las Instalaciones
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En dicha normativa, podemos distinguir condiciones de homologacion referidas a:

A. Personal de control sanitario

B. Infraestructura e instalaciones

C. Equipamiento

D. Control de las condiciones higiénico-sanitarias

E. Documentacidn / base de datos de control sanitario

Estas condiciones son de aplicaciéon al RAH y a todos los centros de inspeccién
asociados. No obstante, si un recinto o centro de inspeccion asociado estd autorizado
Unicamente para determinadas categorias de productos, sus instalaciones podrdn
simplificarse para adecuarse a las necesarias para realizar los controles de las
correspondientes categorias de productos.

En esta Guia sélo se van a estudiar aquellos requisitos que son competencia de las
Autoridades Portuarias, es decir, las condiciones del punto B- Infraestructuras e
Instalaciones y las del punto D- Control de las condiciones higiénico-sanitarias. Las
primeras se comentan en el apartado 2 de esta Guia: Disefio de las instalacionesy la
segundas en el apartado 3: Gestion de las instalaciones.
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1.8 PUESTO DE INSPECCION FITOSANITARIO, PIF-FITO

A.DEFINICION

Son instalaciones homologadas por el Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino (Sanidad Vegetal) para los controles e inspecciones tendentes a evitar la
introduccién o propagaciéon de elementos nocivos para los vegetales y productos
vegetales.”?

B. ORGANIZACION ADMINISTRATIVA
La responsabilidad de los PIF-fito recae sobre dos Ministerios:

La competencia orgdnica recae sobre el Ministerio de Administraciones Publicas
(MAP). Este Ministerio es el responsable de la asignacién del personal inspector y de
la dotacién del equipamiento completo que éste necesite para realizar los controles e
inspecciones.

El protocolo técnico de inspecciones depende del Ministerio de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino (Sanidad Vegetal).

C. PROCESO DE AUTORIZACION DE UN PIF-FITO

En la actualidad no hay un procedimiento formalizado de autorizacién de una nueva
instalacion de este tipo aunque, al igual que en casos anteriores, debe haber una
iniciativa, que puede corresponder a la Autoridad Portuaria, a Autoridades
autonémicas, provinciales o locales, a Cdmaras de Industria y Navegacion, a
Asociaciones empresariales, o a otras organizaciones. Lo mds adecuado es que sea una
iniciativa conjunta y coordinada.

La autorizacién debe darla el MARM (Sanidad Vegetal) pero, como el personal debe
asignarlo el MAP, la iniciativa debe tramitarse ante ambos Ministerios. De
acompafiarse documentacion justificativa de la necesidad y viabilidad de la nueva
instalacién e informe de la correspondiente Area funcional de Sanidad Vegetal en el
lugar. Es previsible que se recabe informe de Puertos del Estado al respecto y, del
mismo modo, MAP recabard informe de MARM vy, este ultimo, deberd tener la certeza
de que se asignard el personal necesario antes de autorizar el inicio de actividad de
nuevo RAH.

'3 Ver Anexo II: Normativa de Aplicacion.
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En todo caso la Autoridad Portuaria deberd presentar el proyecto constructivo de la
nueva instalacién una vez de tenga la certeza de que se autorizard la actividad de la
misma.

D. APROBACION DEL PROYECTO DE CONSTRUCCION DE UN PIF-FITO Y
HOMOLOGACION DE LA INSTALACION

El proyecto de construccion de unas Instalaciones de Inspeccion debe ser
homologado por los Ministerios correspondientes para que acepten el diseiio de las
mismas. En el caso de los PIF-fito, el Unico Ministerio es el de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino (Sanidad Vegetal).

No es recomendable remitir un proyecto ejecutivo finalizado, bastard con un
anteproyecto que contenga la siguiente documentacion:

* Documentacién grdfica:

0 Planos de situacion y emplazamiento dentro del recinto portuario donde
estd o estarq, si se trata de un nuevo proyecto, ubicada la instalacion.

o Delimitacién aduanera del recinto

0 Plano de distribucién de los distintos locales necesarios para la instalacién
indicando superficies y volimenes, en especial de cdmaras de temperatura
controlada y despachos.

0 Planos indicativos de los flujos de mercancias y de personas donde se vea
claramente que se separan las zonas "sucias” de las "limpias” y los filtros de
higiene de paso de unas zonas a otras.™

» En caso de que se trate de un nuevo proyecto: cronograma de las obras.

= Programa de limpieza, desratizacién y desinfeccién de las instalaciones.”

Cuando esta documentacién es comprobada por Sanidad Vegetal se puede abordar la
construccion de la instalacion. Una vez concluida la obra, Sanidad Vegetal visita la
instalacién para dar su aprobacién final. Paralelamente el MAP debe asegurar la
dotacién de los medios humanos y materiales precisos, sin los cuales no es previsible
que Sanidad Vegetal autorice el inicio de actividad del PIF-fito.

14 Ver disefio arquitectdnico de las instalaciones en el apartado 2 de esta Guia: Disefio de las Instalaciones
13 Ver gestién de las instalaciones en el apartado 3 de esta Guia: Gestién de las Instalaciones
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E. PROCEDIMIENTO DE MODIFICACION O REFORMA DE UNA INSTALACION
EXISTENTE

La iniciativa suele partir de la Autoridad Portuaria correspondiente, que debe
plantearlo al MARM (Sanidad Vegetal para que acepte el proyecto de reforma de la
instalacion. El procedimiento es el mismo para cambio de ubicacidn, o ampliacion o
reduccién de espacios o categorias de autorizacion.

F. CONDICIONES Y REQUISITOS DE LOS PIF-FITO

Hasta el momento Sanidad Vegetal no ha establecido requisitos especificos para los
PIF-fito salvo las indicaciones de la Directiva 98/22/CE que indican lo siguiente:

" por lo que se refiere a las instalaciones de inspeccion:
- unas adecuadas zonas para la inspeccion, si procede,
- una rluminacion adecuada,

- una o varias mesas de inspeccion”
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1.3.- LOCALES QUE COMPONEN UNA INSTALACION DE INSPECCION

Del andlisis de las condiciones requeridas por la normativa para cada tipo de
homologacién: PIF, RAH, PIF-fito y PDI, se concluye que las cuatro exigen
Instalaciones de Inspeccién con una misma estructura general en la que se distinguen
3 zonas:

Zona de operaciones

Las zonas de operaciones son los lugares donde se
descarga y se inspecciona la mercancia y donde se
toman muestras para realizar las pruebas
pertinentes en la sala de inspeccion o en el
laboratorio. Pueden ser interiores o exteriores
dependiendo del tipo de productos que se
inspecciona.

Zona de operaciones interior

Sala de inspeccién

Locales de servicios a las operaciones

Adyacentes a la zona de operaciones debe haber: /ocales de servicios a la inspeccion,
como cdmaras de almacenamiento, salas de inspeccion y vestuarios y /ocales de
servicios a la descarga, como cuartos de limpieza y cuartos para maquinaria.
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Oficinas y locales administrativos

Los inspectores necesitan un espacio de oficina equipado para
poder realizar su tarea. En funcién del nimero de inspectores
designados, dichos espacios para los inspectores, deberdn
completarse, ademds, con puestos para ayudantes de inspeccion,
salas de reuniones, archivo o dreas para el personal administrativo,
y con aseos.

Locales administrativos

Estos son los locales necesarios para que el edificio se considere una Instalacidon de
Inspeccion, no obstante hay que tener en cuenta que se deberdn prever otro tipo de
locales auxiliares para instalaciones generales como pueden ser condensadores
frigorificos, cuadros eléctricos, depésitos de agua, o cuartos de servidores.

En la siguiente figura retomamos el esquema del Apartado 1- Conceptos Bdsicos de
esta Guia en el que se explicaba la operativa de una inspeccién. Esta vez se ha afiadido
la indicacién de las zonas donde se realizan cada una de las operaciones:

{ah
| ZOMA DI
| GPERACIONES

i

"
| LOCALES DE
| SERVICIOS &

.!.n:..--.--.---.. ==y

(o FIciNAs ¥
|LOCALES

| ADMINISTRATI
vos

I OPERADORES ECONOMICOS I‘--;'-

PORTUARIAS | | ADUAMAS |

Las Fases OI - Presentacion del solicito de inspecciony 03 - Emision del dictamen, es
decir, las comunicaciones entre Organismos Inspectores, Entidad Gestora y
Operadores Econdmicos, previas o posteriores a la inspeccion, se realizan en c)
Oficinas y locales administrativos. La Fase 02 - Control e inspeccion de la mercancia
se realiza en a) Zona de Operaciones y en b) Locales de servicios a las
operaciones.
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PAUTAS DE DISENO. ESQUEMA GENERAL.

La experiencia prdctica indica que el esquema general mds adecuado para plantear el
disefio de unas Instalaciones de Inspeccion es el de 3 franjas. Una para la zona de
operaciones, otra para los /ocales de servicios a las operacionesy una tercera para las
oficinas y locales administrativos.

La zona de operaciones y los locales de servicios a las operaciones deben estar
adyacentes. La zona de oficinas y locales administrativos, en cambio, puede estarlo o
no, aunque, en todo caso, se situard a una distancia operativa, acortando, en la medida
de lo posible, los desplazamientos entre las oficinas y locales administrativos y la
zona de operaciones.

El sentido longitudinal de las franjas viene determinado por la secuencia de los
muelles de descarga en la zona de operacionesy la necesidad de comunicar esta zona
con los distintos /ocales de servicios a las operaciones.

[]
[]
[]
[]
[]

a) ZONA DE OPERACIONES

CAMARAS DE SALAS DEINSPECCION ACCESOS A | 1 s cengs CAMARAS DE Stvar-3 ll b) LOCALES DE SERVICIOS A
ALMACENAMIENTO ZONAS AT TEMPERATURA DE LAS OPERACIONES
LIMPIAS CONTROLADA | LIMPIEZA

VESTUARIOS

I distancia operativa

<) OFICINAS Y LOCALES
ADMINISTRATIVOS

A continuacion se explican las tres franjas por separado:
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Zonas de operaciones

Las zonas de operaciones son los lugares donde se descarga y se inspecciona la
mercancia y donde se toman muestras para realizar las pruebas pertinentes en la sala
de inspeccién o en el laboratorio.

[ ] [ ] [ ] [ ]

a) ZONA DE OPERACIONES

CAMARAS DE SALAS DE INSPECCION ACCESOS A | o1 cones £ CAMARASDE | CUARTO | |b) LOCALES DE SERVICIOS A
ALMACENAMIENTO zoNAs | AUMACENES/ | temperaTURA DE LAS OPERACIONES
LIMPIAS CONTROLADA | LIMPIEZA

VESTUARIOS

I distancia operativa

c) OFICINAS Y LOCALES
ADMINISTRATIVOS

Las zonas de operaciones mds usuales son las interiores, sin embargo también existen
zonas de operaciones exteriores y locales especiales para la inspeccién de animales
Vivos.

En las zonas de operaciones interiores se inspeccionan aquellos productos que exigen
que no se rompa la cadena de temperatura a la que son transportados. En estos casos,
los locales deben tener las paredes y techos revestidos mediante paneles frigorificos
y deben estar equipados con climatizadores que garanticen la temperatura deseada en
todo momento.

Los productos que no tienen requisitos de temperatura se pueden inspeccionar en
zonas de operaciones exteriores. Entre ellas se pueden distinguir las que, por el tipo
de producto inspeccionado, requieren cubiertay las que no.

Es necesario contactar con los responsables funcionales de los SIF en cada puerto
para conocer las necesidades de instalaciones que serdn necesarias de acuerdo a los

traficos portuarios habituales.

En ocasiones, incluso se puede inspeccionar el producto en el mismo muelle portuario.
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En cuanto a los /ocales especiales para animales vivos, simplemente sefialar que, por
razones obvias, éstos se inspeccionan en locales independientes a los del resto de
productos y especialmente dotados para el manejo de los animales correspondientes.

Locales de servicios a las operaciones

Adyacentes a la zona de operaciones es necesario ubicar locales que van a dar servicio
a la operacion de descarga como cuartos de instalaciones o cuartos de limpieza y
locales de servicio a la propia inspeccion como salas de inspeccidn, cdmaras de
almacenamiento y vestuarios. Ambos tipos de locales deben tener una conexién
directa con la zona de operaciones.

I i i

[ ] [ ]

a) ZONA DE OPERACIONES

SALAS DE INSPECCION

. ACCESOS A cimaraspe | cuarto | DI
A ALMACENES / LAS OPERACIONES
ALMACENAMIENTO ZONAS | |\TALACIONES | TCMPERATURA DE

LIMPIAS CONTROLADA LIMPIEZA

1 distancia operativa

VESTUARIOS

c) OFICINAS Y LOCALES
ADMINISTRATIVOS

En concreto, en esta franja debe contarse con los siguientes espacios y locales:

Salas de Inspeccion
En las salas de inspeccion se someten a pruebas los productos objeto de inspeccion
fisica.

Camaras de almacenamiento
En ocasiones los productos de una partida deben almacenarse. En todo caso debe
asegurarse que no se rompe la cadena de temperatura a la que se transporta cada
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mercancia. Por eso, dependiendo del tipo de producto de que se trate serdn
necesarias cdmaras de congelacién, de refrigeracién o de temperatura ambiente.

A efectos de disefio y distribucion de las instalaciones, es condicion imprescindible
que a las cdmaras de almacenamiento se acceda, siempre y exclusivamente, desde la
zona de operaciones.

Servicios / vestuarios

El personal inspector contard con vestuarios y aseos de uso exclusivo. En instalaciones
en los que la gestién esté subcontratada, también serdn necesarios otros vestuarios
para el personal de la Entidad Gestora encargado de la descarga y movimiento de las
mercancias.

Otros locales
Ademds de estos locales bdsicos, se preverd el espacio para albergar las siguientes
funciones:

- cuarto de limpieza (los productos y utensilios de limpieza y desinfeccién no
deberdn almacenarse en las zonas en las que se manipulen los productos a
inspeccionar).

- sala de baterias para la carga de las carretillas transportadoras en el caso de
que sean eléctricas.

- almacén para utensilios varios de trabajo en la zona de operaciones.

Zonas de acceso a zonas limpias: Filtro de higiene.

En general a las zonas donde se manipulan fisicamente las mercancias se las denomina
zonas limpias, mientras que el resto de zonas de la instalacién de inspeccién reciben el
nombre genérico de zonas sucias.

Pues bien, uno de los requisitos principales de una instalacién de inspeccidn es evitar
la contaminacion entre las zonas limpias y las sucias. Para ello, en la franja de locales
de servicios a las operaciones se ubica el llamado “Filtro de higiene” que es uno de los
requisitos clave de estas instalaciones de inspeccion.

El filtro de higiene supone que el acceso a la zona de operaciones siempre se hard de
manera controlada y de acuerdo a la siguiente secuencia:

El personal inspector siempre accederd a la zona de operaciones por un paso
exclusivo tal que: a la zona de operaciones siempre acceda a través de la sala de
inspeccion y a la sala de inspeccion siempre acceda a través de sus vestuarios.
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Para el personal no inspector, el paso a la zona de operaciones siempre se realizard
por un “paso higiénico”, esto es, bdsicamente, un local equipado con lavabo de
accionamiento no manual.

) i i i

[ ]

R a) ZONA DE OPERACIONES
zona limpia

Filtro de Higiene

SALAS DE INSPECCION CAMARASDE | cuarTo | |P) LOCALES DE SERVICIOS A

CAMARAS DE TEMPERATURA DE LAS OPERACIONES

ALMACENAMIENTO

PASO o ALMACENES /
" | HIGIENICO | 'INSTALACIONES

CONTROLADA LIMPIEZA
VESTUARIOS

..............................
distancia operativa

Acceso para el personal zona sucia

inspector

c) OFICINAS Y LOCALES
Acceso para el personal no ADMINISTRATIVOS

inspector

Oficinas y locales administrativos

En funcion del nimero de inspectores y administrativos se dimensionard la zona de
oficinas. Es posible que una determinada instalacién de inspeccion tan sélo necesite un
espacio para cada organismo inspector. Cuando se trate de una instalacién mayor, el
aumento de inspectores supondrd un aumento de superficie y la necesidad de contar
con mds locales, como puestos para ayudantes de inspeccidn, salas de reuniones,
archivos, o dreas para el personal administrativo.

En las instalaciones donde la gestidn esté subcontratada a una empresa externa, ésta
también debera disponer de los locales necesarios para desarrollar su funcién.

Todos estos locales cumplirdn con el dimensionamiento e instalaciones determinados

en el Real Decreto 486/1997, de 14 de abril, por el que se establecen las
disposiciones minimas de seguridad y salud en los lugares de trabajo.
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Disefio de Instalaciones

a) ZONA DE OPERACIONES

SALAS DE INSPECCION
CAMARAS DE
ALMACENAMIENTO

VESTUARIOS

ACCESOS A
ZONAS
LIMPIAS

ALMACENES /
INSTALACIONES

CAMARAS DE
TEMPERATURA
CONTROLADA

CUARTO
DE
LIMPIEZA

b) SERVICIOS A
OPERACIONES
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EJEMPLOS BASICOS

Esquema de Instalacion de Inspeccion para todo tipo de categorias de productos

A continuacién se muestra un disefio esquemdtico “ideal” de una instalacion de inspeccién para
todo tipo de categorias de productos.

P.LF.

==
P.OACH. P.OACHH. P.OMNACA il
| ., (BN (Y | i
sif | = i : . . ! i st | s st | s | : . Iﬁ
"1y gLY [ ¥y
| | |
—

1

v

v
sl

FASO PARA EL
FERSOMAL
MO INSPECTOR
C cdmaras temperatura controlada P paso higiénico para personal ho inspector
SI sala de inspeccién V vestuarios

La normativa establece que los productos de diferente categoria, tanto por su origen
(animal o no animal) como por su consumo (humano o no), deben inspeccionarse en
locales separados, evitando que haya espacios donde se pueda producir contaminacién
cruzada.
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En el esquema se observa como cada uno de estos productos de distinta categoria,
tiene su propia zona de operaciones, sus cdmaras de temperatura controlada, sus
salas de inspeccidn, y sus accesos para el personal inspector y para el personal no
inspector.

Se han considerado los siguientes criterios: una sala de inspeccidn por categoria de
producto y por SIF, y un vestuario por SIF. Por otro lado se han ordenado las zonas
de operaciones de manera que se optimicen los recorridos y se minimicen los locales
necesarios.

Mediante flechas de colores se muestran los flujos de circulacion para cada uno de
los SIF.

Este esquema “ideal” de Instalacion de Inspeccion podria recibir las 4 homologaciones
posibles: PIF, RAH, PDI y PIF fito. En la figura se han coloreado de diferentes tonos
los locales que pertenecerian a cada una de estas homologaciones.

En ocasiones, algunos locales pueden ser compartidos por diferentes organismos SIF,

como, por ejemplo, la zona de operaciones de PONACH (OV) que puede utilizarse
indistintamente como RAH o PIF fito.
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Esquema para una Instalacion de Inspeccion PIF fito, RAH y PDI

A continuacién se muestra un disefio esquemdtico para una Instalacién de Inspeccién
en la que se inspeccionan tres categorias de productos distintos: P.O.N.A.C.N.H.
(Origen No Animal Consumo No Humano), P.O.N.A.C.H. (Origen No Animal Consumo
Humano), P.S.E.M.P. (Productos Sometidos a Especiales Medidas de Proteccidn). Se
considera en este caso, el Origen No Animal como Origen Vegetal.

Segln estas categorias de productos, la Instalacion se homologaria como PIF fito,
RAH y PDI.

e
I . SALA DE SALA DE
SPECCION SPECCION
.y ‘ |

OFICINAS OFICINAS
SANIDAD SANIDAD PASO PARA EL PERSONAL
VEGETAL EXTERIOR NO INSPECTOR

En el caso de los productos PONACNH, sélo hay un organismo inspector, Sanidad
Vegetal'y por lo tanto una sola sala de inspeccién a la que se accede por sus propios
vestuarios.

En el caso de los productos PONACH, hay dos organismos inspectores, Sanidad
Vegetal y Sanidad Exterior, son necesarias dos salas de inspeccion, una por
organismo. A estas salas de inspeccién se debe acceder a través de unos vestuarios.
El tamafio de la instalacion indicara si estos vestuarios pueden ser compartidos o bien
separados para cada organismo. Incluso para instalaciones mds pequefias se valorard
la posibilidad de compartir sala de inspeccién por ambos organismos inspectores.

En el caso de los productos PSEMP, sélo hay un organismo inspector, Sanidad Exterior
y por lo tanto una sola sala de inspeccién.
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En el caso de los productos
PONACNH y PONACH, es el
Organismo Inspector
Interviniente, Sanidad
Vegetal, el que las homologa
s como PIF fito (Puesto de
Inspeccién Fronteriza
Fitosanitaria).

PIF fito

P.S.E.M.P.

SALA DE
INSPECCION | INSPECCION

PASO HIGIENICO

SANIDAD SANIDAD
VEGETAL EXTERIOR

PASO PARA EL PERSONAL
NO INSPECTOR

OFICINAS OFICINAS f

RAH
En el caso de los productos
PONACNH. PONACH. PSEMP. PONACH, Sanidad Exterior,
— | 8@ fu . también interviene en las
| | e (ks | B[ e oo | £ inspecciones, y homologa las
S S instalaciones como RAH
I (Recinto Aduanero Habilitado).
=l e
PDI
En el caso de los productos
P.O.NACNH. P.O.NA.CH. PSEMP, Sanidad Exterior

homologa la instalacién donde
se inspeccionan como PDI
(Punto Designhado de
Importacién).

SALA DE
INSPECCION

SALA DE
INSPECCION

SALA DE
INSPECCION
CAMARAS | CAMARAS

VESTUARIOS

PASO HIGIENICO

PASO HIGIENICO

SANIDAD SANIDAD
VEGETAL EXTERIOR

PASO PARA EL PERSONAL
NO INSPECTOR

OFICINAS OFICINAS f

Es decir, unas Instalaciones de Inspeccidn podrdn recibir una o mds homologaciones,
si éstas cumplen con los requisitos y hormas correspondientes y especificas para cada
una de ellas, pero el proceso de homologacién serd independiente para cada tipo.
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CONSIDERACIONES CONSTRUCTIVAS DE UNA INSTALACION DE
INSPECCION

Marco normativo

El marco normativo para las Instalaciones de Inspeccidn es el que se muestra en el
siguiente esquema:

.
PIF RAH PIFfito PDI
Pueste de Inspeccién Recinte Aduanero Pueste de Inspeccién Punto Designade
Fronteriza Habilitado Fronterizo Fitosanitario de Importaciér

DECISIONES DE LA

UNION EUROPEA Dé':::g‘(:;’;ﬁé?;’ - DIRECTIVA 98/22/CE | COMISIGN 2006/504/CE y
2007/459/CE

N ORDEN de 20 de enero de ORDEN 10 de diciembre
ESPANA REAL DECRETO 1977/1999 Tem e a
MINISTERIO NORMAS DE REQUISITOS | NORMAS DE REQUISITOS NORMAS DE REQUISITOS
SANIDAD Y SANIDAD EXTERIOR INSTALACIONES INSTALACIONES INSTALACIONES
CONSUMO PIF y CI-OA RAH y CI-NOA PDI
SANIDAD ANIMAL EN PREPARACION
MINISTERIO
MEDIO PRACTICAMENTE SON LOS
AMBIENTE Y MISMOS REQUISITOS PARA
MEDIO RURAL Y LAS 3 HOMOLOGACIONES
MARINO X
SANIDAD VEGETAL EN PREPARACION

Ademds de estas consideraciones, las Instalaciones de Inspeccién deberdn cumplir,
en general, con cualquier otra normativa que le sea de aplicacion en cuanto a
edificacién como pueden ser Ordenanzas Municipales, Planes Especiales de los
puertos, Cédigo Técnico de Edificacién, normativas de Accesibilidad, o Disposiciones
Minimas de Seguridad y Salud en los Lugares de Trabajo.
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Requerimientos constructivos de una Instalacion de Inspeccion

A continuacion se procede a enumerar las condiciones constructivas de las
infraestructuras de una Instalacién de Inspeccién. Como los requisitos marcados son
bdsicamente los mismos, ho se va a hacer distincion entre las diferentes
homologaciones, no obstante, se especificard cualquier requerimiento exclusivo de
alguna de ellas. Cada capitulo se dividird en dos partes de colores diferentes:

En la primera se enumerardn los requerimientos dispuestos por la normativa,
basdndose en las Normas de Requisitos redactadas por el Ministerio de Sanidad y
Consumo referentes a los PIF, los RAH y los PDI.

REFERENCIAS NORMATIVAS

En la segunda se expondrdn los comentarios y recomendaciones propias de esta Guia.

COMENTARIOSY RECOMENDACIONES

Algunas indicaciones de la primera parte son suficientemente explicativas por si solas
y no tienen comentario o recomendacion en la segunda parte por lo que se recomienda
la lectura atenta de las dos partes para determinar todos los requisitos que es
necesario respetar en una instalacion de inspeccion.

Para facilitar la compresién se ha adoptado una estructura similar a la del documento
del Ministerio de Sanidad y Consumo, de manera que las condiciones se agrupan en las
siguientes dreas.

» Entorno / condiciones exteriores de las instalaciones
= Zonas de operaciones
* Locales de servicios a las operaciones

0 Cdmaras de temperatura controlada

0 Salas de inspeccién

0 Aseos / vestuarios

0 Accesos a zonas limpias

= Locales administrativos
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Entorno / condiciones exteriores de las instalaciones

REFERENCIAS NORMATIVAS
ENTORNO / CONDICIONES EXTERIORES DE LASINSTALACIONES

1. Lainstalacion de inspeccion se encontrard en la zona aduanera del perimetro portuario. El acceso a esta zona

aduanera debera estar controlado.

Cuando unainstalacion de inspeccion se divida en varios centros asociados, éstos deberan:
a Estar ubicados en la misma zona aduanera que lainstalacién de inspeccién al que se encuentren adscritos.
b. Estar ubicados a una distancia operativa razonable de la oficina central designada de lainstalacion de inspecciony

estar claramente bajo |la supervision del Organismo I nspector.

3. Lainstalacion de inspeccion estara localizada en un lugar idéneo desde €l punto de vista higiénico, para el control de
alimentos destinados a consumo humano. Se encontrara o suficientemente aislada de otras industrias susceptibles

de producir contaminacion.

4. Las condiciones exteriores permitiran unas préacticas de higiene alimentaria correctas, incluida la proteccion contra
la contaminacién y el control de las plagas. El perimetro exterior se mantendra en condiciones higiénicas que eviten
el amacenamiento indebido de maquinaria usada, embalajes, residuos, desechos, o cuaquier otra circunstancia

susceptible de producir contaminacion, como zonas arenosas, barrizales, etc.

5. El disefio y mantenimiento de las estructuras y materiales utilizados en la construccion de fachadas y tejados de los

edificios seratal, que éstos se mantengan en condiciones adecuadas de seguridad y salubridad.

6. El perimetro exterior de lainstalacion de inspeccion y las vias de comunicacion estard adecuadamente pavimentada

y provista de drenajes suficientes.

7. El guste de cierre de las puertas a exterior, mecanismos de acceso, aberturas, etc. ala instalacién de inspeccion o a

los centros asociados, seratal que mantendra unas adecuadas condiciones de estanqueidad.

8. Deberdexistir un rétulo de identificacion corporativa de lainstalacion de inspeccion.
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COMENTARIOSY RECOMENDACIONES:
ENTORNO / CONDICIONES EXTERIORES DE LAS INSTALACIONES

Emplazamiento

Es preciso tener en cuenta que zona aduanera hace referencia a una circunscripcién aduanera que puede, a su vez,
tener varios recintos aduaneros. Las instalaciones de inspeccion deben estar situadas dentro de recintos aduaneros
del la zona de servicio portuaria sin necesidad que sea el mismo recinto para todas las instalaciones y centros
asociados.

Es recomendable emplazar la instalacion de inspeccidn en el término municipal principal de los que pueda ocupar el
puerto.

Cuando hay centros asociados a una instalacion principal es recomendable que los desplazamientos entre ellos
puedan realizarse por € interior del puerto.

La experiencia préctica valora las ventajas de situar una Instalacion de Inspeccion en zonas comunes del Puerto
respecto a colocarla en zonas concesionadas.

La instalacion de inspeccion debe estar localizada o mas algjada posible de talleres, zonas de reparaciones,
depositos de basuras y desechos o cualquier otro tipo de residuo.

Se aconsgja la prevision de un aparcamiento para camiones en las inmediaciones de la instalacion s se prevé la
formacion de colas para la inspeccidn. Si es necesario, se debe instalar un sistema para el control de accesos a la
explanada de la instalacion de inspeccion.

Se valorara la colocacion de plazas de aparcamiento para el personal empleado de las instal aciones.

Se aconsgja que la ubicacién de cualquier instalacion o edificacion proxima a las Instalaciones de Inspeccién no
entorpezca la maniobra de |os camiones.

En € disefio del emplazamiento se recomienda situar |a entrada de los camiones de manera que se facilite su
maniobra de marcha atras para posicionarse en el muelle de descarga. (Los camiones maniobran mejor marcha atras
desde laizquierda debido a la posibilidad de vision directa por parte del conductor).

Consideraciones generales del edificio

Se aconsgja la instalacion de toperas en las puertas de descarga, asi como guias de aparcamiento, para que €
posicionamiento del camion se haga evitando accidentes y desperfectos en la construccion.

Sera necesaria una rampa exterior para €l acceso de las carretillas transportadoras a la zona de operaciones con €l
ancho y pendiente adecuadas.

La zona de operaciones debera elevada respecto la cota de la plataforma portuaria para permitir la descarga de los
contenedores y camiones. Se recomienda que €l resto de los locales se adapten a esta cota para evitar cambios de
nivel en la actividad interior del edificio. Por otro lado el acceso de las personas a esta cota general de lainstalacion

se hard cumpliendo la normativa de accesibilidad que sea de aplicacion.

I nstal aciones

Se recomienda que, en €l exterior, alo largo de las puertas de descarga, se instale un drenaje lineal para la recogida
de aguas sucias de la explanada y de la limpieza de las instalaciones. La regjilla, sumideros y otros accesorios seran

de material resistente a paso de los camiones (categoria minima E-600)
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- Serecomienda que las tomas de agua para la limpieza del exterior (mangueras) estén controladas desde €l interior y

con un ratio de una toma cada cuatro puertas de descarga.

Consideraciones constructivas generales

- En general, los materiales utilizados para los cerramientos exteriores de las instalaciones, fachadas, cubiertas y
carpinterias, serén los adecuados para evitar su deterioro debido a la agresividad de |as condiciones ambientales en
un entorno portuario.

- Es usua que la presencia de gaviotas en las cubiertas de los edificios estropee €l aislamiento térmico e
impermesabilizacion de las mismas, sobretodo en las cubiertas con capa final de grava ya que son facilmente
excavables. Para evitarlo se puede optar por una acabado final de material continuo y/o la instalacion de una malla
de hilo de tanza de 100x100cm a 15 cm. de la cubierta que evite el acercamiento de estas aves.

- Lasinstalaciones ubicadas en la cubierta también suelen sufrir el atague de las gaviotas por lo que se recomienda
“cerrar” la maguinaria mediante un enrejado que impida que las gaviotas picoteen las protecciones de |os tubos de
los equipos.
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Zonas de operaciones

REFERENCIAS NORMATIVAS
ZONAS DE OPERACIONES CERRADAS

Zona de operaciones. Requisitos generales.

1. Se dispondré de una zona de descargat® aisladay de dimensiones suficientes. La zona permitiré la descarga completa
de contenedores.

2. La zona de descarga sera de temperatura controlada cuando la instalacion de inspeccion se encuentre autorizada para
productos refrigerados o congel ados.

3. El gjuste de cierre de las puertas a exterior, mecanismos de acceso, aberturas, etc. a la instalacion de inspeccion,
permitira mantener las condiciones adecuadas de estanqueidad. Las bocas se adaptaran adecuadamente en caso de
posicionamiento y apertura de los contenedores. Los muelles de carga y descarga de las partidas estarén
suficientemente protegidos de posibles contaminaciones ambientales (polvo, lluvia), o entradas de vectores, mediante
equipos de cortinas de aire, fuelles, etc.

4. En €l caso de las instalaciones de PDI, se delimitara una parte de la zona de descarga, suficientemente amplia, como

zona de muestras. La zona de descarga estara protegida de laluz solar.

Consideraciones sobre utilizacion de las mismas instal aciones para la inspeccion de productos de distintas categorias

No existird ningiin punto del circuito recepcion-inspeccién-almacenamiento, donde se crucen o exista la posibilidad de
contaminacion de productos de distinta categoria, tanto por su origen (animal, no animal,...) como por su posterior
consumo (humano y no humano). Iguamente no existira la posibilidad de contaminacion con productos de otra
naturaleza (rechazados, residuos sdlidos urbanos, subproductos, etc.). Especialmente los productos destinados al consumo
humano y los productos no destinados a consumo humano deberdn manipularse en zonas de operaciones, salas de

inspeccion e instalaciones de almacenamiento distintas.

En caso de los PIF (puestos de inspeccién fronteriza) por los que transiten menos de 500 partidas anuales podran utilizar
las mismas instal aciones de descarga, inspeccion y almacenamiento para todos los productos para |os que esta autorizada
la instalacion, a condicién de que se proceda a separar temporalmente las partidas y que entre la llegada de partidas

diferentes se proceda a una limpiezay desinfeccion adecuadas.

En caso de los PIF (puestos de inspeccion fronteriza) con autorizacion restringida a productos embalados, las Zonas de
operaciones pueden ser comunes siempre que durante y después de la descarga se observe una estricta separacion entre
los productos destinados a consumo humano y los productos no destinados a consumo humano, para evitar la

contaminacion cruzada.

Suelos
1. El suelo sera de material impermeable, facil de limpiar y de desinfectar, resistente e imputrescible.

16 Tal y como se explicé en el apartado 2.2, la zona de operaciones es donde se descargan las mercancias para su

control e inspeccién. Las Normas de Requisitos de MISACO manejan indistintamente los conceptos zona de descarga
y zona de operaciones.
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2. En las zonas de manipulacion de alimentos, € disefio y la estructura en la construccion de los suelos dispone de la
inclinacion suficiente para que el desagiie hacia los sumideros sea correcto, de forma que facilite la salida del agua

(drenaje adecuado). L os sumideros estaran trasegados con sifones y provistos de rejillas.
Paredes
1. Las paredes deberan ser lisas, lavables e impermeables

2. Lalinea de union de las paredes con € suelo debe ser redondeada o dotada de un acabado similar.

Techosy estructuras elevadas

1. Los techos seran féciles de limpiar.

2. Los techos, falso techos y demas instalaciones suspendidas, deberén estar construidos y trabgjados de forma que
impidan la acumulacion de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacion de moho no deseable y €
desprendimiento de particulas. En el caso de que € techo esté construido de paneles sobre railes, las juntas estaran
adecuadamente selladas.

Ventanasy huecos
1. Las ventanas'y demas huecos practicables deberan estar construidos de forma que impidan la acumulacion de suciedad.

Iluminacion

1. Los locales en los que los productos son descargados, inspeccionados o almacenados, deberan contar con una
iluminacion natural o artificial adecuada.

2. Todos los puntos de luz artificial estarén debidamente protegidos, para que en caso de rotura, no se produzca ninguna

contaminacion de las areas donde se manipulen productos.

Ventilacion
1. Se dispondréa de la ventilacién apropiada a la capacidad y €l volumen del local segin la finalidad ala que se destine, y
que evite, en cualquier caso, la contaminacion y alteracion de los alimentos, eventual es condensaciones de vapor o €

desarrollo de mohos, y garantizard a menos la renovacion del aire confinado.

I nstalaciones de agua

1. Debera contarse con un suministro y presion suficiente de agua potable friay caliente

2. Los depdsitos, conducciones 'y cualquier otra instalacion utilizada en la recogida'y almacenamiento de agua potable se
mantendrén en condiciones de estanquel dad adecuadas para prevenir contaminacionesy evitar la entrada de vectores.

3. Cuando € suministro de agua potable es propio (pozo, manantial, corriente fluvial, marino) existiran y se mantendran
adecuadamente equipos de filtracion y purificacion autorizados.

4. Exigtird en todo €l establecimiento, suficiente nimero de tomas de agua para | as operaciones de limpieza.

5. Cuando se utilice agua no potable, por eemplo, para la prevencion de incendios, la produccion de vapor, la
refrigeracion y otros usos semejantes, debera circular por una canalizacion independiente debidamente sefidizada. El
agua no potable no debera contener ninguna conexion con la red de distribucion de agua potable ni habra posibilidad
alguna de reflujo hacia ésta.
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I nstal aciones de saneamiento

1. Las redes de evacuacion de aguas residuales deberén ser suficientes para cumplir los objetivos pretendidos y estar
concebidas y construidas de modo que se evite todo riesgo de contaminacién. Cuando los canales de desagiie estén
total o parcialmente abiertos, deberan estar disefiados de tal modo que se garantice que los residuos no van de una zona
contaminada a otra limpia, y en particular, a una zona en la que se manipulen productos alimenticios que puedan
representar un ato riesgo para el consumidor final.

2. El vertido de aguas residuales y fecales del establecimiento a la red genera de alcantarillado del municipio, estard

autorizado y cumpliralalegislacion municipal aplicable.
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COMENTARIOSY RECOMENDACIONES:
ZONAS DE OPERACIONES CERRADAS

Consideraciones sobre utilizacion de las mismas instal aciones para lainspeccion de productos de distintas categorias

En general, las zonas de operaciones deberan ser independientes para cada categoria de producto, diferenciadas tanto

por su origen (animal, no animal,...) como por su posterior consumo (humano y no humano).

Como excepcion a punto anterior, en caso de los PIF con autorizacion restringida a productos embal ados, |as zonas de
operaciones pueden ser comunes siempre que durante y después de la descarga se observe una estricta separacion entre

los productos destinados al consumo humano y los productos no destinados al consumo humano.

En el caso de los PIF, segiin la normativa, se permite la utilizacion de las mismas instalaciones para la inspeccion de
diferentes categorias de productos, (siempre que no sean simulténeas) Unicamente en aquellos PIF por |os que transiten
menos de 500 partidas anuales. No obstante, segin las consideraciones (8) y (9) y € punto 2 del Articulo 2 de la
Decision de la Comision de 21 de noviembre de 2001 (2001/812/CE), € transito de 500 partidas de productos a afio
debe considerarse como una cifraindicativa, y debe ser la evaluacion objetiva de la frecuencia de manipulacion de las
distintas categorias de productos, efectuada por la autoridad competente del Estado miembro afectado, la que
determine si se podran utilizar las mismas instalaciones de descarga, inspeccién y almacenamiento para todos los
productos para |os que esta autorizado €l puesto. Todo esto, a condicién, de que se proceda a separar temporalmente las
partidas y que entre descargay descarga se proceda a una limpiezay desinfeccion de las instal aciones conforme a Plan
de Limpieza y Desinfeccion establecido (ver capitulo 3 de esta Guia). Tal excepcion y la evaluacion del riesgo en la
que se sustente se comunicaran ala OAV.

Aungue los productos de distintas categorias se inspeccionen siempre en zonas de operaciones separadas, por razones
operativas éstas podran estar comunicadas entre ellas, siempre'y cuando la puerta esté cerraday estanca mientras duran
las inspecciones y solo se abra fuera de horario, para, por giemplo, la limpieza o e paso de las carretillas

transportadoras.

Temperatura de |as zonas de operaciones interiores

Se considera que la temperatura de las zonas de operaciones debe de ser de 10° a 12°. Se debe contar, por |o tanto, con
unainstalacion de frio industrial.

Se recomienda que los equipos generadores del frio se ubiquen en una zona de facil acceso para la reparacion y €
mantenimiento, sin que estas operaciones dificulten, o en el peor de los casos, imposibiliten el uso de las zonas limpias.
Asi mismo se recomienda controlar las emisiones aclsticas de |os equipos para que no superen los limites establecidos
paralas zonas de trabajo.

Por otro lado, la eleccion del equipo se hara bajo principios de eficiencia energética y de flexibilidad de la instalacion
pararesponder frente averias ocasionales.

Para optimizar los coeficientes de transmision térmica, se recomienda el empleo efectivo de material aislante en €
sistema constructivo elegido para las zonas de operaciones. Ademas, las paredes y €l techo deberan ir forrados de

paneles frigorificos para mejorar el aislamiento térmico.
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Dimensionamiento de |as zonas de operaciones

- Segun lanormativa, las zonas de operaciones deben permitir la descarga completa de un contenedor de 20 pies, en este
sentido, se tendra en cuenta una distribucion de palets descargados de manera que permita el paso del inspector parala
inspeccion.

- Setendra en cuenta la posibilidad de descargas simulténeas sin que se produzcan interferencias entre ellas. Por otro
lado, también se tendré& en cuenta el paso libre para las carretillas transportadoras. Se recomienda organizar la zona de
descarga en 3 franjas sefidlizadas con pintura en € pavimento: la contigua a los muelles se reservaré para la descarga,
una segunda franja de ancho adecuadamente dimensionado para el paso de las carretillas transportadoras y una tercera
de seguridad para la circulacion del personal en la zona de salida de camaras, vestuarios o salas de inspeccion. A
menudo las maniobras de las carretillas transportadoras producen roturas en pequefias instalaciones tales como
lavabos, mangueras, etc, se recomienda ubicarlas de manera que no coincidan con las zonas de paso de las carretillas
transportadoras.

Puertas de descarga
- Serecomiendalainstalacion de un muelle basculante en todas | as puertas de descarga.

- Ladltura de la zona de operaciones debe ser de 1,20 metros respecto del 0,00 exterior para facilitar 1a apertura de las
puertas de contenedores y vehiculos.

- Para instalaciones donde se prevea un uso intenso se recomienda la colocacion de dos puertas en los muelles de
descarga, una denominada “de did’, rapida, pensada para un uso muy frecuente y otra denominada “de noche’ de
seguridad.

- Paraevitar larotura de la cadena de frio es necesario equipar las puertas de descarga con abrigos de neopreno.

- Las puertas de los muelles tendrén mayor altura que las puertas de los vehiculos. La idea es que las puertas de los
vehiculos queden abiertas dentro de la propia zona de operaciones para que € proceso de descarga sea a abrigo de

inclemencias meteorol dgicas u otros factores de contaminacion ambiental.

Revestimiento interior de |as zonas de operaciones

- Los paneles frigorificos con los que deberan ir forrados las paredes y techos de las zonas de operaciones para mejorar
el aislamiento térmico, proporcionaran un acabado liso y facilmente limpiable, requisito esencia en estos locales. El
acabado en azulejo no se considera adecuado porque presenta juntasy no forma una superficie lisa

- Las uniones en esquina se resolveran con cantoneras de media cafia del mismo panel frigorifico, tanto en paredes
como en techos o suelos.

Pavimento y drenaje
- Se recomienda un pavimento especial para zonas de manipulacion alimentaria, antideslizante, de gran resistencia y

estanqueidad y con terminacion de media cafia en su encuentro con las paredes. Se recomienda que los suelos se
revistan de una capa de resina o material similar.

- El pavimento se debera construir con las pendientes minimas para facilitar €l drengje de las aguas de limpieza y las
aguas de deshielo de |os productos, evitando la acumulacion de las mismas y los mal os olores. Se tendra en cuenta que
la rejilla, sumideros y otros accesorios de desagiie soporten el paso de las carretillas transportadoras y que sean de
material inoxidable.
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- Se recomienda una recogida de aguas lineal cercana a las puertas, evitando excesivos cambios de direccion de
pendientes que dificulten el apoyo de los palets.

Instalaciones

- Se recomienda instalar tomas de agua para la limpieza interior de los muelles (mangueras) con un ratio de una toma
cada cuatro puertas.

- Es aconsgjable instalar tomas de electricidad de 220v y triféasica de 380 cada 2 puertas para la conexion de
herramientas.

- Las luminarias a utilizar deben ser resistentes a las condiciones de frio y humedad existentes en este tipo de
instalaciones.

- Es buena practica que la instalacién cuente con un depdsito de agua para garantizar en todo momento €l suministro

paralalimpieza
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Locales de servicios a las operaciones

Camaras de temperatura controlada

10.

11.

12.

REFERENCIAS NORMATIVAS
CAMARAS DE TEMPERATURA CONTROLADA

Se dispondra de camaras o areas de almacenamiento adecuadas que permitan mantener, bajo la supervision del
Organismo Inspector, |as partidas detenidas ala espera de | os resultados de laboratorio o de otras investigaciones.

Las Instalaciones de Inspeccion autorizadas para manipular categorias de productos congelados, refrigerados y a
temperatura ambiente deberan poder almacenar simultaneamente un volumen adecuado de productos en cada una de
las categorias de temperatura. Dependiendo del tipo de autorizacion de la instalacion de inspeccion, se dispondra de:
Camara de temperatura ambiente con capacidad adecuada Yy suficiente, Camara de congelacién con capacidad

adecuaday suficiente, Camara de refrigeracion con capacidad adecuaday suficiente.

El Organismo Inspector deberd disponer en cualquier momento en que sea necesario de un volumen de
amacenamiento adecuado. En caso de los PIF, se dispondrd, a menos, de la capacidad de amacenamiento
equivalente al tamafio de un contenedor de 20 pies para cada una de |as categorias de temperatura autorizadas.
Se debera contar con equipos para mantener la temperatura en el nivel apropiado en los locales de refrigeracion,
congelacién o de temperatura ambiente, que permitan mantener la mercancia a las temperaturas internas exigidas,
segun el caso.
Cada cédmara o sala refrigerada contard con un termometro, de fécil lectura desde €l exterior de la camara y
regularmente contrastado (quedando constancia escrita de esta verificacion), cuyo elemento sensible estara situado
de tal modo que midala temperatura mas ata en el interior de la camara.
El disefio, estructura y colocacion de los equipos de frio sera la adecuada para evitar la contaminacion de los
productos (condensacion, goteo, malafiltracion, etc.).
Las camaras de conservacion de congelados contardn con medios o dispositivos que reduzcan los efectos de la
apertura de las puertas.
En las areas de almacenamiento todos los armarios, estanterias, etc., no empotrados estarén elevados sobre €l suelo,
para permitir una fécil limpieza.
En caso de Instalaciones de Inspeccion PIF y RAH por las que transiten mas de 500 partidas anuales, se dispondran
de camaras para productos de diferente categoria, tanto por su origen (animal, no animal,...) como por su posterior
consumo (humano y no humano).
En caso de Instalaciones de Inspecciéon PIF y RAH por las que transiten menos de 500 partidas anuales, se podran
amacenar en la misma camara productos de diferente categoria, a condicion de que se proceda a separar
temporalmente las partidas y que entre la llegada de partidas diferentes se proceda a una limpieza y desinfeccion
adecuadas.
En caso de I nstalaciones de Inspeccion PIF y RAH, se debera disponer de cdmaras independientes para a macenar la
mercancia embalada y la no embalada, o en su defecto, se permitira el almacenamiento en la misma camara siempre
gue se mantenga una separacion adecuada entre ambos tipos de mercancia.
En caso de Instalaciones de Inspeccion PDI, se dice lo siguiente en cuanto a las zonas de almacenamiento:

El Organismo Inspector oficia debera disponer en cualquier momento en que sea necesario de un volumen de

almacenamiento adecuado.
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L] En las &reas de amacenamiento todos los armarios, estanterias, etc, no empotrados estaran elevados sobre €l
suelo, para permitir unafécil limpieza.

] Muestroteca:

o] Se pondran a disposicién del Organismo Inspector instalaciones para el almacenamiento temporal de muestras

(paraenvio al laboratorio y paraandlisis dirimente en su caso)

0 Debera tener dimensiones suficientes, considerando el volumen de actividad del PDI y e tamafio de las
muestras (30kg/partida)

] Almacenamiento de producto pendiente de inspeccion

(0] Se dispondra de locales de almacenamiento adecuados que permitan mantener, bajo la supervision del

Organismo Inspector, las partidas que ain no hayan sido inspeccionadas.

] Almacenamiento de producto a la espera de resultados anal iticos

o] Se dispondra de locales de almacenamiento adecuados que permitan mantener, bajo la supervision del
Organismo Inspector, las partidas detenidas a la espera de los resultados de laboratorio o de otras
investigaciones.

L] Almacenamiento de producto rechazado

o] Se dispondra de locales 0 zonas habilitadas de amacenamiento, que permitan mantener, en caso necesario, las

partidas rechazadas, bajo la supervision del Organismo Inspector(pueden ser jaulas cerradas con llave en el
interior de otras zonas de almacenamiento).

(0] En todo caso, habra que tener en cuenta que los productos rechazados se podran almacenar fuera de las

instalaciones del PDI siempre que se haga en la zona aduaneray bajo la supervison del Organismo Inspector.

13. En € caso de los PIF, € Articulo 4 de la Decision de la Comision de 21 de noviembre de 2001 (2001/812/CE), se

dicelo siguiente:

L] Se permite la utilizacién de instalaciones de almacenamiento comercial muy proximas a puesto de inspeccion
fronterizo y situadas en la misma zona portuaria o aduanera, bajo la supervision del veterinario oficial, a
condicion de que e producto sea amacenado en un local o camara separado cerrado con llave o en una zona
compl etamente vallada de |os demas productos.

L] Se permite el almacenamiento en contenedores independientes colocados permanentemente junto al area de
descarga, a condicion de que los contenedores y €l &rea de descarga estén unidos de tal manera que permitan que
el proceso de descarga se lleve a cabo a abrigo de las inclemencias meteorol 6gicas. También se permite, a titulo
excepcional y bajo la supervision del veterinario oficial, el almacenamiento complementario de cada categoria en
el medio de transporte en el que la partida llegd a puesto, en € caso de los puestos de inspeccion fronterizos

viarios, ferroviarios o portuarios.

Cémaras para €l producto rechazado

1. En caso necesario, se dispondra de camaras de amacenamiento adecuadas, que permitan mantener las partidas
rechazadas a las temperaturas de congelacion, de refrigeracion o de temperatura ambiente, bajo la supervision del
Organismo Inspector. En todo caso, habra que tener en cuenta que los productos rechazados se podran almacenar
fuera de las Instalaciones de | nspeccion siempre que se haga en la zona aduaneray bajo la supervison del Organismo
I nspector.

Suelos
1. El suelo serd de material impermeable, facil de limpiar y de desinfectar, resistente e imputrescible.
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Paredes
1. Lasparedesdeberan ser lisas, lavables e impermeables
2. Lalineade unién de las paredes con el suelo debe ser redondeada o dotada de un acabado similar.

Techosy estructuras elevadas

1. Lostechos seran féciles delimpiar.

2. Los techos, falso techos y demés instalaciones suspendidas, deberan estar construidos y trabajados de forma que
impidan la acumulacién de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacion de moho no deseable y el
desprendimiento de particulas. En €l caso de que e techo esté construido de paneles sobre railes, las juntas estaran
adecuadamente selladas.

Puertas

1. Laspuertas de las camaras de refrigeracion y congelacion seran isotermas, de cierre hermético

Iluminacion

1. Los locaes en los que los productos son descargados, inspeccionados o amacenados, deberan contar con una
iluminacion natural o artificial adecuada.

2. Todos los puntos de luz artificial estaran debidamente protegidos, para que en caso de rotura, no se produzca
ninguna contaminacion de |as areas donde se manipulen productos.

3. En € caso de cAmaras de refrigeracion y congelacion, las luminarias instaladas en el techo no deberan sobresalir
excesivamente de modo que pudieran representar un obstaculo en las operaciones de manutencion o para la

adecuada circulacion de aire.

Ventilacion
1. Sedispondrade laventilacion apropiada ala capacidad y el volumen del local segiin lafinalidad ala que se destine,
y que evite, en cualquier caso, la contaminacion y alteracion de los alimentos, eventual es condensaciones de vapor o

€l desarrollo de mohos, y garantizara al menos larenovacion del aire confinado.
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COMENTARIOSY RECOMENDACIONES:
CAMARAS DE TEMPERATURA CONTROLADA

Consideraciones sobre utilizacion de |as mismas camaras para productos de distinta categoria

El transito de 500 partidas de productos a afio debe considerarse como una cifra indicativa, y debe ser la evaluacion
objetiva de la frecuencia de manipulacion de las distintas categorias de productos, efectuada por la autoridad
competente del Estado miembro afectado, la que determine si se podran utilizar las mismas cdmaras. Todo esto a
condicion de que se proceda a separar temporalmente las partidas y que entre descarga y descarga se proceda a una
limpieza 'y desinfeccién de las cAmaras conforme a Plan de Limpieza y Desinfeccion establecido (ver capitulo 3 de
esta Guia). Tal excepcion y laevaluacion del riesgo en la que se sustente se comunicarén ala OAV.

La utilizacion simultanea de la misma camara para productos embalados y sin embalar sera funcion del volumen de
descargas y siempre requiere mantener, ain dentro de la misma cdmara, una separacion fisica entre ambos tipos (por

ejemplo en estantes, pallets, o jaulas diferentes).

Consideraciones sobre almacenamiento de productos pendientes de inspeccién, en espera de resultados analiticos o

rechazados

Siempre que se utilicen instalaciones distintas a la de inspeccion, debe tenerse en cuenta que deberan estar dentro de la

misma zona aduanera que aquella.

Dimensiones de |as cAmaras y espacios de almacenamiento

Las camaras deben tener una dimension tal que permita almacenar la carga de un contenedor de 20 pies, teniendo en
cuenta que pueda hacerse un pasillo entre la mercancia para el paso de una persona.
El tamafio de la muestroteca se calculara teniendo en cuenta el volumen de actividad y considerando que las muestras

son de unos 30 kg por partida.

Dimensiones de |as puertas

Las puertas de las camaras permitiran €l paso holgado de una traspal eta cargada con un palet alo ancho.

Drenaje camaras

Se recomienda la instalacion de recogida de aguas y desagiie en las camaras, de forma que afecte o menos posible a
los productos almacenados en ellas (por gemplo situando €l desagiie en € centro de la camara).

Cémara de congelacion

Esta camara necesita de una construccion especial con forjado sanitario aislado térmicamente 'y ventilado.

Railes aéreos

En algunas ocasiones para el mangjo higiénico durante la descarga e inspeccion de las mercancias no embaladas a
temperatura controlada, por jemplo canales de carne o grandes piezas de pescado, es necesaria la instalacion de un
sistema de railes aéreos. Estos, deben finaizar en una camara de refrigeracion y/o congelacion en funcion de las
partidas que se reciban. El marco de la puerta o la propia puerta de la camara deberd incorporar la ranura que haga

posible la entrada del rail en la misma.
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Aspectos generales sobre |as camaras

Los equipos de frio deberan instalarse protegidos para evitar que su funcionamiento pueda afectar a los productos
amacenados en las camaras.

Instalar tras la puerta de cada camara una cortina de lamas de plastico para reducir la pérdida de temperatura a la
apertura de las puertas.

Se recomienda que €l suelo se revista de una capa de resina 0 material similar que permita que sea no absorbente, y
f&cil delimpiar y desinfectar.

No se recomienda una construccién de techo sobre railes ni que deje vigas 'y columnas a descubierto pues no suelen
considerarse de facil limpieza

En iluminacién se estard a lo establecido en la normativa sobre espacios de trabagjo.
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Salas de Inspeccion

REFERENCIASNORMATIVAS
SALASDE INSPECCION

1. Sedispondrade unasalade inspeccion y toma de muestras pararealizar pruebas complementarias alos productos.
2. Lainstalacion de inspeccion debera contar con una zona de toma de muestras, que no tiene por qué estar separada de

la sala de inspeccion.

Suelos
1. El suelo serade material impermeable, facil de limpiar y de desinfectar, resistente e imputrescible.

Paredes
1. Lasparedes deberan ser lisas, lavables e impermeables

2. Lalineade union de las paredes con el suelo debe ser redondeada o dotada de un acabado similar.

Techosy estructuras elevadas

1. Lostechos seran féciles delimpiar.

2. Los techos, falso techos y demés instalaciones suspendidas, deberan estar construidos y trabajados de forma que
impidan la acumulacién de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacion de moho no deseable y el
desprendimiento de particulas. En €l caso de que € techo esté construido de paneles sobre railes, las juntas estaran
adecuadamente selladas.

Ventanasy huecos
1. Las ventanas y demés huecos practicables deberan estar construidos de forma que impidan la acumulacion de

suciedad.
2. Cuando debida a la apertura de las ventanas pudiera producirse contaminacion, éstas deberdn permanecer cerradas
con falleba.

Puertas

1. Laspuertas deberan ser féciles de limpiar y desinfectar, 1o que requerira que sus superficies sean lisas, lavablesy no
absorbentes.

2. Los accesos a las areas de amacenamiento tendran la altura y anchura suficiente para permitir € paso de

maguinaria, sin que ésta toque |os marcos o protecciones laterales.

Equi pamiento-1nstalaciones

- Grifo de manipulacion no manual en todas |as salas de inspeccion

- Aguafriay caiente

- Jabon y desinfectante para manos (correctamente identificados), toallas de un solo uso
- Cubo de basura provisto de tapa de apertura no manual
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Iluminacion

1. Los locaes en los que los productos son descargados, inspeccionados o amacenados, deberan contar con una
iluminacion natural o artificial adecuada.

2. Todos los puntos de luz artificial estaran debidamente protegidos, para que en caso de rotura, no se produzca

ninguna contaminacion de |as areas donde se manipulen productos.

Ventilacion
1. Sedispondrade laventilacién apropiada ala capacidad y el volumen del local segun lafinalidad ala que se destine,
y que evite, en cualquier caso, la contaminacion y alteracion de los alimentos, eventual es condensaciones de vapor o

€l desarrollo de mohos, y garantizara al menos larenovacion del aire confinado.

COMENTARIOSY RECOMENDACIONES
SALASDE INSPECCION

Suelos
- Se recomienda que el suelo se revista de una capa de resina 0 material similar que permita que sea no absorbente, y

f&cil delimpiar y desinfectar.

Techosy estructuras elevadas

- No se recomienda una construccién de techo sobre railes ni que degje vigas y columnas a descubierto pues no suelen

considerarse de fécil limpieza. Tampoco se recomiendas techos de materiales porosos.

Puertas
- Las puertas seran suficientemente anchas como para permitir € paso holgado del personal inspector cargado con las

muestras.

Paredes
- Las uniones en esquina se resolveran con cantoneras de media cafia del mismo revestimiento que las paredes, tanto

entre paredes como en linea de unién con techos o suelos.
Dimensionamiento
- Se cacula que cada inspector necesita 2m lineales de encimera para realizar sus pruebas, parametro a tener en

cuenta al dimensionar salas de inspeccion en las que se prevean inspecciones simultaneas.

Iluminacion

- Eniluminacién se estard alo establecido en la normativa sobre espacios de trabgjo.

Muebles de sala de inspeccion

- Debe ser de material no absorbente y con superficies lisas faciles de lavar y desinfectar. Est4 recomendado el uso de
acero inoxidable para estas superficies y en ningiin caso se considera adecuado €l uso de madera para este tipo de

superficies.
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Servicios / vestuarios

REFERENCIASNORMATIVAS
SERVICIOS/VESTUARIOS

1. Se contara con vestuarios y servicios para el Organismo Inspector en ndmero y capacidad suficiente, e

independientes del resto del personal.

L os vestuarios tendrén paredes y suelos lisos, impermeablesy lavables.

L os vestuarios estaran localizados de forma que los inspectores tengan que pasar por €ellos antes de entrar en la sala
de inspeccion.

Se dispondra de aseos separados por sexos.

Debera haber un nimero suficiente de inodoros de cisterna conectados a una red de evacuacion eficaz.

Los inodoros no deberan comunicar directamente con las salas en las que se manipulen los productos alimenticios.
Los servicios estaran separados de |os vestibulos por paredes hasta €l techo, €l acceso no sera directo y las puertas
poseeran dispositivos de cierre automatico y su gjuste evitara la salida de olores a otras areas.

7. Deberd haber un nimero suficiente de lavabos, situados convenientemente y destinados a la limpieza de las manos.
Los grifos no deberan accionarse con la mano. Los lavabos deberan disponer de agua corriente caliente y fria, y
deberén estar dotados de dosificador de jabdn y dosificador de desinfectante (correctamente identificados), toallas de
un solo uso, y papel eras sanitarias con tapadera para la recogida de las mismas.

8. El personal dispondra de dos taquillas, una para la ropa de trabajo y otra para la ropa de calle. Las taquillas estaran
fabricadas con materiales de fécil limpiezay desinfeccion y podran cerrarse con llave.

Suelos

1. El suelo serd de material impermeable, facil de limpiar y de desinfectar, resistente e imputrescible.

Paredes

1. Lasparedesdeberan ser lisas, lavables e impermeables

Techosy estructuras elevadas

1. Lostechos seran féciles delimpiar.

2. Los techos, falso techos y demés instalaciones suspendidas, deberan estar construidos y trabajados de forma que
impidan la acumulacién de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacion de moho no deseable y el
desprendimiento de particulas. En €l caso de que el techo esté construido de paneles sobre railes, las juntas estaran
adecuadamente selladas.

Ventanasy huecos

1. Las ventanas y demés huecos practicables deberan estar construidos de forma que impidan la acumulacion de
suciedad.

2. Cuando debida a la apertura de las ventanas pudiera producirse contaminacion, éstas deberan permanecer cerradas
con falleba
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Puertas
1. Laspuertas deberan ser féciles de limpiar y desinfectar, 1o que requerira que sus superficies sean lisas, lavablesy no

absorbentes.

COMENTARIOSY RECOMENDACIONES
SERVICIOS/VESTUARIOS

- Los inspectores de productos de categorias distintas deben tener vestuarios diferentes. Los inspectores de diferentes
SIF pero que inspeccionen productos de |a misma categoria si pueden compartir los vestuarios.

- El nimero de inodoros 'y de lavabos puede determinarse con arreglo ala normativa vigente sobre lugares de trabajo.

Suelos

- Serecomienda revestirlos con resina o un material similar.

Revestimientos
- Paraproporcionar alas paredes un acabado fécilmente limpiable, requisito esencial en estos locales, se recomienda que

las uniones en esquina se resuelvan con cantoneras de media cafia tanto en paredes como en suelos.

- No se recomienda una construccién de techo sobre railes ni que degje vigas y columnas a descubierto pues no suelen

considerarse de facil limpieza.
Dimensionamiento

- Se tendran en cuenta la normativa de accesibilidad de aplicacion, debiendo ubicar aseos y vestuarios adaptados a

personas de movilidad reducida cuando proceda.
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Acceso a zonas limpias

REFERENCIAS NORMATIVAS
ACCESO A ZONASLIMPIAS

1. En funcién de los productos para los que se encuentre autorizado la Instalacion de Inspeccién, las éreas de entrada
del personal no inspector a las zonas limpias deberén estar dotadas con equipos higiénicos adecuados que permitan

€l acceso de éste en dptimas condiciones higiénicas. Este equipamiento consistira, como minimo, en:

a.  Lavamanos de accionamiento no manual, dispuestos de agua friay caliente.

b. Dosificador dejabony dosificador de desinfectante (correctamente i dentificados).
c. Todlasde un solo uso.

d. Dispensador de gorrosy calzas de un solo uso.

Suelos

1. El suelo sera de material impermeable, fécil de limpiar y de desinfectar, resistente e imputrescible.

Paredes
1. Lasparedesdeberan ser lisas, lavables e impermeables

Techosy estructuras elevadas

1. Lostechos seran féciles delimpiar.

2. Los techos, falso techos y demas instalaciones suspendidas, deberan estar construidos y trabajados de forma que
impidan la acumulacién de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacion de moho no deseable y el
desprendimiento de particulas. En el caso de que €l techo esté construido de paneles sobre railes, las juntas estarén
adecuadamente selladas.

Ventanasy huecos
1. Las ventanas y demas huecos practicables deberan estar construidos de forma que impidan la acumulacion de

suciedad.
2. Cuando debida a la apertura de las ventanas pudiera producirse contaminacion, éstas deberan permanecer cerradas
con falleba

Puertas

1. Laspuertas deberan ser féciles de limpiar y desinfectar, 1o que requerira que sus superficies sean lisas, lavablesy no

absorbentes.
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COMENTARIOSY RECOMENDACIONES
ACCESO A ZONASLIMPIAS

Suelos

- Serecomienda revestirlos con resina o un material similar.

Techosy estructuras elevadas

- No se recomienda una construccion de techo sobre railes ni que deje vigas y columnas a descubierto pues no suelen

considerarse de facil limpieza

Revestimientos
- Paraproporcionar alas paredes un acabado facilmente limpiable, requisito esencial en estos locales, se recomienda que
las uniones en esquina se resuelvan con cantoneras de media cafia tanto en paredes como en suelos.

Dimensionamiento
- Se tendran en cuenta la normativa de accesibilidad de aplicacion, debiendo ubicar aseos y vestuarios adaptados a
personas de movilidad reducida cuando proceda.

- Serecomienda habilitar una zona de espera para |os operadores econdmicos u otros agentes gjenos a las inspecciones.
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Locales administrativos

Despachos

REFERENCIAS NORMATIVAS
LOCALESADMINISTRATIVOS

1. Se dispondra de un local de administracion como zona de recepcion y atencion a publico en la instalacion de
inspeccion.
Se dispondra de despachos para veterinarios, auxiliares administrativos y ayudantes de inspeccion, segin el caso.
L os locales de administracion dispondran de un sistema de aire condicionado/ calefaccion.
Los despachos tendran una capacidad suficiente para archivar los documentos relativos a la inspeccion de los
productos. Se debera tener toda la normativa 'y documentacion relativas a los controles veterinarios y 10s registros
debidamente archivados.
En funcion del volumen de documentos, se debera habilitar un local exclusivo para el archivo de los mismos.
L os centros de inspeccion asociados no estaran obligados a poseer locales de archivo.

COMENTARIOSY RECOMENDACIONES:
LOCALESADMINISTRATIVOS

Mostrador Unico

- Cuando €l disefio de las instalaciones lo precise y lo permita, se considerara la distribucion de las oficinas de manera
gue en un solo espacio tengan posibilidad de atencion al publico todos los SIF, de manera que el operador econémico
pueda resolver sus tramites en un solo espacio, y asi facilitar y agilizar el cumplimiento de los procedimientos

administrativos..

© Puertos del Estado, 2009 75 de 139 versién 1 25.02.2009



Recomendaciones para el disefio, desarrollo y gestidn Gestion y mantenimiento de las instalaciones
de instalaciones de inspeccién en frontera

© Puertos del Estado, 2009 76 de 139 versién 1 25.02.2009



Recomendaciones para el disefio, desarrollo y  Gestidny mantenimiento de las instalaciones
gestion de instalaciones de inspeccion en frontera

3.1 CONTROL DE LAS CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS

Las Instalaciones de Inspeccién en Frontera deben reunir, en tfodo momento, unas
adecuadas condiciones higiénico-sanitarias.

Las Autoridades Portuarias ponen las instalaciones de inspeccién a disposicién de los
SIF correspondientes y se estdn haciendo cargo del mantenimiento y conservacion de
las mismas por lo que este aspecto es también de su incumbencia.

Para conseguir unas condiciones de higiene adecuadas es necesario, por un lado, un
buen disefio de las instalaciones, evitando la contaminacion cruzada entre las zonas
donde se manipulan mercancias (zonas limpias) y el resto de ellas (zonas sucias) vy,
por otro lado, establecer y cumplir ciertos protocolos de higiene y mantenimiento.

A continuacién vamos a detallar, desde la perspectiva de lo que es responsabilidad de
las autoridades Portuarias, que planes de higiene y mantenimiento hay que tener.
Tomamos como referencia las  Normas de Reguisitos para Instalaciones de
Inspeccion en Frontera (punto 2.5 Control de las Condiciones Higiénico-Sanitarias)
elaboradas por el MISACO (Sanidad Exterior).

Los planes que deben disponerse, y el objetivo de cada uno de ellos, son:

PLAN OBJETIVO

Conservar todos los locales, destinados a la
manipulacién de mercancias, limpios y desinfectados.
Plan de Limpieza y Desinfeccion (No incluird los desechos objeto de destruccién
especial autorizada)

Asegurar que el agua utilizada no afecta a la salubridad

Plan de Control de Agua Potable .
de los alimentos

Evitar que estos residuos se conviertan en un foco de

Plan de Eliminacién de Residuos y Vertidos L . )
contaminacion para los productos alimentarios

Evitar y prevenir las plagas de insectos o cualquier otro

Plan de Control de Plagas animal indeseable.

Mantener los equipos e instalaciones en un estado
correcto. Se refiere al equipamiento general de las
Plan de Mantenimiento de Equipos y de instalaciones de inspeccion, competencia de las
Instalaciones Autoridades Portuarias, no al equipamiento propio de la
inspeccién en si, competencia del Ministerio de
Administraciones Publicas.

La elaboracién y, sobre todo, la ejecucion de estos planes requiere el concurso de
empresas especializadas, que incluso deben estar debidamente autorizadas vy
homologadas, de cuya contratacion suelen hacerse cargo las Autoridades Portuarias.

7 Ver apartado 2 de esta Guia: Disefio de las Instalaciones de Inspeccidn.
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Incluso si la responsabilidad se traslada a la entidad gestora de la instalacion, que
pueda contratar la Autoridad Portuaria, no deja de ser una responsabilidad indirecta
de esta. No obstante, hay que entregar una copia de estos planes, y de los registros
periodicos de control de la ejecucién de los mismos, a los SIF responsables de la
instalacion en cuestion porque deben contar con su aprobacion (en principio deberian
ser aprobados por el Jefe de PIF en la medida en que sea veterinario ya que en las
visitas de la OAV se exige que la aprobacion sea realizada por un funcionario con
titulacién de veterinario).

A continuacion revisamos el contenido bdsico de cada uno de los planes.

Plan de Limpieza y Desinfeccion
Cada instalacién debe contar con un plan de limpieza documentado que garantice que
las instalaciones, equipos y utensilios se mantienen limpios en todo momento.

En el plan se tienen que describir, con detalle, los métodos de limpieza vy
desinfeccion por zonas, maquinaria y utensilios, la frecuencia con la que se realizara
en cada caso, y los productos y medios que se emplearan.

Para ello debe tenerse en cuenta el nivel riesgo de cada zona de la instalacién que
habrd de detallarlo el Plan teniendo en cuenta el peligro de contaminacion de las
mercancias que pasen por cada una de ellas. Asi, tendriamos:

a) Riesgo nulo: despachos y locales administrativos, oficinas, aseos y duchas.
b) Riesgo medio: vestuarios.

c) Riesgo alto: laboratorios, cdmaras de temperatura controlada, almacén de
temperatura ambiente, zona de operaciones en general.

Cabe, incluso, tener dos empresas de limpieza, una para las zonas de riesgo nulo, para
las que sirve la misma empresa de limpieza de otfras instalaciones de la Autoridad
Portuaria, y otra mds especializada para las zonas de riesgo medio y alto en las que los
procedimientos y técnicas de L+D a llevar a cabo son mds sofisticados.

Por otra parte, a la hora de determinar la frecuencia de limpieza y desinfeccién,
habrd que considerar que, cuando se trata de una instalacién compartida para
partidas de productos de distinta categoria, hay que garantizar la total limpieza y
desinfeccién entre la llegada de uno y otro tipo de partidas.

Ademds el plan deberd contener las fichas técnicas de cada producto de limpieza y
desinfeccién utilizado. En este sentido, es importante destacar que los fabricantes
de biocidas de uso en la industria alimentaria deben estar inscritos en el Registro
General Sanitario de Alimentos. Y que los productos biocidas, como tales, deben
poseer la autorizacién pertinente
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Se requiere, fambién, que esté identificada una persona responsable del plan de cada
instalacion por lo que debe exigirse que la empresa especializada que se contrate lo
identifique, y también se debe designar un responsable en la entidad gestora, si la
hay, y en la Autoridad Portuaria.

Es necesario un control periédico de la ejecucién del plan para lo que debe
establecerse un registro de las actividades de limpieza y desinfeccion en el que
quede constancia, mediante firma del personal encargado de la misma, de la fecha,
hora, y la zona limpiada o desinfectada.

Se debe entregar copia del plan, y de los registros de actividad, a los responsables
funcionales de los SIF que utilizan la instalacién para su aprobacion.

Después de revisar algunos Planes de este tipo, en instalaciones de puertos espafioles,
podemos incluir una serie de recomendaciones a tener en cuenta para la elaboracion
del mismo:

e Debe avanzarse siempre de lo mds sucio a los mds limpio, y limpiar y desinfectar
de lo mds alto a lo mds bajo.

e Es mejor limpiar al terminar la jornada laboral que al principio.

e No utilizar esponjas, mejor estropajos. Estos estropajos deben aclararse,
escurrirse y secarse después de cada uso.

e Eliminar las oxidaciones porque impiden la limpieza y son un foco de infeccidn.

e Utilizar siempre agua potable porque la calidad quimica y microbioldgica es
decisiva para la eficacia de los productos de limpieza. Las aguas duras contienen
muchos iones de calcio y maghesio, y hay productos de limpieza (los dlcalis) que
precipitan las sales de calcio y magnesio, lo que lleva a la formacién de costras
que, a su vez, cobijan microorganismos, que aumentan la corrosion y reducen la
tasa de intercambio de calor en las superficies destinadas a ese fin
perjudicando la pasteurizacion de los productos. La formacion de costras se
reduce afiadiendo agentes quelantes y secuestrantes al agua antes de empezar a
limpiar.

e Los detergentes deben utilizarse con agua caliente y siguiendo siempre las
recomendaciones del fabricante en cuanto a concentracién, temperatura y
tiempo de contacto.

e No deben mezclarse nunca dos productos de limpieza o desinfeccion.

e Todos los materiales deben renovarse cada dos meses.

Tgualmente es necesario que las personas que limpien lo hagan con guantes y que
después de cualquier tarea de laven las manos con producto desinfectante.
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El almacén de utensilios y productos de limpieza debe estar identificado con un rotulo
de leyenda a/macén de /impieza.

Plan de Control del Agua Potable

Cada instalacién debe tener un plan de control que asegure que el agua potable que se
utiliza en ella no afecta a la salubridad de los alimentos.

Se trata de documentar la realizacién de controles analiticos del agua. Los
pardmetros y las frecuencias deben ser los establecidos en el Real Decreto
140/2003, de 7 de febrero, por el que se establecen los criterios sanitarios de la
calidad del agua de consumo humano. Hay que tener en cuenta que, si el agua procede
de la red municipal, el Real Decreto citado establece que es el Ayuntamiento
correspondiente el que debe realizar una analitica anual del agua pero que Sanidad
Exterior sostiene que debe ser el responsable de la propia instalacién de inspeccién
(la Autoridad Portuaria o la entidad gestora en su caso) realice una analitica anual.

A este respecto, se tendrd en cuenta que la toma de muestras para el control
analitico se deberd llevar a cabo rotando cada vez en un punto de toma de agua
distinto, con el fin de que con el tiempo se controlen todas las salidas de agua.

Ademds se llevard un registro con el control analitico del agua del que se entregard
copia a los responsables funcionales de los SIF que utilizan la instalacién de
inspeccién (por ejemplo al Jefe de PIF si lo hay).

A este plan se debe incorporar un plano general de la red de distribucion de agua
potable de la instalacion de inspeccion, en el que se indiquen las entradas y
acometidas de agua, las salidas o puntos de foma de agua y, en caso de que se cuenten
con ellos, también se indicardn los depdsitos, equipos de tratamiento de agua o
cualquier otra caracteristica que pueda afectar a la salubridad del agua. En el plano,
los distintos puntos de toma de agua serdn identificados asigndndoles una nhumeracién
correlativa.

En el caso de contar con depdsitos intermedios, deberd establecerse un plan de
mantenimiento y limpieza periddica de los mismos.

La Autoridad Portuaria, la entidad gestora de la instalacién, en su caso, y la empresa

que pueda contratarse para la ejecucion de este plan deberdn identificar un
responsable del plan.
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Por ultimo, si el agua procede de la red municipal, debe adjuntarse al plan una copia
del contrato con la empresa suministradora del agua potable.

Se debe entregar copia del plan a los responsables funcionales de los SIF que utilizan
la instalacién para su aprobacion.

Plan de Eliminacion de Residuos y Vertidos
Cada instalacién debe contar con un Plan de Eliminacién de Residuos y Vertidos, con el
fin de evitar que éstos se conviertan en un foco de contaminacién para los productos

alimentarios.

El plan se refiere a la recogida de residuos sélidos urbanos y aguas residuales. Debe
establecer los métodos, equipos, y la frecuencia con que se retiraran.

La Autoridad Portuaria, la entidad gestora de la instalacién, en su caso, y la empresa
que pueda contratarse a estos efectos deberdn tener identificado un responsable de
este plan.

Se entregarad copia del plan, y de los registros de control de ejecucién del mismo a los
responsables funcionales de los SIF que utilizan la instalacién para su aprobacién.

Plan de Control de Plagas

Cada instalacién debe contar con un plan de control y lucha contra insectos y
cualesquiera otros animales indeseables.

Debe tenerse en cuenta que el objetivo del Plan es mantener la instalacién libre de
insectos y otros animales indeseables, mds que eliminar un determinado nimero de
ellos una vez aparecidos. Por ello el plan debe incluir:

e Medidas preventivas encaminadas a impedir el acceso de animales
indeseables (por ejemplo adecuado mantenimiento de instalaciones, mallas
en ventanas, insectocutores, trampas, o ultrasonidos). En este caso el plan
incluird procedimientos de revisién y mantenimiento de los mismos.

e En caso necesario, la aplicacién de medidas quimicas, como insecticidas y
raticidas sélidos o liquidos, y de medidas de tipo bioldgico, como trampas
debidamente protegidas y ubicadas en lugares estratégicos.

El plan debe incluir planos descriptivos de la ubicacion de los equipos preventivos
que se dispongan, como pueden ser las trampas con cebos raticidas o las trampas de
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atraccién de insectos por luz ultravioleta. Estos elementos estardn numerados para su
fdcil identificacién en el plano.

Si las trampas y cebos se colocan en el suelo, se deben proteger adecuadamente para
evitar derramar su contenido con los pies y es bueno colocar, en la pared a la altura
de los ojos, un cartel de aviso para facilitar su reconocimiento.

La aplicacion de los productos quimicos puede hacerse mediante brocheado, lacado,
pulverizacién o termonebulizacion. Para el control de insectos rastreros se
recomienda, fambién, realizar tratamientos perimetrales con el fin de crear barreras
de entrada.

En caso de prever tratamientos de desratizacion y desinfectacién, hay que tener en
cuenta que estos deben ser realizados por empresas debidamente autorizadas y que
el personal deberd estar en posesién del carnet de aplicador. Es preciso conocer el
nimero de registro de la empresa externa, y el nimero de carnet de aplicador de
cada persona que realiza los fratamientos.

Se dispondrd de informacion y fichas técnicas de los productos quimicos utilizados
en las que constaradn las autorizaciones, el principio activo, la forma de presentacidn,
el método de aplicacidn, el plazo de supresion, y su toxicidad.

Debe tener se en cuenta que los fabricantes de plaguicidas de uso en la industria
alimentaria deberdn estar inscritos en el Registro General Sanitario de Alimentos.

Se establecerdn registros de las aplicaciones realizadas consistentes en el archivo de
los certificados de tratamientos realizados.

El plan también debe detallar la frecuencia de los tratamientos y de la revision y
renovacion de las medidas de tipo bioldgico.

Se requiere, fambién, que esté identificada una persona responsable del plan de cada
instalacion por lo que debe exigirse que la empresa especializada que se contrate lo
identifique, y también se debe designar un responsable en la entidad gestora, si la
hay, y en la Autoridad Portuaria.

Se entregarad copia del plan, y de los registros de control de ejecucién del mismo a los

responsables funcionales de los SIF que utilizan la instalacion para su aprobacion.

Plan de Mantenimiento de Equipos e Instalaciones
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Cada instalacién debe contar con un plan de mantenimiento, preventivo y correctivo,
de equipos e instalaciones®, con objeto de garantizar que los mismos se mantienen en
un estado correcto y se evitan contaminaciones y problemas de seguridad alimentaria.

Ademds hay que tener en cuenta la necesidad de pintar regularmente la instalacién
para mantenerla con la apariencia propia de un lugar donde se manipulan a
inspeccionan productos alimenticios.

Como en los casos anteriores, se requiere que estén identificados los diferentes
responsables del plan por lo que debe exigirse que la empresa especializada que se
contrate lo identifique, y también se debe designar un responsable en la entidad
gestora, si la hay, y en la Autoridad Portuaria.

Es necesario sefialar que también es necesario contar con un plan que asegure el
correcto ajuste o calibrado de los aparatos de medida o control de proceso (bdsculas,
termémetros, etfc.), para asegurar la exactitud de los mismos. Sin embargo este
aspecto no se considera responsabilidad de las Autoridades Portuarias.

De la revision de algunos planes en diversos puertos podemos extraer una estructura
bdsica de los mismos:

a) Diagnostico de la situacién y alcance del servicio

Se recomienda que la empresa autora del Plan haga una descripcién de su objetivo y
su alcance, poniendo en relevancia los principales problemas que se prevén y la
solucion propuesta.

b) Descripcién de las actuaciones previstas

El Plan describird con detalle las actuaciones previstas por cada local o maquinaria
sobre la que actuar. Para cada una de las actuaciones se indicard productos y
utensilios empleados, la frecuencia de la actuacién, el personal asignado para su
cometido y las medidas especiales de prevencion de riesgos laborales que deberdn ser
observadas.

c) Seguimiento del Plan

Se llevard un registro de actividades del Plan, para cada zona o maquinaria, en el que
quede constancia de la fecha, método y producto empleado. Este registro serd
supervisado periédicamente por los Organismos Inspectores.

d) Anejo con las especificaciones de los productos utilizados
Los productos utilizados estardn autorizados y deberdn documentarse mediante
fichas técnicas.

18 Especial importancia tienen las cdmaras de temperatura controlada.
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3.2 GESTION DE LOS PROCESOS

Organizacion de las inspecciones

La experiencia prdctica, los acuerdos fomados en la COMINPORT, y lo establecido en
la legislacion portuaria vigente, ponen de manifiesto que una labor de las autoridades
Portuarias, o de las entidades gestoras contratadas, es la de procurar una actuacion
coordinada de los diferentes SIF, bdsicamente para conseguir controles e
inspecciones simultdneos y organizar el posicionado de contenedores o camiones.

Para conseguir una coordinacion adecuada de los controles e inspecciones es preciso
que los declarantes presenten la Solicitud de Inspeccion a todos los SIF implicados al
mismo tiempo, que cada SIF pueda conocer que mercancias de cada partida van a ser
inspeccionadas por los demds, y establecer un dia y una franja horaria, para la
realizacion de esos controles, que sea conocida por los SIF, las terminales, los
declarantes, y los encargados del transporte de las mercancias hasta la instalacion de
control e inspeccion en frontera.

El papel de la Autoridad Portuaria o de la entidad gestora puede resultar
determinante pero la experiencia demuestra la necesidad de apoyarse en sistemas de
informacion y en un procedimiento que soporte su aplicacién.

Bdsicamente se trata de establecer unas franjas horarias para que cada SIF pueda
determinar, generalmente con un dia de antelacion, los equipamientos de transporte
(contenedores o camiones) a los que hard control de identidad o inspeccién fisica al
dia siguiente. El objetivo es que todos los SIF trabajen sobre los mismos
equipamientos.

Para ello es preciso acordar que SIF es el que toma la decision inicial de qué
equipamientos controlar y que tipo de control efectuar (el primero que selecciona
equipamientos, el SIF de mayor ndmero de inspecciones en el puerto, ..) y fijar,
también, un plazo para que el resto de SIF puedan confirmar esos equipamientos y el
tipo de control que llevard a cabo.

Ademds, para que los SIF puedan sefialar los equipamientos a inspeccionar, es preciso
que los declarantes hayan solicitado su intervencidn previamente por lo que también
hay que establecer la franja horaria en que hacer la presentacién de la Solicitud de
Inspeccion. En este sentido, hay que tener en cuenta que, para que la solicitud de
inspeccion sea firme, debe haber sido validada de errores lo que, en parte, puede
hacer el propio sistema informdtico pero que también precisa de la intervencion de
los SIF lo que requiere un cierto tiempo. Asi se confecciona una relacion de
equipamientos a controlar.
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Para que los equipamientos de transporte puedan ser inspeccionados es preciso que el
declarante tenga disponible la documentacion original necesaria. Es decir, para
proceder al control o inspeccidn, los declarantes deben indicar, a través del sistema
informdtico, los equipamientos pendientes para los que pueden aportar dicha
documentacién. Ademds, la Terminal, o la naviera o su consignatario, deben confirmar
que los equipamientos estdn disponibles o descargados, y con otras obligaciones
derivadas del contrato de transporte cumplidas®. Con ello se confecciona la refacion
definitiva de equipamientos a posicionar para inspeccion al dia siguiente. Se debe
prever un limite horario para la confeccion de dicha relacion definitiva.

El encargado de la gestion de la ICFM puede, asi, organizar el posicionado de los
equipamientos, teniendo en cuenta los que tienen inspeccién por un solo SIF o los que
tendrdn inspeccion conjunta, determinando las bocas en que posicionarlos y la franja
horaria en que hacerlo.

Con esta informacién se puede organizar el transporte terrestre a la instalacién de
control e inspeccién y la Terminal puede planificar sus operaciones, con lo que se
minimizan las operaciones de manipulacién portuaria.

La relacion definitiva comentada puede operar, para la Terminal, como orden de
entrega, aunque hay puertos en que se han establecido comunicaciones telemdticas
con las terminales para la entrega y recepcién de contenedores aparte de esta lista.
Debe tenerse en cuenta que, cuando la Terminal no es la responsable de organizar el
transporte a la instalacidn, debe incluirse en la relacién definitiva el nombre del
transportista que se encargard de hacerlo, informacion que debe aportar el
declarante.

Una vez que el equipamiento llegue a la instalacién debe esperar turno para colocarse
en la boca correspondiente. Es bueno que el procedimiento prevea que esto no se
autorice hasta que se cumplan tres condiciones simultdneamente: que el equipamiento
este en la relacién definitiva, que estd presente el declarante o representante de la
mercancia, y que los inspectores de los SIF estdn presentes en la instalacion.

Durante el momento de control o inspeccion se pueden identificar una serie de buenas
prdcticas a implementar: Por un lado es recomendable que el personal encargado de la
gestion de la ICFM cumplimente, para cada actuacion de control de identidad o
inspeccion fisica, un documento que recoja las muestras extraidas (tipo de producto y
cantidad) y el SIF que ha ordenado su extraccién.

9 Se trata de una cuestién que gestionan los agentes de aduana con los consignatarios, terminales y navieros
bdsicamente. Hay puertos en que se dispone de aplicaciones especificas para poder contrastar estas cuestiones.
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Igualmente debe establecerse la operativa a seguir con los precintos de los
equipamientos, lo que depende de la operativa seguida en el puerto por navieras y
terminales, pero que, al finalizar el control e inspeccién, habrd que colocar otro
precinto. Los nimeros de precinto deben anotarse en el documento antes citado.

Otra buena prdctica es la de entregar copia de dicho documento al declarante o
representante de la mercancia.

El sistema puede, al final de cada dia, obtener una relacion de equjpamientos gue
hayan podido quedar pendientes de control o inspeccion, que, generalmente, se
incluyen automdticamente como los primeros para el dia siguiente.

Como vemos, el procedimiento da forma al proceso y el sistema informdtico permite
que todos los implicados puedan visualizar, con su usuario y contrasefia, las diferentes
fases en las que se encuentran los equipamientos sujetos a control o inspeccion.

El sistema puede incluir, fambién, la presentacién electronica de la solicitud de
inspeccion, habilitando una plataforma desde la que los declarantes solo deban
introducir los datos una vez y cada SIF reciba los necesarios, y la comunicacién del
resultado de los controles e inspecciones de los SIF (dictamen) y el NRC a los
declarantes para que puedan continuar sus trdmites frente a la Aduana. Incluso seria
positivo que la Aduana participase en el sistema y se pudiera integrar el proceso
completo de despacho de la mercancia.

En todos los puertos en que actualmente existe un sistema de este tipo es la
Autoridad Portuaria quien lo ha desarrollado, ha liderado su implantacién, y se ocupa
de su gestion y administracién.

Control de accesos

Un sistema de cita previa para organizar los controles en la IFCM, como el descrito,
requiere establecer un control de acceso de los camiones. Serd la forma de evitar que
en la instalacion haya camiones, o no relacionados con las operaciones de control e
inspeccién de mercancias, o que no tengan prevista la intervencion de los SIF en la
franja horaria correspondiente.

Es algo ligado al procedimiento comentado en el apartado anterior, y que deberd
arbitrarse junto con la entidad gestora, los declarantes o representantes de la
mercancia, y otros operadores de la comunidad portuaria implicados como terminales
y transportistas terrestres.
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Ademds, la normativa en vigor recoge de forma expresa que, a la zona de operaciones
de la instalacion, solo puede acceder el personal directamente ligado a los controles
(entidad gestora, inspectores y ayudantes de inspeccién) y los declarantes o
representantes de la mercancia interesados en cada momento. Esto requiere contar
con algln sistema de control de acceso de personas.

El sistema para la instalacién que nos ocupa no debe diferir mucho de un sistema de
control de acceso peatonal que se haya podido instalar en los accesos a zona portuaria
o a terminales. Lo habitual es tener una base de datos actualizada de representantes
de mercancia que puedan acceder, y unas tarjetas de identificacion personal. Contra
la base de datos operan los equipos de lectura de las tarjetas personales. Se puede
intentar relacionar también la base de datos de mercancias a inspeccionar de forma
que el sistema de acceso no permita acceder al representante que en ese momento no
tenga posicionada, en ninguna boca, mercancia de su incumbencia.

Las tarjetas personales deben tener un sistema de lectura automdtica de los que hoy
dia son habituales dos: una de lectura por banda magnética de pasada o de insercién
(la tarjeta debe acercarse al lector y pasarse por él o, incluso, introducirla), y otro
basado en tecnologia RFID (Radio Frecuency Identification) en que la lectura se
realiza al paso de la persona por la zona de cobertura del lector (lector de
proximidad).

Es interesante reflexionar sobre la posibilidad de relacionar este sistema con el
conjunto de infraestructuras telemdticas y equipos para la proteccién que pueda
haber en el resto del puerto, de forma que la tarjeta de identificacion personal pueda
ser (nica y sirva para dar acceso a esa persona a otras instalaciones portuarias
evitando, asi, que cada persona deba tener varias tarjetas de identificacion personal
segUn la zona del puerto a la que debe acceder.
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3.3 GESTION DE LAS INSTALACIONES DE INSPECCION

Las funciones de gestionar la instalacién de control e inspeccién, de coordinacién de
los SIF, y de organizar el posicionado de contenedores o camiones puede
subcontratarse, en gestion indirecta, por las Autoridades Portuarias a empresas
privadas. Genéricamente ese adjudicatario recibe el nombre de entidad gestora de la
instalacién de control e inspeccion.

La idea es que la Autoridad Portuaria construya y dote las instalaciones y las
entregue a la entidad gestora para que las ponga en servicio.

Lo habitual es contratar la gestion de la instalacién y la prestacion de los servicios
correspondientes a riesgo y ventura de la entidad gestora. De hecho, en las
instalaciones con actividad suficiente, la remuneracién de la entidad gestora se logra
estableciendo tarifas por una serie de servicios que se cobran a los declarantes o
representantes de la mercancias objeto de control o inspeccién.

Sin intencion de ser exhaustivos, relacionamos a continuacidn el tipo de servicios que,
en esos casos, deberia prestar la entidad gestora:

a) Descarga total o parcial (vaciados o pasillos) de las mercancias objeto de control o
inspeccidn.

b) Posterior carga de esas mercancias en el equipamiento de transporte.

c) Toma de muestras y otras actividades que puedan plantearse por los SIF
competentes, por ejemplo pesaje, recuento, o empaquetado. No obstante conviene
tener en cuenta que los SIF cuentan entre su personal con ayudantes de
inspeccion que pueden desarrollar alguna de estas tareas.

d) Almacenamiento de las mercancias en las condiciones que requiera, siguiendo
instrucciones de los SIF competentes.

e) Control de productos que entran y salen de la instalacién.

f) Gestion administrativa para la recepcion de la documentacion necesaria en import
y export para los trdmites.

g) Control de accesos a las instalaciones, tanto de personas y vehiculos,
especialmente a la zona de operaciones, velando por la necesaria ausencia en ella
de personas ajenas a las operaciones que se llevan a cabo en cada momento.

h) Elaboracion y suministro de estadisticas a la Autoridad Portuaria.
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i) Regular las operaciones que se efectien en las instalaciones, sobre todo en las
zonas de circulacién y de carga o descarga. Regular también el trdfico y
aparcamiento de vehiculos.

J) Vigilancia general de la instalacion.
Ademds la entidad gestora deberia aportar la maquinaria y equipos necesarios para
manejar la mercancia:

e traspaleta eléctricay mecdnica,

e bdsculas,

e jaulas,

e equipos de informdtica para sus funciones (los del los SIF los dota el MAP en
principio), mobiliario de oficina,

e carteleria que indique las zonas, la situacién de los diferentes locales y algunas
prohibiciones, por ejemplo de fumar, comer, beber o escupir.

e Elaborar y controlar la ejecucién de los protocolos de higiene y mantenimiento
(ver apartado 3.1 de esta Guia).

Es prdctica habitual en varios puertos que la Autoridad Portuaria deba correr con los
gastos de consumos y conservacion de la instalacion (agua y luz) por lo que es
interesante incluir como condicion de contratacién, en la medida en que la entidad
gestora se remunere con tarifas pagadas por lo usuarios, que se haga cargo de ellos.
En principio el gasto de teléfono deberia asumirlo cada SIF.

También es adecuado requerir a la entidad gestora que disponga de un seguro de
amplia cobertura de dafios a terceros y responsabilidad civil. La entidad debe ser
responsable de la seguridad de la mercancia en todos sus aspectos y responder del
buen trato a la misma y de los dafios que se puedan producir durante la manipulacién y
almacenamiento por una deficiente prestacion de su servicio.

Los servicios sobre los que establecer tarifas pueden ser, por ejemplo:

a) Desprecintado y apertura del equipamiento para control o inspeccién y posterior
cierre y precintado del mismo.

b) Manipulacion por pasillo o vaciado para control o inspeccidn.
c) Almacenamiento en cdmara o temperatura ambiente.
d) Control de pesaje

e) Gestion administrativa.
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El personal que contrate la entidad gestora para relacién con declarantes y SIF
deben poseer el carné de manipulador de alimentos en vigor y vestir con decoro y
aseo, siendo positivo algln tipo de uniformidad distintiva (el color blanco es habitual
en este tipo de servicios).

Otra cuestion en la que la entidad gestora podria jugar un papel relevante es en el
caso de que se pusiera en marcha en Espaiia la posibilidad contemplada en el articulo 5
del Reglamento 882/2004, de 29 de abril, del Parlamento Europeo y del Consejo,
segun el cudl se puede delegar en un gestor autorizado la realizacién de determinadas
funciones de los Ministerios funcionales.

No obstante esto requeriria posiblemente que los Ministerios funcionales debieran
emitir unas condiciones a cumplir por las entidades que aportasen estos trabajos y
que esas entidades tuvieran que asegurar, de algin modo, el cumplimiento de las
mismas en todo momento. Por ejemplo podria conseguirse estableciendo algin tipo de
certificacién.

Si esto llegase a ser una realidad en algin momento, podria ser razonable que las

entidades gestoras contratadas por las Autoridades Portuarias tuvieran que asumir
esta funcién también con lo que habria que requerirlas condiciones adicionales.
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4.1 ENFOQUE METODOLOGICO

Entendemos por dimensionamiento la determinacion del tamafio y nimero de los
distintos locales necesarios para que las Instalaciones de Inspeccion respondan
adecuadamente a la demanda de servicio del puerto en cuestién.

En general, se podria afirmar que el factor principal del dimensionamiento de una
Instalacién de Inspeccion es el numero y tipo de inspecciones previstas al dia y al
afio para cada tipo de producto inspeccionado.

En funcién de esta previsién se deberd dotar a la Instalacion de:

- un ndmero determinado de puertas de descarga para posibilitar inspecciones
simultdneas.

- un volumen de cdmaras de almacenamiento adecuado al volumen de mercancia
recibido.

- salas de inspeccidn, vestuarios y locales administrativos suficientes.

En la prdctica, no obstante, aquellos locales para uso de personas (salas de inspeccidn,
vestuarios, y locales administrativos) se dimensionan a partir del personal empleado
previsto (y la normativa de aplicacién™) y no en funcién de los promedios de
inspecciones previstas (aunque, obviamente, ambos datos deberian estar
estrechamente relacionados), por lo que no son objeto de esta Guia. Y es que el
personal de los SIF lo asigna el Ministerio de Administraciones Publicas y el resto
de personal es asignado por la Autoridad Portuaria o la Entidad Gestora en su caso.

De la dimensién de almacenes y de las cdmaras de temperatura controlada ya se ha
tratado en el capitulo 2 de esta Guia, por lo que tampoco es preciso proponer una
metodologia al respecto.

Sin embargo, el numero de puertas de descarga para cada tipo de producto, si que
vendrd directamente determinado por el ndmero y tipo de inspecciones diarias
previstas'y el nivel de servicio que se les quiera otorgar. Se entiende como nivel/ de
servicio la posibilidad de realizar las inspecciones evitando los retrasos de las mismas.
Este ndmero de puertas de descarga es, en definitiva, el elemento clave en el
dimensionamiento de las instalaciones de inspeccién.

** Ver Apartado 2 de la Guia: Disefio de las Instalaciones de Inspeccidn.
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En el apartado 4.2 se aportan unas tablas que determinan el nuimero de puertas de
descarga en funcion de las inspecciones previstas al dia.

Los cdlculos estdn basados en ejemplos prdcticos a partir de estadisticas de algunos
puertos espafioles de interés general por lo que deberian ajustarse en cada puerto. El
apartado 4.3 explica la metodologia para el cdlculo de esas tablas de
dimensionamiento.

Como puede observarse en las tablas del apartado 4.2, el dato necesario para
utilizarlas es el ndmero de inspecciones previstas para cada diay para cada tipo de
producto. En la realidad este nudmero de inspecciones previstas para cada dia,
presenta cierta estacionalidad a lo largo de un afio, tanto mensual como semanal. Hay
meses con mayor operatividad y otros con operatividad escasa. Por lo tanto el ndmero
de inspecciones previstas para cada dia se debe considerar como un valor promedio
dliario. Este valor promedio diario es lo que llamamos Demanda de Proyecto.

Este valor promedio diario se debe calcular de forma que se evite un
sobredimensionamiento de la instalacion a la vez que se garantiza un determinado
nivel de servicio.

Esto, a su vez, obliga a considerar que habrd dias en que no puedan atenderse todas
las inspecciones con el dimensionamiento final obtenido. Es decir, en los cdlculos hay
que incluir el ndmero de dias de retraso en las inspecciones que se considera
razonhable (retraso critico).

Y estos son los elementos de cdlculo a considerar en la metodologia que presentamos.

La figura 4.1 ilustra el enfoque metodoldgico que seguiremos en los cdlculos de
dimensionamiento.
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Dimensionamiento

Demanda Diaria
Crear Tabla N°1
(Anejo VI)

Demanda Proyecto

Crear Tabla N°2

% Demanda atendida % Dias liberados
Sin retraso critico

Crear Tabla N°3 (Anejo Vi)

Calcular Percentil
Ddiaria < Dproyecto

Utilizar Tabla de

Nivel de Servicio
Tabla No4
Comparar Utilizar
Nivel de Servicio & Tablas de Puertas
Crear Tabla N°5 (Anejo IV)

Numero de

Puertas
Seglin tabla N°5 y
Tabla de Puertas

Figura 4.1 enfoque metodologico del dimensionamiento de una ICFM
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42 DIMENSIONAMIENTO DE NUMERO DE PUERTAS DE DESCARGA.
TABLAS DE PUERTAS

Se han elaborado dos tablas que se pueden utilizar para la determinacién del numero
de puertas de descarga optimo que debe tener una zona de operaciones para que
sean satisfechas las inspecciones previstas en ella. Estas tablas se denominan Tablas
de Puertas. La primera tabla se utilizard para una Instalacién de Inspeccién con un
horario de funcionamiento de 8 horas (tabla 4.2), mientras la segunda para una que
funcione durante 16 horas al dia (tabla 4.3). Asi mismo se incluyen dos dbacos que
representan los mismos datos de forma grafica (figuras 4.2 y 4.3).

Las tablas se componen por una columna con el ndmero de puertas de descarga y
varias columnas con rangos de inspecciones para cada tipo de producto. Los rangos
agrupan el nimero mdximo y minimo (desde y hasta) de inspecciones que se podrdn
realizar con cada nimero de puertas.

Estas tablas son vdlidas siempre que se respeten las siguientes hipotesis sobre la
eficiencia del personal y las condiciones de funcionamiento de la instalacién de
inspeccion:

» El personal de apoyo se considera suficiente.

* Los operadores econdmicos desarrollan sus funciones en tiempo y forma
adecuada.

* Las tareas de mantenimiento, limpieza y seguridad, se consideran suficientes; y
no obstaculizan el buen desarrollo de las inspecciones.

* Las salas de inspeccion, las cdmaras de temperatura controlada y otros
almacenes son suficientes, para no obstaculizar las inspecciones, segin lo
establecido en la presente Guia**".

* Cuando un mismo producto debe ser inspeccionado por varios SIF se asume que
todos ellos inspeccionardn simultdneamente.

* Se considera que la capacidad de produccion del personal de inspeccion es el
mayor ndmero de inspecciones por hora que puede realizar respetando los
requisitos normativos. En la prdctica la produccién tiende a ser mas baja que la
capacidad.

XX Ver Apartado 2 de la Gufa: Disefo de las Instalaciones de Inspeccién.
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En el apartado 4.3.4 de esta Guia se explica la metodologia de cdlculo de las tablas
para que, en caso de no cumplirse estas hipétesis, puedan compilarse otras Tablas de
Puertas.

A continuacion se muestra un extracto de una Tabla de Puertas para ilustrar su

utilizacion (tabla 4.1):

N° de I nspecciones previstas al dia (Demanda de Proyecto)
Tipo deproducto
. . . . Origen No Animal
e ; Origen Animal Origen No Animal (Vegetal) P.SEM.P.
f’fg) o Consumo Consumo Consumo Consumo Consumo Consumo Consumo
g § Humano No Humano Animal NoHumano | Humano | NoHumano | Humano
2— ) PONACA PONACH POVCH POVCNH PSEMP
Z POACH POACNH (Inspecciones’ | (Inspecciones’ | (Inspecciones/ | (Inspecciones | (Inspeccione/
(Inspecciones/ dia) | (Inspecciones/ dia) dia) dia) dia) dia) dia)
desde hasta desde hasta desde | hasta | desde | hasta | desde | hasta | desde | hasta | desde | hasta
1 0 14 0 24 0 20 0 17 0 15 0 23 0 6
2 14 28 24 43 20 39 17 33 15 | 29 23 45 6 11
3 28 42 48 72 39 58 33 49 29 | 43 45 67 11 | 16
4 42 55 72 97 58 77 49 65 43 | 58 67 90 16 | 21

Tabla 4.1 -Extracto de tabla de puertas para determinacién del nimero de puertas en funcién de la

Demanda de Proyecto™®. Fuente: Elaboracién propia.

La utilizacién de las tablas, una vez calculada la Demanda de Proyecto, consiste en
escoger el tipo de producto (Origen Animal o Vegetal) y de Consumo (Humano o no
Humano), situarse en el rango de Demanda de Proyecto adecuado y encontrar el
ndmero de puertas hecesario para atenderla en la cabecera de la fila
correspondiente.

Ejemplos:

1. Para una Instalacion de Inspeccion de Productos de Origen Animal Consumo Humano en la
que se prevean 20 inspecciones/dia se calcula que el nimero de puertas de descarga
recomendado para satisfacer esa demanda es de 2.

2. Sise trata de una Instalacion de Inspeccién de Productos de Origen Vegetal Consumo No
Humano en la que se prevean 65 inspecciones/dia se calcula que el nimero de puertas de
descarga recomendado para satisfacer esa demanda es de 3.
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Dimensionamiento

I.1 INSTALACIONES CON UN HORARIO DE FUNCIONAMIENTO DE 8 HORAS

Horas total de servicio 8 hore

Ndmero de puertas

Demanda de Proyecto (Inspecciones/dia)

hl Demanda de proyecto

2 Origen Animal Origen No Animal (no vegetal) Origen No Animal (vegetal) P.S.E.M.P.

% % Consumo Humano Consumo No Humano Consumo Humano Consumo No Humano Consumo Humano Consumo No Humano Consumo Humano

£ ©

§ § P.O.ACH P.O.A.C.N.H. P.O.N.A.C.A. P.O.N.A.C.H. P.O.V.C.H. P.O.V.C.N.H. P.S.E.M.P.

o

=]

< desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta
1 0 7 0 12 0 9 0 10 0 8 0 12 0 6
2 7 14 12 24 9 17 10 20 8 15 12 23 6 11
3 14 21 24 36 17 25 20 29 15 22 23 34 11 16
4 21 28 36 48 25 59 29 39 22 29 34 45 16 21
5 28 35 48 60 33 41 39 48 29 36 45 56 21 27
6 35 42 60 72 41 49 48 58 36 43 56 67 27 32
7 42 48 72 84 49 57 58 67 43 51 67 78 32 37
8 48 55 84 97 57 65 67 77 51 58 78 90 37 42
9 55 62 97 110 65 73 77 86 58 65 90 102 42 47
10 62 69 110 124 73 81 86 96 65 72 102 114 47 53
11 69 76 124 140 81 90 96 107 72 79 114 128 53 58
12 76 83 140 159 90 98 107 117 79 86 128 143 58 63
13 83 90 159 182 98 107 117 129 86 94 143 161 63 68
14 90 97 182 207 107 116 129 142 94 101 161 182 68 73
15 97 104 207 234 116 126 142 156 101 109 182 206 73 79
16 104 111 234 259 126 137 156 172 109 116 206 231 79 84
17 111 119 259 283 137 148 172 190 116 124 231 255 84 89
18 119 127 283 306 148 162 190 209 124 133 255 277 89 94
19 127 135 306 327 162 177 209 229 133 142 277 299 94 100
20 135 144 327 348 177 193 229 248 142 151 299 319 100 105

Tabla 4.2.- Tabla de Puertas para Instalaciones con un horario de funcionamiento de 8 horas.
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NUmero de Puertas

Numero de Puertas para 8 horas de servicio

31 46 61 76 91 106 121 136 151 166 181 196 211 226 241 256 271 286
Demanda de Proyecto (Inspecciones/dia)

—P.OACH. P.O.ACNH. —P.ONACH —P.O.NACA —P.O.V.CH —P.OV.CNH. —P.S.EMP.

Figura 4.2 Abaco de Puertas para Instalaciones con un horario de funcionamiento de 8 horas.
Fuente: Elaboracidn propia.
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I.2 INSTALACIONES CON UN HORARIO DE FUNCIONAMIENTO DE 16 HORAS

Horas total de servicio 16 horas

Demanda de Proyecto (Inspecciones/dia)

Ndmero de puertas

Dimensionamiento

Demanda de proyecto

© Puertos del Estado, 2009

g Origen Animal Origen No Animal (no vegetal) Origen No Animal (vegetal) P.S.E.M.P.

% % Consumo Humano Consumo No Humano Consumo Humano Consumo No Humano Consumo Humano Consumo No Humano Consumo Humano

£ ©

é § P.O.A.CH P.O.A.C.N.H. P.O.N.A.C.A. P.O.N.A.C.H. P.O.V.C.H. P.O.V.C.N.H. P.S.E.M.P.

el

[=]

< desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta desde hasta
1 0 14 0 24 0 20 0 17 0 15 0 23 0 11
2 14 28 24 48 20 39 17 33 15 29 23 45 11 21
3 28 42 48 72 39 58 33 49 29 43 45 67 21 32
4 42 55 72 97 58 77 49 65 43 58 67 90 32 42
5 55 69 97 124 77 96 65 81 58 72 90 114 42 53
6 69 83 124 159 96 117 81 98 72 86 114 143 53 63
7 83 97 159 207 117 142 98 116 86 101 143 182 63 73
8 97 111 207 259 142 172 116 137 101 116 182 231 73 84
9 111 127 259 306 172 209 137 162 116 133 231 277 84 94
10 127 144 306 348 209 248 162 193 133 151 277 319 94 105
11 144 163 348 388 248 284 193 227 151 170 319 358 105 116
12 163 185 388 426 284 318 227 261 170 192 358 394 116 127
13 185 208 426 464 318 350 261 292 192 215 394 430 127 139
14 208 232 464 500 350 380 292 321 215 238 430 465 139 151
15 232 256 500 537 380 410 321 349 238 261 465 499 151 164
16 256 278 537 mas 410 439 349 376 261 283 499 533 164 177
17 278 300 439 468 376 402 283 304 533 mas 177 191
18 300 322 468 496 402 427 304 325 191 205
19 322 343 496 524 427 452 325 346 205 220
20 343 363 524 mas 452 477 346 366 220 234

Tabla 4.3 Tabla de Puertas para Instalaciones con un horario de funcionamiento de 16 horas.
Fuente: Elaboracidn propia.

99 de 139

versién1 25.02.2009




Recomendaciones para el disefio, desarrollo y gestién Dimensionamiento
de instalaciones de inspeccidn en frontera

NUmero de Puertas

16

Numero de Puertas para 16 horas de servicio

31 46 61 76 91 106 121 136 151 166 181 196 211 226 241 256 211 286
Demanda de Proyecto (Inspecciones/dia)

—P.0.ACH. P.O.ACNH. —P.O.NACH. —P.O.NACA. —P.O.V.CH —P.O.V.CNH. —P.S.EM.P.

Figura 4.3 Abaco de Puertas para Instalaciones con un horario de funcionamiento de 16 horas.
Fuente: Elaboracidn propia.
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Obviamente se ha trabajado considerando solo las inspecciones realizadas dentro de las
Instalaciones de Inspeccion sin incluir las inspecciones en locales privados o directamente
en los muelles.
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4.3 ELEMENTOS DE CALCULO

4.3.1 cdlculo de la demanda de proyecto

Anejos

Una Instalacion de Inspeccion tiene un nimero de inspecciones requeridas para cada
dia de servicio™™. Al nimero de inspecciones previstas para cada dia de servicio se le

denomina Demanda Diaria.

Para calcular la Demanda de Proyecto necesitamos conocer
los valores de Demanda Diaria por lo menos durante un afio.

La Demanda Diaria se deftermina a partir de las
inspecciones requeridas en afos anteriores®™™. Esos
datos deberdn ser incrementados o disminuidos segun:

¢ los planes de inversion contemplados por la Autoridad
Portuaria.

e el desarrollo previsto del transporte maritimo.

La tabla 4.4 muestra una tabla de ejemplo con la Demanda
Diaria para los 244 dias de servicio de una hipotética
Instalacion de Inspeccién. El dia de servicio n°l se
requirieron 30 inspecciones, el dia n°2, 49 el n°3, 39, y asi
sucesivamente.

Una vez conocidos los valores de Demanda Diaria para cada

dia de servicio se calcula, sobre ellos, la Demanda de Proyecto.

Diadeservicio

Demanda de dia

102

241

242

Tabla 4.4 - Demanda Diaria
(Fuente: elaboracién propia)

La Demanda de Proyecto se determinard a partir del porcentaje de dias en los que
queremos que la Demanda Diaria se vea satisfecha. Para ello utilizamos la variable
estadistica denominada percentit el valor por debajo del cual se encuentra un

porcentaje determinado de una serie de datos.

XXII bia de servicio: Es cada dia del afio en que se realizan inspecciones.

XXII cyando no hay series histéricas relativas a inspecciones en afios anteriores, se pueden utilizar los datos de un
puerto con caracteristicas similares. Si tampoco se dispone de estos datos, la demanda diaria se puede calcular a
partir del volumen (toneladas) de mercancia descargada o a descargar en el puerto considerado. Mds adelante, en este

mismo apartado, se ilustra la metodologia para este cdlculo.
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A modo de ejemplo, si el percentil 90 de la Demanda Diaria a lo largo de un afio es 81
inspecciones, quiere decir que el 90% de los dias de ese afio la Demanda Diaria es
inferior a 81 inspecciones. El valor 81 seria el valor de la Demanda de Proyecto segun
el percentil 90.

Se recomienda calcular la Demanda de Proyecto segdn varios percentiles™ y
agrupar los resultados en una tabla como la tabla 4.5 (calculada segtn los valores de
Demanda Diaria de la tabla 4.4).

Columna 1l Columna 2
Per centil Demanda de
Proyecto
90 82
85 75
70 62
60 55
55 50
50 46
40 38
35 36

Tabla 4.5- Demanda de Proyecto segiin percentil
(Fuente: elaboracién propia)

En la tabla 4.5:
Columna 1: Percentil (porcentaje de dias del afio en los que la Demanda Diaria es
inferior a la Demanda de Proyecto).

Columna 2: Valor de la Demanda de Proyecto, segln el percentil considerado, esto
es, el nimero de inspecciones diarias segun el cual se puede dimensionar la instalacion
en funcién del percentil escogido. Por ejemplo, si dimensionar pensando en 81
inspecciones diarias, el 90% de los dias de ese afio la demanda diaria se veria
satisfecha.

A partir de esta tabla se podria escoger un valor de Demanda de Proyecto asociada
al percentil requerido y aplicarlo en las Tablas de Puertas (apartado 4.2 de esta
Guia) para determinar el nimero de puertas de descarga necesario para satisfacer
esa demanda.

XXIV Para calcular el percentil se puede utilizar una hoja de cdlculo. Si se introducen los valores de, por ejemplo, 244
dias de servicio en las celdas Bl a B244, se hadlla el percentil, por ejemplo 85, mediante la siguiente férmula:
(=percentil (B1:B244; 0,85).
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Sin embargo, con el objetivo de afinar mas el dimensionamiento, es recomendable
realizar otra comprobacion: la del nimero total de inspecciones que se podrian quedar
sin ser atendidas al final del afio y las que resultan atendidas con cierto retraso
considerado no admisible de acuerdo al nivel de servicio que quiere dar el puerto.

Por lo tanto, hay que considerar los dias en los que la Demanda Diaria supera a la
Demanda de Proyecto escogida. En ese caso, las inspecciones que no puedan ser
realizadas pasarian al dia siguiente y, por tanto, se sumarian a las propias del dia. Es
posible, entonces, que al final del afio queden inspecciones sin atender. Esta situacién
se deberia evitar, maximizando siempre la demanda atendida durante un afio y
minimizando el nimero de retrasos.

Pero, a la vez, escoger un valor de Demanda de Proyecto alto, puede que
sobredimensione la instalacion.

Mediante la comprobacidn de cdmo se comporta el flujo de inspecciones, en el primer
o segundo dia posterior al dia sefialado como dia de entrada de la mercancia, se puede
conseguir un valor mds ajustado a la realidad.

Asi que, para cada Demanda de Proyecto, habrd que calcular el porcentaje de la
demanda no atendida al final del afio, y la Demanda atendida sin retraso critico.
Estos valores se afiadirdn a la tabla 4.5, obteniendo la tabla 4.6.

A estos efectos, se considera retraso critico, el nimero de dias de espera para
inspecciones que se consideran inadmisibles por cada tipo de mercancia.

En el ejemplo de la presente Guia, se ha considerado un retraso critico de 3 dias. Es
decir cuando el niimero de dias de espera que las mercancias han sufrido antes de ser
atendidas desde su descarga es de 3 6 mds, el retraso se ha tfomado como critico.

Sin embargo cada Instalacién de Inspeccion podrd establecer, para cada tipo de
producto, el nimero de dias de espera que constituyen un retraso critico considerado
no admisible por el nivel de servicio que quiere dar el puerto.

Con ello se crea una tabla, a partir de la Demanda de proyecto segin el percentil,
afiadiendo cinco columnas a las dos existentes en la tabla 4.5:

1. Columna 3: Demanda total anual (Suma de todas las demandas diaria)

2. Columna 4: Demanda diaria no atendida

3. Columna 5: Demanda con retraso superior al retraso critico
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4. Columna 6: % de Demanda atendida al afio

5. Columna 7: 7% de Demanda atendida sin retraso al afio

Se obtiene, asi, la tabla 4.6:

Columna 1 Columna 2 Columna 3 Columna 4 Columna s Columna b Columna 7/
_ . Demanda con % Dias % Demanc_la
Per centil Demandade |Total Demanda] Diasliberados Retraso i Atendida sin
proyecto Diaria al afio (3 Dias) Iberados Retraso
90 82 11405 216 0 88,52% 100,00%
85 75 11405 201 0 82,38% 100,00%
70 62 11405 142 42 58,20% 99,63%
60 55 11405 86 1287 35,25% 88,72%
55 50 11405 48 2825 19,67% 75,23%
50 46 11405 22 6252 9,02% 45,18%
40 38 11405 5 6252 2,05% 45,18%
35 36 11405 2 6252 0,82% 45,18%

Tabla 4.6 Calculo de la Demanda atendida
Fuente: Elaboracion propia.

En la tabla 4.6:
Columna 1: Percentil, Rango de porcentajes de dias del afio en los que la Demanda
Diaria es inferior a la Demanda de Proyecto.

Columna 2: Demanda de Proyecto calculada con el percentil.

Columna 3: Total de demanda diaria al afio calculada como la suma de todas las
demandas diarias (la columna es un valor constante).

Columna 4: Total de dias liberados. Es la suma de los dias en los que no queda
ningln equipamiento para inspeccionar al dia siguiente.

Columna 5: Demanda con Retraso critico. Es la suma de las inspecciones que
sufren un retfraso critico en ser atendidas. En el ejemplo se ha considerado como
retraso critico una espera mayor a 3 dias.

Columna 6: Porcentaje de Dias liberados al afio. Se calcula con el Total de dias
liberados (Columna 3) y con el Total de dias de servicio (Para el ejemplo se
tiene que son 244 dias). El cdlculo se realiza con la siguiente ecuacién:

(> Diasliberados)

%a.Diasliberados= . — |-
(ZTotaI dediasdeservici o)

100........(Ec: AV —1)

Columna 7: Porcentaje de Demanda Atendida sin Retraso. Se calcula con el
Total de demanda diaria (Columna 3) y con el total de Demanda con retraso
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(Columna B). Se calcula con el fin de verificar cuanta demanda durante el afio sera
atendida con suficiente rapidez y no sufrird un retraso critico. En el ejemplo se
ha calculado para tres (3) dias. El cdlculo se realiza con la siguiente ecuacién:

- (Z Demanda Diaria) - (Z Demandacon Retraso)
%Demanda Atendidasin Retraso= Z 5 JaDiari -100........ (Ec: AV -2)
emanda Diaria

En el siguiente subepigrafe de este apartado se afiade una explicacion detallada del
cdlculo de los valores de la tabla 4.6 para las columnas 45,6y 7.

Para ayudar el proyectista a escoger el valor de la Demanda de Proyecto, en funcién
del porcentaje de Demanda atendida sin retraso critico y el porcentaje de demanda
atendido al afio, se ha preparado para esta guia una tabla indicativa sobre los Niveles
de Servicio (tabla 4.7). La tabla 4.7 se ha compilado segln unos rangos y unos valores
resultantes de la experiencia de funcionamiento de varios SIF espafioles.

TABLA DE NIVEL DE SERVICIO
% Demanda
atendida antes del plazo % Demanda
Nivel de servicio maximo atendida al afo

Excelente Mas de 95 Mas de 80
Bueno Entre 80y 95 Entre 50y 80
Regular Entre 60 y 80 Entre 30y 50
No Aceptable <60 <30

Tabla n°4.7 - Niveles de Servicio en funcién de la Demanda Atendida

Se trata, entonces, de comparar la tabla 4.6 con la tabla 4.7 y seleccionar la Demanda

(Fuente: elaboracién propia)

de Proyecto. La tabla 4.8 ilustra un ejemplo al respecto.

© Puertos del Estado, 2009

106 de 139

versién 1 25.02.2009




Recomendaciones para

el disefio, desarrollo y

gestién de instalaciones de inspeccién en frontera

Anejos

Columna| Columna | Columna | Columna | Columna | Columna INTERPRETACION
1 2 3 4 5 6
o Nivel de
0 .. .
Servicio | Nivel de
Demanda | Demanda . T
. . % Dias | Demanda| servicio
Per centil de atendida | . . .
liberados Sin Dias
Proyecto | antesde .
; retraso | liberados
3dias .
critico
90 82 | 100,00% | 88,52% |Excelente | Excelente| _ AASeguraunexcelentenivel de
servicio, pero un valor de demanda
85 75 100,00% | 82,38% | Excelente | Excelente _ cercano al maximo.
Implica mayores inversiones en
0 0 infraestructuras.
70 62 99,63% | 58,20% | Excelente| Bueno Si se dispone de recursos, es
recomendable tomar una Demanda de
0, 0,
60 55 88,72% | 35,25% | Excelente| Regular Pr oyecto entre estos valores.,
Tiene un nivel de servicio regular para
las inspecciones antes del plazo
No maximo. Esto indica que solo €l
55 50 75,23% 19,67% Regular Acentable 76.74% de las inspecciones se
P reslizard en menos de 3 dias. Sin
embargo presenta menos del 30% de
dias liberados.
No No
0, 0,
50 46 45,18% 9,02% Aceptable | Aceptable | Losvalores son No Aceptables en los
No No dos casos. Quiere decir que las
0, 0,
40 38 45,18% 2,05% Aceptable | Aceptable | inspecciones no se podrian realizar en
No No tiempos aceptables.
0, 0,
35 36 76,75% 0,82% Aceptable | Aceptable

Tabla 4.8 - Tabla ejemplo de eleccién de la Demanda de Proyecto
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En este punto es recomendable cotejar los resultados en la Tabla de Puertas. Se
muestra un extracto para Productos de Origen Animal Consumo Humano, que es el
tipo de producto con el que se han calculado estos resultados (Figura 4.4).

Manejando conjuntamente la tabla 4.8 y la tabla de puertas correspondiente (figura
4.4), se observa que para una Demanda de Proyecto de 62 o de 55 (correspondientes
a los percentiles 70 y 60 respectivamente) nos encontramos dentro del mismo rango

(55-69) al que corresponden 5 puertas.

N° de I nspecciones previstas al dia (Demanda de Proyecto)
Tipo deproducto
a3 o} Origen Animal
o) LT Consumo Humano
£°g POACH
z 0 (Inspecciones/ dia)
desde hasta
1 0 14
2 14 28
3 28 42
4 42 55
5 55 69
6 69 83
7 83 97
8 97 111
9 111 127
10 127 144
11 144 163
12 163 185
13 185 208
14 208 232
15 232 256
16 256 278
17 278 300
18 300 322
19 322 343
20 343 363

Figura 4.4- Ejemplo de Tabla de Puertas para P.O.A.C.H. (ver apartado 3.2)

(Fuente: elaboracién propia)
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A partir de estos datos se puede escoger el valor de Demanda de Proyecto que se
utilizard para determinar el ndmero de puertas de descarga.

4.3.2 Calculo del Total de Demanda No atendida (Columna 4, tabla 4.6) y
Demanda con retraso (Columna 5, tabla 4.6)

Para simplificar el cdlculo de estos valores se proponen 6 Pasos que se explican a
través de ejemplos.

Ejemplos paraPasos 1, 2,3y 6

Columna ICRETIEY Goldgnna Torumna Columna [SOE0ICED [SPGYE [ THTAEY (pa_gmlaa\
A B C D E F G H |
Diade Demanda Demanda Demanda Demanda de || Demanda Ng Diasnecesarios para| | Demanda co Dias
S - . : ) atender la Demanda retraso .
servicio diaria Residual Total del dia Proyecto Atendida ; p liberados
Residual (3 Dias)
1 30 0 30 50 0 0 0 1
2 \—49—/ ;O—/ 49 50 N 0 / K 0 / - 19} / T

Ejemplos paraPasos 3,4y 5

[eNeNoNoloNoNololoNoNoNeNo)

WNNNNNR R RRRR R
Noooooooooooo

243 7 9 86 50 36 1 0 0
244 43 36 79 50 29 1 0 0
TOTALES 11405 - - - 29 - 2825 48

Tabla 4.9 Ejemplo de calculo de la Demanda Atendida para 50 inspecciones/dia

Los ejemplos estdn evidenciados en la tabla de cdlculos para una Demanda de
Proyecto de 50 Inspecciones/dia (tabla 4.9).
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En la tabla 4.9:

e Columna B: Demanda diaria, es el total de nuevos equipamientos que llegan en el
dia para ser inspeccionados.

Columna C: Demanda Residual, Son los equipamientos no atendidos el dia
anterior, que deberian ser atendidos antes que los que lleguen en el dia. Si la
demanda residual es cero significa que el dia anterior es un dia liberado.

Columna D: Columna Demanda Total del dia, es el total de equipamientos que
deben ser inspeccionados, incluidos los que no se atendieron el dia anterior.

Columna F: Demanda No atendida, Son los equipamientos que no se pudieron
inspeccionar porque la Demanda de proyecto es mas baja que la Demanda total.
Si este valor es cero estamos ante un dia liberado.

Columna G: Dias necesarios para atender la demanda residual, Son los dias
que deberdn esperar los nuevos equipamientos para poder ser inspeccionados.

Columna H: Demanda con retraso (3 dias), Son los equipamientos que deberdn
esperar mds de un determinado ndmero de dias para ser inspeccionados. Este
nimero de dias es decidido por el proyectista segtn el tipo de producto. Por
ejemplo para productos perecederos, el nimero de dias recomendado es 1 (un
dia). En el ejemplo usado para ilustrar los cdlculos se ha tomado el valor 3
(tres dias); todos los camiones con espera menor a 3 dias (por ejemplo 2 dias)
se considera que no tienen retraso.

Los seis pasos son los siguientes:

Paso 1: Calculo de la Demanda Residual. Es igual a la Demanda No Atendida del dia
anterior.
Demanda Residual = Demanda No Atendida del dia anterior.
Ejemplo: Dia de servicio 79. La demanda Residual (Columna C) es igual a la
Demanda No atendida del Dia de Servicio 78 (Columna F = 11 Inspecciones).
Demanda Residual = Demanda No Atendida del dia 78 = 11 Inspecciones.

Paso 2: Calcular la Demanda Total.
Demanda Total = Demanda Diaria + Demanda Residual
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Ejemplo: Dia de servicio 79. La Demanda Total es igual a la Demanda Diaria
(Columna B = 65 Inspecciones) mds la Demanda Residual (Columna C = 11
Inspecciones).
Demanda Total = 65+11 = 76 Inspecciones.
Paso 3: Calcular Demanda No atendida. Se calcula segtn dos casos:
Caso 1: Demanda de Proyecto mayor o igual a la Demanda Total:
Demanda No Atendida = O (cero)
Ejemplo: Dia de servicio 76. La Demanda de Proyecto (Columna E = 50
Inspecciones) es mayor a la Demanda Total (Columna D = 49 Inspecciones).
Demanda No Atendida = O (cero)
Caso 2: Demanda de Proyecto menor a la Demanda Total:
Demanda No Atendida = Demanda Total - Demanda de Proyecto
Ejemplo: Dia de servicio 95. La Demanda de Proyecto (Columna E = 50
Inspecciones) es menor a la Demanda Total (Columna D = 153
Inspecciones).
Demanda No Atendida = Demanda Total - Demanda de Proyecto
Demanda No Atendida = 153-50 = 103 Inspecciones

Paso 4: Calcular las Dias para atender la demanda residual.
Dias para atender la demanda residual = Valor entero superior de
(Demanda Residual / Demanda de Proyecto).
Ejemplo: Dia de servicio 95. Demanda Residual (Columna C = 83 Inspecciones)
entre Demanda de Proyecto (Columna E = 50 Inspecciones)
Dias para atender la demanda residual = Valor Entero superior (83/50)= 2
inspecciones.

Paso 5: Calcular la Demanda con Retraso (3 dias). Se calcula segln dos casos:
Caso 1: Si Dias para atender la demanda residual es mayor o igual a 3 (tres dias)
Demanda con Retraso = Demanda Diaria
Ejemplo: Dia de servicio 96. Dias para atender la demanda residual
(Columna G = 3 dias) es igual a 3 dias. Demanda con Retraso (Columna H) =
Demanda Diaria (Columna B = 47 Inspecciones)
Demanda con Retraso = 47 Inspecciones.
Caso 2: Si Dias para atender la demanda residual es menor a 3 (tres dias)
Demanda con Retraso = O (cero)
Ejemplo: Dia de servicio 95. Dias para atender la demanda residual
(Columna G = 2 dias) es menor a 3 dias.
Demanda con Retraso (Columna H) = O Inspecciones.

Repitiendo estos pasos para cada dia de servicio, se calcula:
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e El total de demanda atendida con retraso al afio como la suma de todos los
valores de Demanda con Retraso

Ejemplo: Total Demanda atendida con retraso (Columna H; Tabla A-IV.2;
TOTALES) = 2825 Inspecciones

e La demanda no atendida al final del afio que serd igual al valor de La
Demanda No Atendida el dltimo dia del afio.

Ejemplo: Demanda no atendida al final del afio (Columna F; Tabla A-IV.2; Dia
de Servicio: 244)= 29 Inspecciones.

Paso 6: Calcular los Dias Liberados. Se calcula como la suma de las veces que la
Demanda No Atendida es igual a cero (0).
Ejemplo: Dia de servicio 76. Demanda No Atendida igual a "0" (Columna F =
0) el Dia es liberado (Columna I = 1).

Estos pasos deben realizarse para cada dia de servicio. Con los resultados de esta
simulacién se calcula:
e El total de demanda atendida con retraso al afio como la suma de todos los
valores de Demanda con Retraso

Ejemplo: Total Demanda atendida con retraso (Columna H; Tabla 4.9;
TOTALES)= 2825 Inspecciones.

e El total de Dias liberados que serd igual a la suma de las veces que la Demanda
No Atendida es igual a cero.

Ejemplo: Suma de los "0" en la columna de Demanda No Atendida (columna F)
Dias liberados (Columna I; Tabla 4.9)= 48 Dias.

Los totales se ven identificados en la tabla 4.10:
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Corumna Coramna Coramna Coramna Corlumna Corumna Corumna Corumna Corumna
A B C D E F G H |
Diade Demanda Demanda Demanda | Demandade | DemandaNo Diasnecesariospara | Demanda con Dias
- L ) ; ) atender la Demanda retraso .
Sservicio diaria Residual Total del dia Proyecto Atendida : . liberados
Residual (3 Dias)
1 30 0 30 50 0 0 0 1
2 49 0 49 50 0 0 0 1
243 7 9 86 50 36 1 0 0
244 43 36 79 50 29 1 0 0
TOTALES 11405 - - - 29 - 2825 48

Tabla 4.10. Ilustracién de totales de demanda atendida para una Demanda de Proyecto de 50

Inspecciones/dia.

A continuacion se presentan los resultados de los cdlculos de Demanda atendida
para dos demandas de Proyecto: 50 Inspecciones/dia y 61 Inspecciones/dia
(Resultados de cdlculos Parte 1: Dias de servicio de 1 a 110. Parte 2: Dias de
servicio de 111 a 244).
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Resultados de los cdlculos de Demanda atendida: Parte 1 de 2. Fuente:
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U | T CO | COE | CoE | CoumE ComE OO CoumTE U | COTE | COE | COE | CotE | CoumE CoE OO CoumTE
A B c P £ F G H | A B c p) E F G H |
Diade | emanda | Demanda | Demanda | Demandade | Demandano | Sereceroshaa Da:‘::;‘”” Dias Diade | Demanda | Demanda | Demanda | Demandade | Demandano | SSreceroshaa DE:‘;‘::;“’” Dias

svido | daia | Reidial |Toadedia| Proyeto | Atencida ; liberados svido | daia | Resdial |Toadedia| Proyeto | Atencida ; liberados
Resdua (3Dias) Resdua (3Dias)

T E] 0 Y El 0 0 0 T T E] 0 E] o 0 0 0 T
2 49 0 49 54 0 0 0 1 2 49 0 49 61 0 0 0 1
3 3 0 3 5 0 0 0 1 3 3 0 3 61 0 0 0 1
4 36 0 6 54 0 0 0 1 4 36 0 36 61 0 0 0 1
5 3 0 E) 5 0 0 0 1 5 3 0 3 6L 0 0 0 1
6 33 0 3 54 0 0 0 1 6 3 0 3 61 0 0 0 1
7 2% 0 % 5 0 0 0 1 7 2% 0 2% 6L 0 0 0 1
8 38 0 B 54 0 0 0 1 8 38 0 38 61 0 0 0 1
9 a8 0 @ 5 0 0 0 1 9 a8 0 a8 61 0 0 0 1
10 39 0 39 54 0 0 0 1 10 39 0 39 61 0 0 0 1
1 2 0 2 5 0 0 0 1 1 2 0 2 61 0 0 0 1
12 56 0 56 54 2 0 0 0 12 56 0 56 61 0 0 0 1
3 51 2 5 5 0 1 0 1 3 51 0 st 61 0 0 0 1
14 3 0 3 54 0 0 0 1 14 3 0 3 61 0 0 0 1
15 ol 0 6 5 7 0 0 0 15 ol 0 ol 6L 0 0 0 1
16 75 7 8 54 28 1 0 0 16 75 0 75 61 14 0 0 0
7 56 » 8 5 E) 1 0 0 7 56 1 w0 6L 9 1 0 0
18 57 30 87 54 33 1 0 0 18 57 9 66 61 5 1 0 0
19 3 ] o 5 10 1 0 0 19 E 5 3 61 0 1 0 1
20 63 10 73 54 19 1 0 0 20 63 0 63 61 2 0 0 0
2 6 1 8 5 E) 1 0 0 2 & 2 o 6L 6 1 0 0
2 61 30 91 54 37 1 0 0 2 61 6 67 61 6 1 0 0
) & 7 10 5 2 1 0 0 2 & 6 ] 61 1 1 0 0
24 39 49 8 54 34 1 0 0 24 39 un 50 61 0 1 0 1
> & u a7 5 @ 1 0 0 > & 0 & 6L 2 0 0 0
2% 42 43 8 54 31 1 0 0 2% 42 2 44 61 0 1 0 1
7 2 a % 5 0 1 0 1 7 2 0 2 6 0 0 0 1
28 63 0 63 54 9 0 0 0 2 63 0 63 61 2 0 0 0
2 3 9 a 5 0 1 0 1 2 3 2 @ 6L 0 1 0 1
0 17 0 7 54 0 0 0 1 0 17 0 17 61 0 0 0 1
a % 0 % 5 0 0 0 1 a % 0 % 6 0 0 0 1
2 17 0 7 54 0 0 0 1 2 17 0 17 61 0 0 0 1
) % 0 % 5 0 0 0 1 ) % 0 % 6 0 0 0 1
4 12 0 pv 54 0 0 0 1 4 12 0 12 61 0 0 0 1
S 2 0 2 5 0 0 0 1 S 2 0 @ 6 0 0 0 1
36 48 0 48 54 0 0 0 1 36 48 0 48 61 0 0 0 1
3 5 0 % 5 1 0 0 0 3 55 0 55 6 0 0 0 1
3B 63 1 64 54 10 1 0 0 38 63 0 63 61 2 0 0 0
Y 7 1 @ 5 0 1 0 1 Y 7 2 E) 6 0 1 0 1
40 46 0 46 54 0 0 0 1 40 46 0 46 61 0 0 0 1
a 5 0 5% 5 2 0 0 0 a 5 0 5 6 0 0 0 1
42 64 2 6 54 12 1 0 0 42 64 0 64 61 3 0 0 0
@ a 2 @ 5 0 1 0 1 @ a 3 % 6 0 1 0 1
4 18 0 18 54 0 0 0 1 4 18 0 18 61 0 0 0 1
5 2 0 2 5 0 0 0 1 s 2 0 2 6 0 0 0 1
46 56 0 56 54 2 0 0 0 46 56 0 56 61 0 0 0 1
@ % 2 E] 5 0 1 0 1 @ 3% 0 % 6 0 0 0 1
48 57 0 57 54 3 0 0 0 48 57 0 57 61 0 0 0 1
% 7 3 2 5 0 1 0 1 % 7 0 7 6 0 0 0 1
50 24 0 24 54 0 0 0 1 50 24 0 24 61 0 0 0 1
5 % 0 % 5 0 0 0 1 5 % 0 % 6 0 0 0 1
52 41 0 41 54 0 0 0 1 52 41 0 41 61 0 0 0 1
) 15 0 15 5 0 0 0 1 ] 15 0 15 6 0 0 0 1
54 37 0 3 54 0 0 0 1 54 37 0 37 61 0 0 0 1
] 0 0 0 5 16 0 0 0 ] ) 0 ) 6 9 0 0 0
56 57 16 3 54 19 1 0 0 56 57 9 66 61 5 1 0 0
5 51 19 0 5 16 1 0 0 5 51 5 5 6 0 1 0 1
58 19 16 k) 54 0 1 0 1 58 19 0 19 61 0 0 0 1
5 15 0 15 5 0 0 0 1 5 15 0 15 6 0 0 0 1
60 44 0 a4 54 0 0 0 1 60 44 0 44 61 0 0 0 1
6 a 0 a 5 0 0 0 1 6 a 0 a 6 0 0 0 1
62 2 0 2 54 0 0 0 1 62 2 0 2 61 0 0 0 1
@ 2 0 » 5 0 0 0 1 @ 2 0 2 6 0 0 0 1
64 66 0 66 54 12 0 0 0 64 66 0 66 61 5 0 0 0
& & 2 7 5 z 1 0 0 & & 5 0 6 9 1 0 0
66 51 23 74 54 20 1 0 0 66 51 9 60 61 0 1 0 1
& & 2 & 5 ) 1 0 0 & & 0 & 6 6 0 0 0
68 58 33 a1 54 k1 1 0 0 68 58 6 64 61 3 1 0 0
& % 37 i 5 1 1 0 0 @ % 3 ] 61 0 1 0 1
70 55 19 74 54 20 1 0 0 70 55 0 55 61 0 0 0 1
7 a 2 st 5 0 1 0 1 7 a 0 a 6 0 0 0 1
3 68 0 68 54 14 0 0 0 3 68 0 68 61 7 0 0 0
i 50 1 6 5 1 1 0 0 i 50 7 57 61 0 1 0 1
74 % 10 k) 54 0 1 0 1 74 % 0 % 61 0 0 0 1
s 4 0 s 5 0 0 0 1 7 4 0 4% 6 0 0 0 1
7% 31 0 3a 54 0 0 0 1 76 31 0 31 61 0 0 0 1
m 5 0 5 5 3 0 0 0 77 5 0 5 6 0 0 0 1
8 54 3 57 54 3 1 0 0 8 54 0 54 61 0 0 0 1
7 & 3 @ 5 1 1 0 0 7 & 0 & 6 4 0 0 0
80 37 14 51 54 0 1 0 1 80 37 4 41 61 0 1 0 1
o n 0 i 5 19 0 0 0 o n 0 n 6 2 0 0 0
73 56 19 ) 54 2 1 0 0 82 56 12 68 61 7 1 0 0
& 3 2 59 5 5 1 0 0 & 3 7 % 6 0 1 0 1
8 57 5 62 54 8 1 0 0 8 57 0 57 61 0 0 0 1
8 o 8 a8 5 0 1 0 1 8 o 0 o 6 0 0 0 1
86 59 0 59 54 5 0 0 0 86 59 0 59 61 0 0 0 1
& 5 5 5 5 5 1 0 0 & 5 0 5 6 0 0 0 1
8 kel 5 8 54 24 1 0 0 8 kel 0 kel 61 12 0 0 0
8 4 % 0 5 16 1 0 0 8 i 2 58 61 0 1 0 1
0 63 16 n 54 25 1 0 0 0 63 0 63 61 2 0 0 0
o s > w0 5 16 1 0 0 o s 2 a7 61 0 1 0 1
2 75 16 91 54 37 1 0 0 92 75 0 75 61 14 0 0 0
% & 7 100 5 a7 1 0 0 ] 6 1 7 61 7 1 0 0
94 27 47 74 54 20 1 0 0 9 27 7 44 61 0 1 0 1
% w0 2 ) 5 3% 1 0 0 % 0 0 ) 61 9 0 0 0
% 47 36 8 54 29 1 0 0 % 47 9 56 61 0 1 0 1
a7 i » 7 5 21 1 0 0 a7 % 0 % 61 0 0 0 1
8 92 21 113 54 59 1 0 0 8 92 0 92 61 31 0 0 0
% n 5 ey 5 7 2 0 0 % n a 12 61 a 1 0 0
100 83 7% 159 54 105 2 0 0 100 8 41 124 61 63 1 0 0
101 8 105 19 5 140 2 0 0 101 8 & 152 61 o1 2 0 0
102 92 140 2 54 178 3 92 0 102 92 91 183 61 12 2 0 0
1m % 178 m 5 219 4 % 0 1m % 12 an 61 15 2 0 0
104 62 219 281 54 221 5 62 0 104 62 156 218 61 157 3 62 0
105 el 2 au 5 2%0 5 el 0 15 el 157 4 61 18 3 Ed 0
106 41 260 301 54 247 5 41 0 106 41 183 224 61 163 3 41 0
07 3 27 m 5 24 5 3 0 107 En 163 19 61 13 3 En 0
108 42 24 266 54 212 5 42 0 108 42 133 175 61 114 3 42 0
109 @ ] 254 5 20 4 @ 0 109 @ 114 15 61 % 2 0 0
110 3 200 3 54 179 4 3 0 110 3 9% 128 61 67 2 0 0

Elaboracién Propia.
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OO | CaTmA | Couma ] Cotma | o | T CoTmE CommE ] Com LS L e et et e v CoTmE CoTmE ] Coum
c D 3 F G H | A 8 c D E F c H |
Diade | Demanda | Demanda | Demanda | Demandade | Demandano D“asgm;ﬂémspa;a Dm:"““”" Dias Diade | Demanda | Demanda | Demanda | Demandade | Demandano D“asd"e‘ﬂ‘””aéa D“:"dam" Dias
servicio diaria Residual | Total deldia| Proyecto | Atendida | U !aDemanda retraso liberados servicio diaria Resdual | Tota deldia| Proyecto | Atendida | "9 !aDemanda raraso liberados
Residual (3Diay Residual (3Dias)
i1 0 75 =] El 205 T ) 0 T % 57 7 o 3 2 0 o
112 2 205 231 5 1w 4 2% 0 112 2% 8 112 61 51 2 0 0
13 35 177 212 54 158 4 35 0 113 35 51 8 61 5 1 0 0
114 2% 158 18 54 130 3 % 0 114 2% 2 51 61 0 1 0 1
115 53 130 18 54 129 3 53 0 115 53 0 53 61 0 0 0 1
116 8 129 215 54 161 3 8 0 116 86 0 8 61 2 0 0 0
17 % 161 25 54 201 3 9 0 17 % 2 119 61 58 1 0 0
118 8 201 269 54 215 4 68 0 118 68 58 126 61 6 1 0 0
119 2 215 243 5 189 4 28 0 119 28 65 93 61 2 2 0 0
120 55 189 21 5 1% 4 55 0 120 55 2 87 61 2% 1 0 0
121 7 190 267 5 213 4 7 0 121 7 % 108 61 2 1 0 0
122 7 213 286 5 22 4 3 0 122 73 2 115 61 5 1 0 0
123 a 22 279 54 25 5 a7 0 123 a7 5 101 61 r) 1 0 0
124 2 225 250 54 1% 5 2 0 124 25 0 5 61 4 1 0 0
125 21 1% 23 54 169 4 27 0 125 27 4 31 61 0 1 0 1
126 2 169 198 54 144 4 29 0 126 29 0 29 61 0 0 0 1
127 i 144 214 5 160 3 0 0 127 o 0 o 61 9 0 0 0
128 52 160 212 5 158 3 52 0 128 52 9 61 61 0 1 0 1
129 15 158 173 5 119 3 15 0 129 15 0 15 61 0 0 0 1
130 0 119 119 5 6 3 o 0 130 ) 0 [ 61 0 0 0 1
131 £ 3 % 5 a 2 0 0 131 30 0 30 61 0 0 0 1
132 o a 12 54 13 1 0 0 132 o1 0 o1 61 £ 0 0 0
133 0 5 168 54 14 2 0 0 13 %0 30 120 61 59 1 0 0
134 & 14 200 54 146 3 8 0 13 8 59 145 61 & 1 0 0
135 39 146 185 54 131 3 39 0 135 39 8 123 61 &2 2 0 0
13 7 131 210 5 156 3 1 0 13 o & 141 61 0 2 0 0
137 0 156 156 54 102 3 0 0 137 0 80 8 61 19 2 0 0
138 57 102 150 5 105 2 0 0 138 57 19 I 61 15 1 0 0
139 2 105 127 5 7 2 0 0 139 22 15 a7 61 0 1 0 1
140 58 131 5 77 2 0 0 140 E 0 55 61 0 0 0 1
141 2 7 119 54 65 2 0 0 141 2 0 a2 61 0 0 0 1
142 16 & 81 54 27 2 0 0 142 16 0 16 61 0 0 0 1
143 1 27 38 54 0 1 0 1 143 1 0 1 61 0 0 0 1
144 2 0 2 54 0 0 0 1 144 2 0 2 61 0 0 0 1
145 78 0 8 54 2 0 0 0 145 8 0 7 61 17 0 0 0
146 81 2% 105 5 51 1 0 0 146 81 17 % 61 37 1 0 0
147 7 51 122 5 68 1 0 0 147 7 a7 108 61 a 1 0 0
148 9 6 7 5 23 2 0 0 148 9 a 5 61 0 1 0 1
149 21 23 2 5 o 1 0 1 149 21 0 21 61 0 0 0 1
150 2 o 28 54 0 0 0 1 150 28 0 2 61 0 0 0 1
151 87 0 87 54 33 0 0 0 151 87 0 87 61 2% 0 0 0
152 0 £ 33 54 0 1 0 1 152 0 % % 61 0 1 0 1
153 0 0 0 54 0 0 0 1 153 0 0 [) 61 0 0 0 1
154 65 0 65 54 1 0 0 0 154 3 0 65 61 4 0 0 0
155 3 1 54 54 0 1 0 1 155 e 4 a7 61 0 1 0 1
156 16 o 16 5 0 0 0 1 156 16 0 16 61 0 0 0 1
157 2 0 2 5 0 0 0 1 157 2 0 2 61 0 0 0 1
158 8 0 81 54 30 0 0 0 158 84 0 81 61 23 0 0 0
159 87 2 7 54 63 1 0 0 159 87 3 110 61 a9 1 0 0
160 81 & 144 54 0 2 0 0 160 81 a9 130 61 6 1 0 0
161 8 0 % 54 a4 2 0 0 161 8 6 7 61 16 2 0 0
162 14 a 58 54 4 1 0 0 162 14 16 30 61 0 1 0 1
163 9 4 13 54 0 1 0 1 163 9 0 9 61 0 0 0 1
164 5 0 5 54 0 0 0 1 164 5 0 5 61 0 0 0 1
165 77 0 7 5 23 0 0 0 165 7 0 7 61 16 0 0 0
166 82 2 105 5 51 1 0 0 166 82 16 % 61 37 1 0 0
167 8 51 135 5 81 1 0 0 167 8 a7 121 61 & 1 0 0
168 0 81 151 5 a7 2 0 0 168 0 & 130 61 6 1 0 0
169 2 o7 17 54 63 2 0 0 169 20 69 89 61 28 2 0 0
170 3 6 o7 54 3 2 0 0 170 3 2 62 61 1 1 0 0
171 52 % 54 a 1 0 0 171 52 1 £ 61 0 1 0 1
172 7 4 116 54 62 1 0 0 2 3 0 7 61 14 0 0 0
173 8 62 147 54 93 2 0 0 17 8 14 % 61 3 1 0 0
174 6 1 150 5 105 2 0 0 174 6 38 104 61 3 1 0 0
175 59 105 164 5 110 2 0 0 175 59 ) 102 61 4 1 0 0
176 0 110 110 5 56 3 o 0 176 0 a a1 61 0 1 0 1
17 2% % 80 54 % 2 0 0 17 2 0 2 61 0 0 0 1
178 18 % 4 54 0 1 0 1 178 18 0 18 61 0 0 0 1
179 52 0 52 54 0 0 0 1 179 52 0 52 61 0 0 0 1
180 67 0 67 54 13 0 0 0 180 67 0 67 61 6 0 0 0
181 16 13 2 5 0 1 0 1 181 16 6 22 61 0 1 0 1
182 7 o 7 5 0 0 0 1 182 7 0 7 61 0 0 0 1
183 o 0 7 5 16 0 0 0 183 70 0 o 61 9 0 o 0
184 &5 16 6L 5 7 1 0 0 184 5 9 5 61 o 1 0 1
185 28 7 35 5 0 1 0 1 185 2 0 28 61 0 0 0 1
186 35 0 35 5 0 0 0 1 186 35 0 35 61 0 0 0 1
187 15 0 15 54 0 0 0 1 187 15 0 15 61 0 0 0 1
188 78 0 7 5 2 0 0 0 168 7 0 78 61 7 0 0 0
189 7 2% % 5 a 1 0 0 189 7 17 8 61 27 1 0 0
1% 62 a 103 5 ) 1 0 0 1% & 27 8 61 2 1 0 0
191 3 ) 8 5 B 1 0 0 191 B 28 6 61 2 1 0 0
192 21 EY 51 5 0 1 0 1 102 21 2 3 61 0 1 0 1
183 50 0 50 5 0 0 0 1 198 50 o 50 61 0 0 0 1
194 57 0 57 5 3 0 0 0 104 57 0 57 61 0 0 0 1
195 61 3 6 s 10 1 0 0 105 61 0 61 61 0 0 0 1
1% 60 10 o 5 16 1 0 0 1% ) 0 ) 61 0 0 0 1
197 51 16 67 5 13 1 0 0 197 51 0 51 61 0 0 0 1
198 2 13 55 5 1 1 0 0 1%8 2 0 2 61 0 0 0 1
199 17 1 18 5 0 1 0 1 199 17 0 17 61 0 0 0 1
200 74 0 7A 5 20 0 0 0 200 7A 0 7 61 13 0 0 )
201 4 2 6 5 2 1 0 0 201 % 13 59 6L 0 1 0 1
202 3 2 a7 5 ) 1 0 1 202 35 o B 6L 0 o 0 1
203 5 0 5 54 0 0 0 1 203 5 0 5 61 0 0 0 1
20 3 0 a3 5 0 0 0 1 204 a3 0 a3 61 0 0 0 1
25 3% 0 3% 54 0 0 0 1 205 3% 0 £ 61 0 0 0 1
206 59 0 59 54 5 0 0 0 206 59 0 59 61 0 0 0 1
207 82 5 87 54 33 1 0 0 207 82 0 82 61 21 0 0 0
208 66 3 % 54 5 1 0 0 208 66 21 87 61 % 1 0 0
209 21 s 6 5 2 1 0 0 209 21 % a7 61 0 1 0 1
210 b 2 29 5 [) 1 0 1 210 17 0 17 61 0 0 0 1
211 89 [) 8 54 35 0 0 0 211 8 0 89 61 2 0 0 0
212 37 £ 2 54 18 1 0 0 212 a7 F 65 61 4 1 0 0
213 37 18 55 54 1 1 0 0 213 37 4 a1 61 0 1 0 1
214 2 1 33 54 0 1 0 1 214 32 0 2 61 0 0 0 1
215 3 0 35 54 0 0 0 1 215 35 0 35 61 0 0 0 1
216 21 0 21 54 0 0 0 1 216 21 0 21 61 0 0 0 1
217 4 0 4 5 0 0 0 1 217 4 0 4 61 0 0 0 1
218 5 0 % 5 2 0 0 0 218 % 0 % 61 17 0 0 0
219 52 2 7% 5 2 1 0 0 219 52 17 6 61 8 1 0 0
20 21 2 3 5 0 1 0 1 220 21 8 2 61 0 1 0 1
21 o 0 © 5 0 0 0 1 221 © 0 0 61 0 0 0 1
22 13 0 13 5 0 0 0 1 2 13 0 13 61 0 0 0 1
23 8 0 8 5 31 0 0 0 223 8 0 8 61 2% 0 0 0
224 7 31 109 5 55 1 0 0 224 8 2 102 61 a 1 0 0
25 3 55 ) 5 B 2 0 0 225 3 4 7 61 15 1 0 0
26 30 % & 5 12 1 0 0 226 20 15 5 61 0 1 0 1
27 &2 2 7 54 20 1 0 0 227 & [ & 61 1 0 0 0
28 86 2 106 54 52 1 0 0 28 8 1 87 61 2% 1 0 0
229 W 52 2 5 E 1 0 0 29 o % 6 61 5 1 0 0
230 10 EY r 54 ) 1 0 1 230 10 5 15 61 0 1 0 1
21 6 0 6 s 0 0 0 1 231 6 0 6 61 0 0 0 1
232 % 0 % 5 “ 0 0 0 2% % 0 o 61 S 0 0 0
23 58 © % 54 a 1 0 0 23 58 33 o 61 2 1 0 0
234 16 w“ 60 5 6 1 0 0 23 16 30 % 61 0 1 0 1
235 37 6 43 5 0 1 0 1 235 a7 0 37 61 0 0 0 1
2% 3% 0 3% 5 0 0 0 1 23 3% 0 % 61 0 0 0 1
237 33 0 33 5 0 0 0 1 237 33 0 3 61 0 0 0 1
238 83 0 8 5 2 0 0 0 238 83 0 8 61 2 0 0 0
239 a7 2 66 5 2 1 0 0 239 a7 2 59 61 0 1 0 1
20 66 12 s 54 2 1 0 0 200 6 0 6 61 5 0 0 0
21 2% 2 50 54 0 1 0 1 201 % 5 31 61 0 1 0 1
u2 a7 0 a7 54 0 0 0 1 22 a7 0 47 61 0 0 0 1
%3 i 0 i 54 23 0 0 0 23 i 0 7 61 16 0 0 0
204 a3 2 66 54 1 1 0 0 21 43 16 59 61 0 1 0 1
TOTALES | 11465 - - 12 - 1267 86 TOTALES | 11405 - [ - 42 142

Resultados de los cdlculos de Demanda atendida: Parte 2 de 27. Fuente: Elaboracion Propia.
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4.3.3 Metodologia para compilacion de Tablas de Puertas

A continuacién se explican el procedimiento y las formulas de cdlculo empleadas para
calcular las Tablas de Puertas aportadas en el apartado 4.2 de esta Guia de forma
que, si las condiciones reales fueran notablemente diferentes a las hipétesis
enumeradas en el citado apartado, el proyectista pueda compilar unas nuevas tablas
siguiendo la metodologia de cdlculo descrita a continuacion y variando los pardmetros
de las formulas a emplear.

Para calcular las Tablas de Puertas se siguen tres pasos:

1. Calculo del nimero de puertas necesario para cada producto segun el posible
rango de Demanda diaria (inspecciones/dia) mediante la formula (Ec: All -1).

2. Consolidacion de los resultados obtenidos agrupando las demandas diarias por
nimero de puertas homogéneo (rangos de demanda diaria que puede ser
atendida por el mismo nimero de puertas). Por ejemplo, en la de Puertas para
de 8 horas de funcionamiento, se ha obtenido que para productos de origen
animal, consumo humano, el rango de 1 a 7 inspecciones diarias, pueden ser
atendidas por una sola puerta.

3. Elaboracion de la Tabla de Puertas para cada producto con los rangos de
inspecciones diarias correspondientes a un determinado nimero de puertas.

Para calcular el nimero de puertas se utiliza la siguiente formula:

24-Dd
NOP = T e (Ec: All —1)
.
CapP-HS.|1+| Ci. 2P
100
N°P: NUmero de Puertas
Dd: Demanda diaria (I nspeccionesdia)
CapP: Capacidad de una puerta (Inspecciones/hora)
HS Horario de servicio (horas)
%0p: Porcentaje de Optimizacion

Ci: Correccion a la capacidad de inspeccion por puerta

Donde:
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e Dy es la Demanda diaria de inspecciones (para un dia genérico): es el nimero de
equipamientos a considerar para calcular el ndmero de puertas que se
intfroduce en las Tablas de Puertas. Este valor varia desde un minimo de 1
inspeccién a un valor maximo de 550 inspecciones al dia, para asegurar un
andlisis relacionado a las estadisticas de inspeccion de algunos puertos
espafioles.

La Demanda diaria serd igual a una (1) inspeccidn, a dos (2) inspecciones, a tres
(3) inspecciones.... hasta llegar a 550 inspecciones al dia, y para cada valor se
calcula el ndmero de puertas. En las Tablas de Ppuertas los valores de
Demanda diaria de inspecciones se presentan en rangos diferentes para cada
tipo de producto.

e CapP es la Capacidad de una puerta: Es el nimero de inspecciones que se pueden
realizar en una hora de servicio.

Su valor se calcula con una estimacién de tiempo de inspeccion (en horas), que
se corresponde al tiempo de ocupacion de la puerta para efectuar una
inspeccién completa. Este tiempo varia segin cada SIF a dimensionar.

Con los datos de algunos puertos espaiioles se han identificado los siguientes
tiempos para cada tipo de producto (Tabla 4.11):

DETERMINACION DE LA CAPACIDAD DE LASPUERTAS

Tiempos en minutos P.O.A.C.H. P.O.A.C.N.H. P.O.N.A.C.H. P.O.N.A.CA. P.O.V.C.H. P.O.V.C.N.H. P.S.EM.P.

Tiempo de posicionamiento 7,2 7,2 7,2 72 7,2 7,2 72
Tiempo de descargay carga 21 12 18 18 18 12 25
Tiempo de inspeccién 42 21 34,2 25,2 42 24 60
Tiempo total medio de una prueba 70,2 40,2 59,4 50,4 67,2 43,2 92,2

. P.O.A.C.H. P.O.AC.N.H. P.O.N.A.C.H. P.O.N.A.C.A. P.O.V.CH. P.O.V.C.N.H. P.S.E.M.P.
Tiemposen horas

Tiempo total medio de una prueba 1,17 0,67 0,99 0,84 1,12 0,72 1,54

N° de Pruebas por hora 0,85 1,49 1,01 1,19 0,89 1,39 0,65

Tabla 4.11 Tiempos medios recomendados para el cdlculo del nimero de inspecciones por hora.

e HS es el Horario de Servicio: Las horas totales de funcionamiento de la
instalacién de inspeccion. En esta Guia se han considerado dos casos:
o0 8 horas de servicio

o 16 horas de servicio

En el caso de que se desee considerar un nimero de horas diferente, éste debe ser
siempre menor al total de horas de un dia completo de servicio (24 horas).
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e Ci es el Factor de correccion a la capacidad: factor que permite considerar que
la capacidad de la puerta varia en funcién del volumen de demanda a atender.

15

: 1
Ci= 1_W ............................ (Ec: All —2)
Ci: Correccién a la capacidad de inspeccion por puerta
Dd: Demanda Diaria

En concreto la formula supone considerar que, a mayor demanda, mayor capacidad de
las puertas. La mayor capacidad se alcanza cuando el valor de Ci es igual a 1, o sea se
trabaja en condiciones de mdxima capacidad.

La ecuacion AII-2 tiene la representacién grafica que se afiade a continuacion en la
cual se puede observar como varia la correccién de la capacidad en funcion de la
demanda de inspecciones.

Ci: Factor de correccion a la capacidad de las puertas

09 /

0,8 A

0,7

0,6

0,5 A

0,4

Factor de correccién

0,3

Ci:

0,2

0,1

0 50 100 150 200 250 300
Demanda Diaria (Inspecciones/Dia)

Figura 4.5 Factor de correccién a la capacidad de inspeccién por puerta en funcién de la Demanda
Diaria Fuente: Elaboracién propia.

e %0p es el porcentaje de optimizacion de los tiempos de servicio: indica la
posible reduccién de los tiempos de inspeccidén considerados en la tabla 4.11 debida
al aumento de demanda.

En esta Guia se considera que las actividades se desempefian mds rdpidamente a
medida que la demanda incrementa ya que, aunque es cierto que existe una
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normativa de control e inspeccion que los inspectores debe aplicar
independientemente del nimero de inspecciones que tengan cada dia, la experiencia
practica de varios puertos espafioles demuestra que esta hipdtesis es, cuando
menos, razonable. No obstante, y debido precisamente a los condicionantes
derivados de la normativa vigente, esa reduccion de tiempos debe ser considerada
diferente para cada tipo de producto.

Para la elaboracion de esta Guia se ha creado la tabla 4.12 con los porcentajes de
disminucién del los tiempos segun el tipo de producto (porcentajes de optimizacion):

Producto P.O.A.CH. P.O.A.C.N.H. P.O.N.A.C.H. P.O.N.A.CA. P.O.V.CH. P.O.V.C.N.H. P.SEM.P.

%0p 35 50 48 45 30 50 20

Tabla 4.12 Recomendaciones para los porcentajes de optimizacién

Pues bien, utilizando esta metodologia se puede obtener el ndmero de puertas
necesarias para cubrir la Demanda diaria (Dd) para cualquier instalacién.

De hecho, los valores de las Tablas de Puertas presentadas en el apartado 3.2 de esta
Guia, se han obtenido utilizando las ecuaciones Ec-AII-1y Ec-AII-2 para todos los
tipos de productos.

4.3.4 Cdlculo de la Demanda diaria de inspecciones

A continuacion se explica la metodologia para el cdlculo de la Demanda Diaria
(ndmero de inspecciones al dia) cuando no estdn disponibles las series histéricas
relativas a inspecciones en aiios anteriores para el puerto considerado o para un
puerto con caracteristicas similares.

En tal caso, la Demanda Diaria, expresada en nlimero de inspecciones al dia, se puede
obtener a partir de las series historicas o las previsiones de:

e Partidas de mercancia descargadas o a descargar en el puerto considerado.

e Volumen de mercancia, en toneladas, descargado o a descargar en el puerto
considerado.

El cdlculo de la Demanda Diaria de inspecciones por partidas resulta mds directo y
sencillo. Cuando sélo se dispone del volumen diario a descargar los datos necesitan un
tratamiento estadistico que implica ciertas hipotesis y un grado de aproximacion
inferior.
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A) CALCULO DE LA DEMANDA DIARIA MEDIANTE EL NUMERO DE
PARTIDAS

Una partida es el conjunto de mercancia transportada con una Unica documentacion.
Las partidas se componen generalmente de contenedores. Segln la normativa, para
cada partida, los SIF deben revisar un nimero de contenedores que varia entre un
minimo de uno (1) y un mdximo del 50% del total de los que componen la partida.

En todo caso el nimero de contenedores a revisar, o el porcentaje de los mismos
sobre el total, depende del tipo de producto y del cliente.

En esta Guia se recomienda, segin la experiencia practica en varios puertos
espafioles, considerar una prevision de que el SIF correspondiente revisard en torno a

un 40% de los contenedores que componen cada partida.

El cdlculo a efectuar se explica en la tabla 4.13 que contiene un ejemplo al respecto.

EJEMPLO:
Disponiendo de la infor macién de las partidas como sigue:
Partida | \umerode CONSIDERACIONES Contenedoresa
contenedores inspeccionar
1 7 Aplicando el 40% resultan 2,8 contenedores (->3 por 3
redondeo).
2 3 Aplicando el minimo quees 1,y e maximo que es 50% 1
(1,5) sepuederevisar 1 contenedor.
3 200 80
4 40 Aplicando e 40% resultan en cada caso los siguientes 16
5 12 contenedor es. 5
6 312 125
Si por gjemplo, € cliente de esta partida es habitual,
transporta mer cancias con regularidad, tieneun
7 200 historial conocido, no presentairregularidadesy 50
genera confianza, es posible considerar que €l total a
inspeccionar sea menosdel propuesto 40%. En este
caso se podriadecidir un 25%.
8 1 Debido a que es minimo un contenedor por partida, se 1
tiene que inspeccionar € 100%, 1 contendor.

Tabla 4.13  Ejemplo de cdlculo del nimero de contenedores a revisar segtn las partidas diarias
Fuente: Elaboracién propia.

B) CALCULO DE LA DEMANDA DIARIA MEDIANTE EL VOLUMEN DE
MERCANCIA EN TONELADAS

En el caso de que no se disponga la informacién de las partidas diarias se puede
calcular el ndmero de inspecciones diarias a partir de los datos de toneladas totales
descargadas en el puerto.
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El cdlculo se ejecuta en dos pasos:
1. Conversion de las toneladas anuales descargadas en inspecciones anuales.

2.Cdlculo de las inspecciones diarias (Demanda Diaria) a partir de las anuales.

Paso 1: Conversion de las toneladas anuales descargadas en inspecciones anuales
En primera instancia hay que considerar las mercancias susceptibles de ser
inspeccionadas, que generalmente son las provenientes de paises terceros a la Unién
Europea, y compilar una tabla de toneladas descargadas por tipo de producto.

En la tabla 4.14 se recogen los porcentajes de toneladas que se inspeccionan, segtn el
tipo de producto, calculados seglin la experiencia prdctica de varios puertos
espafioles, y calculados de tal forma que, al expresarlos en partidas, se correspondan
con una inspeccion del 40% del total.

Célculo dela parte detoneladas que seran inspeccionadas
Tipo de producto proveniente de paisesterceros | % del total
P.O.A.CH. 80-35%
P.O.N.A.C.H. 80-35%
P.O.A.C.N.H. 50-30%
P.O.V.CH. 70-45%
P.O.V.CA. 60-45%
Todoslostipos de productos 75-60%

Tabla 4.14 Porcentaje de toneladas a inspeccionar.
Fuente: Elaboracién propia.

Se puede observar que los rangos son lo suficientemente amplios para permitir
considerar grupos de mercancias con himero de unidades a inspeccionar muy variable.
En general se considera que la unidad de inspeccién es el mismo contenedor o palet
utilizado para transportar la mercancia.
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La tabla 4.14 es aplicable a las toneladas totales organizadas en unidades de
transporte como contenedores y palets. Por lo tanto a partir de las toneladas por
cada unidad de transporte se puede proceder a calcular el nimero de unidades a
inspeccionar.

Si la unidad de inspeccién no estd definida o no es conocida, se puede proceder a la
conversion de las toneladas en inspecciones eguivalentes dividiendo entre los valores
que aparecen en la tabla 4.15, compilada segln la experiencia prdctica de varios
puertos espafioles.

Conversion de Toneladas a n° de I nspecciones
Tipo de producto Ton/Insp.
P.O.A.CH. 12
P.O.N.A.C.H. 12
P.O.A.C.N.H. 8
P.O.V.CH. 10
P.O.V.CA. 10
Todos los tipos de productos 12

Tabla 4.15 Conversién de toneladas en unidades equivalentes de inspeccién.
Fuente: Elaboracién propia.

Paso 2: Calculo de las inspecciones diarias (Demanda Diaria) a partir de las
anuales

La transformacion de las inspecciones anuales en inspecciones al dia (Demanda del
Dia) se realiza considerando la estacionalidad y el patron de llegadas de los barcos a
lo largo de las semanas, y segun el tipo de producto. En el caso que no se disponga de
suficiente informacién para todo el afio se procederd a calcular un promedio de
inspecciones por mes o semana.
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EJEMPLO PRACTICO:

el disefio, desarrollo y

Anejos

Objetivo: Calcular la demanda diaria de inspecciones de productos de origen vegetal para
consumo humano (P.0.V.C.H.) en un puerto.

Método a aplicar: Calculo por prevision de volimenes totales anuales de toneladas

descargadas.

Informaciones disponibles:

» Estimaciones anuales de volumen de mercancias a descargar en toneladas.

e Grado de confiabilidad de 3 empresas de frutas y 1 empresa de productos naturales
cuya materia prima es el coco. La confiabilidad es alta cuando suele importar
productos de calidad que cumplen con la normativa y es regular en la llegada de sus

barcos. Los datos relativos a las empresas se han recopilado en la tabla 4.16.

Totalesde o Meses que
Empresa tondadas/afio Temporadas Productos Confiabilidad |mport§\
mer cancias
360.000 " .
Empresal (Ton/afio) Constante Bananas, Pifia Confiable 12
120.000 . . .
Empresa 2 (Ton/afio) Abril-dulio Mango Confiable 4
Empresa3 45.009 Juli o, agostoy | Bananas, Pifia, | Empresa no conoci da 3
(Ton/afo) diciembre Coco aln
Empresa de
productos 15'009 Constante Coco Confiable 12
(Ton/ario)
naturales
Otras empresas | 8.000 (Ton/afio) Irregular Varios Variable 12

Tabla 4.16 -Ejemplo de datos relativos a clientes.
Fuente: Elaboracién propia.
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Paso 1: Conversion de las toneladas anuales descargadas en inspecciones anuales

Se suman los totales de toneladas anuales y segtn el caso, se aplican los porcentajes indicados
en la Tabla 4.14, considerando el tipo de producto P.O.V.CH. , como se evidencia a
continuacion:

Caélculo de la parte de toneladas que ser &n inspeccionadas

Tipo de producto proveniente de paises ter ceros % del total
P.O.A.CH. 80-35%
P.O.N.A.C.H. 80-35%

70-45%

Todos lostipos de productos 75-60%

Entre el rango 70-45% se tomard un 50% debido a que la mayor parte de los productos son de
empresas confiables. Puede considerarse que, en caso de que los SIF hagan andlisis de riesgos,
como parece razonable que sea, puede haber un equilibrio entre lo desconocido de la empresa
y las veces que importa mercancia con lo que tiene una inspeccién del 45% a la empresa 3.

La tabla 4.17 recoge, para cada producto, el total de toneladas una vez realizada la divisién
entre los valores de la tabla 4.15.

iﬁg‘ii?:ﬁa? Unidades de inspeccién
~ % Toneladasa Delatabla 4.15
Empresa Toneladasal afio ?n eccionar Célculo: Célculo: Toneladas a
ton/afio) N Toneladas al afio i » -
( Delatabla4.14 on an inspeccionar (Ton/afio)
mult pl(ic(;d?_)n(gor 509, | dividido entre 10 (Tonvinspeccicr)
360.000 ~ . -
Empresa 1 (Ton/afio) 50% 180.000 (Ton/afio) 18.000 (Inspecciones/afio)
120.000 ~ . ~
Empresa 2 (Ton/afio) 50% 60.000 (Ton/afio) 6.000 (Inspecciones/afio)
Empresa3 | 45.000 (Ton/afio) 45% 20.250 (Ton/afo) 2.025 (Inspecciones/afio)
Empresa de
productos 15.000 (Ton/afio) 50% 7.500 (Ton/afio) 750 (Inspecciones/ario)
naturales
Otras 8.000 (Ton/afio) 65% 5.200 (Ton/afio) 520 (Inspecciones/afio)
empresas

Tabla 4.17 -Ejemplo de cdlculo de Toneladas a inspeccionar y unidades de inspeccidn
Fuente: Elaboracién propia.

Paso 2: Calculo de las inspecciones diarias (Demanda Diaria) a partir de las anuales
Con la informacion de que se dispone, se calcula un valor medio mensual (tabla 4.18), para los
periodos de importacién identificados, y un valor diario asumiendo que cada mes se trabaja 20
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dias. El valor medio diario de cada mes se considerard como Demanda del dia para cada dia de
servicio (tabla 4.19).

Empresa o . o o
o S (&) 5
s g g = ) e 2 2 £ g £ g
= 2 S 2 8 E} S S 2 2 o @
m} 2@ = < = = S g =1 s S 2
[} (=} a
n =z
Empresa 1.500 1.500 1500 1500 1500 1500 1.500 1.500 1500 1500 1.500 1.500
1 (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes)
Empresa 1.500 1.500 1.500 1.500
2 (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes)
Empresa 675 675 675
3 (Insp/mes) | (Insp/mes) (Insp/mes)
Empresa
de 63 63 63 63 63 63 63 63 63 63 63 63

productos (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes)
naturales

Otras 43 43 43 43 43 43 43 43 43 43 43 43
empresas (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes)
Total 1.606 1.606 1.606 3.106 3.106 3.106 3.781 2.281 1.606 1.606 1.606 2.281
Mensual (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes) | (Insp/mes)
Total 80 80 80 155 155 155 189 114 80 80 80 114

Diario (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia) | (Insp/dia)

Tabla 4.18 Ejemplo de cdlculo de la Demanda Mensual.
Fuente: Elaboracion propia.
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El resultado es una tabla con la demanda diaria como la siguiente:

Mes Diadeservicio DEMAN(%'S)DlARIA
Enero 1 80 (Insp/dia)
Enero 2 80 (Insp/dia)
Enero 3 80 (Insp/dia)
Enero 4 80 (Insp/dia)
Enero 5 80 (Insp/dia)
Enero 6 80 (Insp/dia)

Diciembre 239 114 (Insp/dia)
Diciembre 240 114 (Insp/dia)

Tabla 4.19- Ejemplo de cdlculo de la Demanda Diaria.
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4.4 CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Nos parece interesante insistir en algunas conclusiones y recomendaciones que
derivan de todo el modelo expuesto:

Conclusiones

El dimensionamiento de las infraestructuras se basa en la demanda prevista.

La demanda prevista es un valor indicativo ya que en la realidad depende de un
gran nimero de factores.

La productividad de un SIF es fuertemente determinada por factores humanos.

El dimensionamiento es un proceso interactivo entre la Autoridad Portuaria, los
SIF,y la Entidad Gestora de la Instalacidn, si la hay.

En interés de la competitividad de la comunidad portuaria debe establecerse un
nivel de servicio.

Recomendaciones

Si se dispone de un valor medio de Demanda diaria (equipamientos inspeccionados
diarios) se puede usar directamente la Tabla de Puertas para disefiar la instalacién
del SIF.

En el caso de que el proyectista lo requiera, puede calcular el nimero de puertas
usando las ecuaciones ilustradas en el epigrafe 4.3.3.

El disefiador de la Instalacién de Inspeccién puede modular el dimensionamiento
de la misma a partir de los retrasos criticos y gracias a la herramienta Tabla de
Puertas. Es decir, dada la tipologia de trdfico, o de los importadores, cabe definir
un nivel de servicio y establecer, por ejemplo, que no mds de un 15% de
equipamientos supere 5 dias de espera en inspeccion y no mds de 0,5% supere los
9 dias. Las Tablas de Puertas permiten al disefiador manejar las demandas de
proyecto y los retrasos criticos de acuerdo al nivel de servicio definido en el
puerto.

Es recomendable realizar una base de datos de demanda con las inspecciones
realizadas por los distintos SIF en los diferentes puertos esparioles.
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e La misma base de datos puede ser UGtil para identificar las debilidades y
fortalezas de los distintos SIF, de manera que se puedan identificar dreas de
mejora y que los SIF sean mds eficientes.
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ANEJO I:

GLOSARIO
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Aduana.

El Departamento de Aduanas e Impuestos Especiales de la Agencia Estatal de
Administracion Tributaria, entidad publica dependiente del Ministerio de Hacienda,
estd encargado del control aduanero, y de pago de aranceles e impuestos, en los casos
de compra y venta de productos de paises terceros a la Union Europea. En los puertos
estas funciones se desarrollan por la Administracion de Aduanas en el Puerto
correspondiente, que dependen directamente del Departamento de Aduanas e
Impuestos Especiales. En Canarias participa ademds la Administraciéon Tributaria
Canaria.

Autoridades Portuarias.

Son entidades de derecho publico, con personalidad y patrimonio propios, y plena
capacidad de obrar para el cumplimiento de sus fines. A las Autoridades Portuarias
corresponde la gestién y administracion de los puertos de interés general que les
asigne especificamente la legislacién portuaria, la cudl desarrollan en régimen de
autonomia funcional y de gestién.

AV
Siglas por las que en esta Guia se designa a los Animales Vivos

Direccion General de Farmacia y Productos Sanitarios

Conocida como la Inspeccion de Farmacia, determina controles sobre productos
cosméticos y sanitarios, con el fin de autorizar la entrada de productos
hemoderivados y de medicamentos. Se frata de un servicio que depende
funcionalmente del Ministerio de Sanidad y Consumo. Su estructura territorial tiene
dependencia orgdnica de la Delegacién o Subdelegacién del Gobierno en el lugar de
prestacion de los servicios. En la prdctica, las inspecciones las desarrollan las mismas
personas que las de Sanidad Exterior.

Entidad gestora de la instalacion de inspeccion.
Empresa privada contratada en gestién indirecta por la Autoridad Portuaria para
hacerse cargo de la gestién de las instalaciones.

Instalaciones Fronterizas de Control de Mercancias (IFCM). Son las instalaciones
homologadas para que los Servicios de Inspeccién en Frontera lleven a cabo las
inspecciones y controles de las mercancias.

Operadores econdmicos (o Declarantes).

Toda persona que, en el marco de sus actividades profesionales, efectia actividades
reguladas por la legislacién aduanera, como representante legal de la mercancia.
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POACH
Siglas por las que en esta Guia se designa a los Productos de Origen Animal Consumo
Humano

POACNH
Siglas por las que en esta Guia se designa a los Productos de Origen Animal Consumo
No Humano

PONACH
Siglas por las que en esta Guia se designa a los Productos de Origen No Animal
Consumo Humano

PONACNH
Siglas por las que en esta Guia se designa a los Productos de Origen No Animal
Consumo No Humano

POVCH
Siglas por las que en esta Guia se designa a los Productos de Origen Vegetal Consumo
Humano

POVCNH
Siglas por las que en esta Guia se designa a los Productos de Origen Vegetal Consumo
No Humano

PSEMP
Siglas por las que en esta Guia se designa Productos sometidos a especiales medidas
de proteccién

Punto Designado de Importacion, PDI

Se define Punto Designado de Importacién como una instalacion autorizada por
normativa especifica comunitaria, utilizada para control sanitario en frontera de
productos sometidos a medidas especiales de proteccidn.

Puesto de Inspeccion Fronterizo (PIF)

Se define Puesto de Inspeccion Fronterizo (PIF) como una instalacién autorizada por
la Comisién Europea para el control veterinario en frontera de productos vy
subproductos de origen animal, incluidos los animales vivos, y de algunos productos
vegetales que, debido a su destino posterior, pueden representar riesgos de
propagacion de enfermedades infecciosas o contagiosas para animales.
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Puesto de Inspeccion Fitosanitario, PIF-fito

Son instalaciones homologadas por el Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y
Marino (Sanidad Vegetal) para los controles e inspecciones tendentes a evitar la
introduccién o propagacién de elementos nocivos para los vegetales y productos
vegetales.

Recinto Aduanero Habilitado, RAH

Se define Recinto Aduanero Habilitado (RAH) como una instalacion autorizada por el
Ministerio de Sanidad y Consumo para el control oficial en frontera de productos de
origen no animal destinado a uso y consumo humano, procedentes de paises terceros.

Sanidad Animal

En general, el dmbito de actuacion de Sanidad Animal corresponde a la inspeccién de
animales vivos, medicamentos para animales, y de productos de origen animal no
destinados a consumo humano. Sanidad Animal es un servicio que, funcionalmente,
depende de la Direccion General de Ganaderia y Pesca del Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino. Su estructura territorial tiene dependencia
orgdnica de la Delegacién o Subdelegacién del Gobierno en el lugar de prestacién de
los servicios.

Sanidad Exterior

Sanidad Exterior realiza las funciones de control y vigilancia de los productos
destinados al uso y consumo humano que proceden de paises terceros. Sanidad
Exterior depende funcionalmente de la Direccién General de Salud Piblica, Ministerio
de Sanidad y Consumo. Por otro lado, su estructura territorial tiene dependencia
orgdnica de la Delegacién o Subdelegacién del Gobierno en el lugar de prestacién de
los servicios.

Sanidad Vegetal

Sanidad Vegetal en general, se ocupa de la inspeccién y control fitosanitario, y de la
expedicion de certificados fitosanitarios de exportacién y autorizaciones de
introduccion de vegetales y productos vegetales. Es un servicio que, funcionalmente,
depende de la Direccion General de Agricultura del Ministerio de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino. Su estructura territorial tiene dependencia orgdnica de la
Delegacion o Subdelegacion del Gobierno en el lugar de prestacién de los servicios.
Servicios de Inspeccion en Frontera (SIF). Son los servicios desarrollados por
determinados Organismos de la Administracion General del Estado, consistentes en el
control e inspeccion de los productos que se importan y exportan, con el fin de
asegurar que relnen adecuadas condiciones higiénico-sanitarias y de calidad comercial
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y seguridad industrial. En el apartado siguiente, se analizan de forma individual y mds
amplia cada uno de los diferentes Organismos Oficiales que desarrollan estas
actividades.

SOIVRE

SOIVRE (Servicio Oficial de Inspeccion, Vigilancia y Regulacién de las Exportaciones)
depende orgdnica y funcionalmente de la Secretaria General de Comercio Exterior del
Ministerio de Industria, Turismo y Comercio. Es el servicio encargado del control de
calidad comercial y seguridad industrial de una serie de productos objeto de comercio
exterior, incluido el intracomunitario, tanto en importacién como en exportacion, en
cuanto a normas y especificaciones de calidad comercial y seguridad industrial, de
envases, embalajes, almacenes, depdsitos o medios de transporte, para garantizar que
los productos se importen o exporten en las condiciones adecuadas.

También realiza actuaciones como autoridad de coordinacion sobre controles de
conformidad con las normas de comercializacién en el sector de frutas y hortalizas
frescas, y las actuaciones en calidad de autoridad administrativa principal y de
control, inspeccién y certificacion derivadas de la aplicacion del Convenio sobre el
comercio Internacional de Especies amenazadas de Fauna y flora Silvestre (CITES).

TARIC

TARIC es el nombre dado al Arancel Aduanero Comunitario Integrado, esta
denominacion procede del anagrama formado a partir de "Tarifa Integrada
Comunitaria" y recoge en un documento la totalidad de las medidas arancelarias
aplicables y en vigor en el territorio aduanero de la Comunidad. Se ha creado por la
propia evolucidn del comercio internacional de la CEE y sus convenios bilaterales para
incluir todas las medidas de politica comercial que no estaban incluidas en el Arancel
Aduanero Comdn. El alcance del TARIC se circunscribe sélo a la Union Europea.
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ANEJO II:

NORMATIVA DE APLICACION
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Normativa de aplicacion PIF

A continuacién se enumera la nhormativa de aplicacién para los puestos de inspeccion
fronterizos:

DECISION DE LA COMISION de 19 de abril de 2007

(2007/276/CE)
Por la que se modifica las Decisiones 2001/881/C y 2002/459/CE en lo relativo a la lista de
puestos de inspeccion fronterizos.

DECISION DE LA COMISION de 1 de septiembre de 2006

(2006/590/CE)
Por la que se modifican las Decisiones 94/360/CE y 2001/812/CE en cuanto a los controles
veterinarios de los productos procedentes de terceros paises.

DECISION DE LA COMISION de 21 de noviembre de 2001

(2001/812/CE)

Por la que se fijan las condiciones de autorizacion de los puestos de inspeccion fronterizos
encargados de los controles veterinarios de los productos introducidos en la Comunidad
procedentes de terceros paises.

DIRECTIVA DEL CONSEJO de 18 de diciembre de 1997

(1997/78/CE)
Por el que se establecen los principios relativos a la organizacion de controles veterinarios de
Jos productos que se introduzcan en la Comunidad procedentes de paises terceros.

REAL DECRETO 1977/1999

Por el que han sido traspuestas al marco juridico espafiol la DIRECTIVA (97/78/CE) y la
DIRECTIVA (97/79/CE) de la Comunidad.

NORMA DE REQUISITOS NR-I/001 (PIF Y CI-OA)

Por otro lado, el Ministerio de Sanidad y Consumo, a través de Sanidad Exterior, redacta un
documento denominado INSTALACIONES Norma de Regquisitos para PIF y CI-OA, donde se
establecen las condiciones generales que deberdn cumplir los PIF y los CI-OA dependientes de
los mismos, asi como el método de evaluacion para su autorizacion y sequimiento posterior por
parte del MISACO. Este documento se basa en la normativa comunitaria.
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Normativa de aplicacion PDI

A continuacién se enumera la normativa de aplicacion para los Puntos Designados de
Importacion acompafiadas de un comentario sefialando los conceptos bdsicos para los que
deben ser consultadas en referencia a las caracteristicas fisicas de las instalaciones.

DECISION DE LA COMISION de 12 de julio de 2006

(2006/504/CE)

Sobre las condiciones especiales a que estdn suyjetos determinados productos alimenticios
importados de determinados terceros paises debido a los riesgos de contaminacion de estos
productos con aflatoxinas

DECISION DE LA COMISION de 25 de junio de 2007

(2007/459/CE)

Por la que se modifica la Decision 2006,/504/CE, sobre las condiciones especiales a que estdn
sujetos determinados productos alimenticios importados de determinados terceros paises
debido a los riesgos de contaminacion de estos productos con aflatoxinas

INSTALACIONES Norma de Requisitos para PDI

Por otro lado, el Ministerio de Sanidad y Consumo, a través de Sanidad Exterior ha redactado
el documento INSTALACIONES Norma de Requisitos para PDI, donde se establecen las
condiciones generales que deberdn cumplir los Puntos Designados de Importacion (PDI) asi
como el método de evaluacion para su autorizacion y seguimiento posterior por parte del/
MISACO. Este documento se basa en la normativa comunitaria.
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Normativa de aplicacion RAH

A continuacion se enumera la normativa de aplicacion para los Recintos Aduaneros Habilitados
acompaiiadas de un comentario sefialando los conceptos bdsicos para los que deben ser
consultadas en referencia a las caracteristicas fisicas de las instalaciones.

INSTALACIONES Norma de Requisitos para RAH y CI-NOA

Por otro lado, el Ministerio de Sanidad y Consumo, a través de Sanidad Exterior ha redactado
el documento INSTALACIONES Norma de Reguisitos para RAH y CI-NOA, donde se
establecen las condiciones generales que deberdn cumplir los Recintos Aduaneros Habilitados
y sus posibles Centros de Inspeccion Asociados, asi como el método de evaluacion para su
autorizacion y sequimiento posterior por parte del MISACO.
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Normativa de aplicacion PIF-fito

A continuacién se enumera la normativa de aplicacién para los Puestos de Inspeccion
Fronteriza Fitosanitaria acompafiadas de un comentario sefialando los conceptos bdsicos para
los que deben ser consultadas en referencia a las caracteristicas fisicas de las instalaciones.

ORDEN de 10 de diciembre de 1998

Por la que se establecen las condiciones necesarias para la realizacion de controles
fitosanitarios en los Puestos de Inspeccion Fronterizos, aplicados a vegetales, productos
vegetales u otfros objetos procedentes de terceros paises. (Incorpora al ordenamiento
Juridico interno la Directiva 98/22/CE).

REAL DECRETO 58/2005 21 de enero ANEXO VIII

Relacion de puntos de entrada en la Union Europea para vegetales, productos vegetales y otros
objetos procedentes de paises terceros, en cumplimiento de la Directiva 2000/29/CE del
Consejo.

LEY 43/2002 20 noviembre de Sanidad Vegetal
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