1. HORARIO CATERING


a. Catering Diario
Fechas: 13 – 15 marzo
Horario servicio: 
Día 13: 
13:00h – 15:00h: Aperitivo y almuerzo. (50 pax)
15:00h – 17:00h: Cafés de la tarde
17:00h – 20.30: Aperitivos salados.

Día 14:
13:00h. Cóctel institucional (Ver más abajo)
15:30h – 17:00h: Cafés de la tarde
17:00h – 20:30h: Aperitivos salados.
Nº Pax: 85

Día 15:
13:00h – 15:00h: Aperitivo y almuerzo. (50 pax)
15:00h – 17:00h: Cafés de la tarde
17:00h – 20:30h: Aperitivos salados.

Cafés e infusiones: máquina de café expreso automática, agua para la cafetera, azúcar/sacarina, leche e infusiones, mini bollería y pastas de té, fruta, bombones para los cafés de la tarde, palitos de café y servilletas.
Snacks y aperitivos servidos durante el día: patatas fritas, aperitivos salados, jamón ibérico, queso, tortilla de patata, bocadillitos/sandwiches
Bebidas: coca colas (light y normal), cervezas, agua, vino de bodegas españolas.
Menaje para el catering (vasos, bandejas para servir, tacitas, cucharitas, platos, servilletas, vasos y copas de cristal para el vino y cava, ...). 
Se debe tener en cuenta comida para celiacos.

b. Azafatas

Horario: Deberán estar una hora antes del comienzo de la feria.
2 azafatas inglés/castellano/portugués.
Uniforme: Traje negro con pañuelo o fajín amarillo. 



2. OTROS SERVICIOS: CÓCTEL INSTITUCIONAL
· Lugar: Stand Ports of Spain
· Fecha: Miércoles 14
·  Horario servicio: 13:00 h. – 15:30 h.
· Nº Pax: 120
· Se debe tener en cuenta comida para celiacos.
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